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 Lanci Agenzie stampa
 DiRE

 FIERE. PROGECTA LANCIA APPUNTAMENTI AUTUNNALI 
CON UN OCCHIO A PROSSIMA BMT

DE NEGRI: "STORIA TRAGUARDI IMPORTANTI. CORNICE MDO, MA SIA ALL'ALTEZZA"

(DIRE) Napoli, 2 ott. - Pharmexpo, Gustus, Arkeda e Bmt. È fitto

il calendario di fiere ultradecennali - ideate e organizzate

dalla Progecta di Angioletto de Negri - che la Mostra d'Oltremare

di Napoli si appresta ad ospitare tra ottobre e novembre, per poi

dare spazio, a marzo, alla quasi trentennale Borsa Mediterranea

del Turismo. Le kermesse b2b rappresentano una grande attrattiva

non solo per operatori e professionisti del bacino Mediterraneo,

ma anche per Centro e Nord Italia, senza dimenticare il carattere

internazionale certificato anche da Aefi - Associazione

Esposizioni e Fiere italiane. E da quest'anno si aggiunge, dopo

Lts, un sesto e nuovo appuntamento: Cosmo Dental.

   "Quella delle fiere organizzate da Progecta - afferma de Negri

- è una storia di importanti traguardi raggiunti. Da leader del

panorama fieristico del Centro Sud ci apprestiamo a vivere nuovi

tagli di nastro delle nostre kermesse, punto di riferimento

nazionale e internazionale. La cornice si conferma quella del

polo fieristico di Fuorigrotta che, da imprenditore napoletano,

mi auguro possa essere riconosciuta all'altezza di una capitale

economica come Napoli con la speranza che si allontani la volontà

di voler considerare a tutti i costi la Mostra d'Oltremare un

parco pubblico e che si attuino interventi strutturali necessari

per un polo fieristico di qualità".(SEGUE)
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Il primo appuntamento è con la 17esima

edizione di Pharmexpo, il più grande hub del Centro Sud Italia

per farmacisti, medici e operatori sanitari, in programma da

venerdì 24 a domenica 26 ottobre. A seguire sarà la volta

dell'11esima edizione di Gustus, il principale salone

professionale del settore Food e Tecnologia nel Centro Sud

Italia, che si terrà da domenica 16 a martedì 18 novembre. Sempre

a novembre, da venerdì 28 a domenica 30, è in programma la

12esima edizione di Arkeda, grande mostra convegno di

architettura, edilizia, design ed arredo.

   Novembre, per Progecta, è anche il momento per mettere in

campo le migliori sinergie: dall'incontro con Gesac, società che

gestisce il sistema aeroportuale campano integrato dell'aeroporto

internazionale di Napoli e dell'aeroporto di Salerno-Costa

d'Amalfi, è nato il workshop dedicato al trade la cui decima

edizione è in programma giovedì 27 novembre 2025 nelle sale

dell'hotel Royal Continental di Napoli: partecipano compagnie

aeree e 150 tour operator e agenzie di viaggi provenienti dalla

Campania e dalle regioni limitrofe. L'incontro è pensato per

rafforzare le relazioni tra il settore aeroportuale e quello

turistico.

   La prima parte del nuovo anno sarà dedicata alla 29esima

edizione di Bmt, da giovedì 12 a sabato 14 marzo 2026 sempre alla

Mostra d'Oltremare di Napoli. Tra i temi al centro della Borsa ci

sarà l'America's Cup che il capoluogo partenopeo ospiterà nel

2027, anno in cui la Bmt taglierà lo storico traguardo della

trentesima edizione.

  (Red/Dire)

11:31 02-10-25

NNNN
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 FIERE. PROGECTA LANCIA APPUNTAMENTI AUTUNNALI 
CON UN OCCHIO A PROSSIMA BMT /FOTO

DE NEGRI: "STORIA TRAGUARDI IMPORTANTI. CORNICE MDO, MA SIA ALL'ALTEZZA"

(DIRE) Napoli, 2 ott. - Pharmexpo, Gustus, Arkeda e Bmt. È fitto

il calendario di fiere ultradecennali - ideate e organizzate

dalla Progecta di Angioletto de Negri - che la Mostra d'Oltremare

di Napoli si appresta ad ospitare tra ottobre e novembre, per poi

dare spazio, a marzo, alla quasi trentennale Borsa Mediterranea

del Turismo. Le kermesse b2b rappresentano una grande attrattiva

non solo per operatori e professionisti del bacino Mediterraneo,

ma anche per Centro e Nord Italia, senza dimenticare il carattere

internazionale certificato anche da Aefi - Associazione

Esposizioni e Fiere italiane. E da quest'anno si aggiunge, dopo

Lts, un sesto e nuovo appuntamento: Cosmo Dental.

   "Quella delle fiere organizzate da Progecta - afferma de Negri

- è una storia di importanti traguardi raggiunti. Da leader del

panorama fieristico del Centro Sud ci apprestiamo a vivere nuovi

tagli di nastro delle nostre kermesse, punto di riferimento

nazionale e internazionale. La cornice si conferma quella del

polo fieristico di Fuorigrotta che, da imprenditore napoletano,

mi auguro possa essere riconosciuta all'altezza di una capitale

economica come Napoli con la speranza che si allontani la volontà

di voler considerare a tutti i costi la Mostra d'Oltremare un

parco pubblico e che si attuino interventi strutturali necessari

per un polo fieristico di qualità".

   Il primo appuntamento è con la 17esima edizione di Pharmexpo,

il più grande hub del Centro Sud Italia per farmacisti, medici e

operatori sanitari, in programma da venerdì 24 a domenica 26

ottobre. A seguire sarà la volta dell'11esima edizione di Gustus,

il principale salone professionale del settore Food e Tecnologia
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nel Centro Sud Italia, che si terrà da domenica 16 a martedì 18

novembre. Sempre a novembre, da venerdì 28 a domenica 30, è in

programma la 12esima edizione di Arkeda, grande mostra convegno

di architettura, edilizia, design ed arredo.

   Novembre, per Progecta, è anche il momento per mettere in

campo le migliori sinergie: dall'incontro con Gesac, società che

gestisce il sistema aeroportuale campano integrato dell'aeroporto

internazionale di Napoli e dell'aeroporto di Salerno-Costa

d'Amalfi, è nato il workshop dedicato al trade la cui decima

edizione è in programma giovedì 27 novembre 2025 nelle sale

dell'hotel Royal Continental di Napoli: partecipano compagnie

aeree e 150 tour operator e agenzie di viaggi provenienti dalla

Campania e dalle regioni limitrofe. L'incontro è pensato per

rafforzare le relazioni tra il settore aeroportuale e quello

turistico.

   La prima parte del nuovo anno sarà dedicata alla 29esima

edizione di Bmt, da giovedì 12 a sabato 14 marzo 2026 sempre alla

Mostra d'Oltremare di Napoli. Tra i temi al centro della Borsa ci

sarà l'America's Cup che il capoluogo partenopeo ospiterà nel

2027, anno in cui la Bmt taglierà lo storico traguardo della

trentesima edizione.

  (Red/Dire)

12:38 02-10-25

NNNN
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 FIERE. GUSTUS PORTA A NAPOLI BUYERS DA TUTTA 
EUROPA, APPUNTAMENTO 16-18 NOVEMBRE

CON PROGECTA A MDO ESPOSITORI FOOD, CUCINA PROFESSIONALE E 
RISTORAZIONE

(DIRE) Napoli, 20 ott. - Torna a Napoli Gustus con la sua

undicesima edizione: il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia è in programma alla Mostra

d'Oltremare da domenica 16 a martedì 18 novembre 2025 (ingresso

da viale Kennedy 54 - ore 10-18). Riconosciuta come fiera

internazionale dall'Associazione Enti Fieristici Italiani e

dall'ICE - Istituto per il Commercio Estero, è riservata

esclusivamente alle aziende di produzione diretta.

   Al più importante salone del Centro Sud del food e della

tecnologia per la cucina professionale e per la ristorazione,

organizzato da Progecta, saranno presenti numerosi buyers

internazionali, selezionati proprio da ICE, provenienti da

Austria, Bulgaria, Germania, Grecia, Polonia, Regno Unito,

Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria.

   Articolata su circa 8mila metri quadrati, l'area espositiva

comprende i padiglioni 2-3 e 3B e si appresta ad accogliere oltre

13mila operatori. A Gustus parteciperanno espositori di ogni

settore: dai pastifici a carni e salumi, dai surgelati al seafood

con una grande presenza del mondo del pescato mediterraneo, dai

caseari agli oli di eccellenza e alla pasticceria, passando per

le cucine professionali, la tecnologia per la ristorazione e la

logistica.

   Alla tre giorni saranno presenti Regione Campania, Regione

Calabria, Camera di Commercio, Consorzio Mozzarella di Bufala,

Federazione Italiana Cuochi (Fic), Unione Regionale Cuochi

Campani (Urcc), Federcarni, Federazione Internazionale
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Pasticceria Gelateria Cioccolateria (Fipgc) con un intenso

programma di eventi di altissimo livello che coinvolgono i

professionisti, le aziende e le eccellenze del territorio.

   Spazio, poi, alla terza edizione di Burger Battle, il talent

dedicato a selezionare il re dell'hamburger gourmet e volto della

manifestazione per l'anno in corso. Gustus si riconferma tra le

tre tappe scelte per ospitare uno show cooking live in cui i

professionisti selezionati devono sfidarsi cucinando la propria

ricetta di hamburger gourmet live davanti ad una giuria di

esperti.

  (Red/Dire)

14:01 20-10-25
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 FIERE. GUSTUS PORTA A NAPOLI BUYERS DA TUTTA 
EUROPA, APPUNTAMENTO 16-18 NOVEMBRE /FOTO

CON PROGECTA A MDO ESPOSITORI FOOD, CUCINA PROFESSIONALE E 
RISTORAZIONE

(DIRE) Napoli, 20 ott. - Torna a Napoli Gustus con la sua

undicesima edizione: il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia è in programma alla Mostra

d'Oltremare da domenica 16 a martedì 18 novembre 2025 (ingresso

da viale Kennedy 54 - ore 10-18). Riconosciuta come fiera

internazionale dall'Associazione Enti Fieristici Italiani e

dall'ICE - Istituto per il Commercio Estero, è riservata

esclusivamente alle aziende di produzione diretta.

   Al più importante salone del Centro Sud del food e della

tecnologia per la cucina professionale e per la ristorazione,

organizzato da Progecta, saranno presenti numerosi buyers

internazionali, selezionati proprio da ICE, provenienti da

Austria, Bulgaria, Germania, Grecia, Polonia, Regno Unito,

Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria.

   Articolata su circa 8mila metri quadrati, l'area espositiva

comprende i padiglioni 2-3 e 3B e si appresta ad accogliere oltre

13mila operatori. A Gustus parteciperanno espositori di ogni

settore: dai pastifici a carni e salumi, dai surgelati al seafood

con una grande presenza del mondo del pescato mediterraneo, dai

caseari agli oli di eccellenza e alla pasticceria, passando per

le cucine professionali, la tecnologia per la ristorazione e la

logistica.

   Alla tre giorni saranno presenti Regione Campania, Regione

Calabria, Camera di Commercio, Consorzio Mozzarella di Bufala,

Federazione Italiana Cuochi (Fic), Unione Regionale Cuochi

Campani (Urcc), Federcarni, Federazione Internazionale

Pasticceria Gelateria Cioccolateria (Fipgc) con un intenso
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programma di eventi di altissimo livello che coinvolgono i

professionisti, le aziende e le eccellenze del territorio.

   Spazio, poi, alla terza edizione di Burger Battle, il talent

dedicato a selezionare il re dell'hamburger gourmet e volto della

manifestazione per l'anno in corso. Gustus si riconferma tra le

tre tappe scelte per ospitare uno show cooking live in cui i

professionisti selezionati devono sfidarsi cucinando la propria

ricetta di hamburger gourmet live davanti ad una giuria di

esperti.

  (Red/Dire)

14:47 20-10-25

NNNN
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 FIERE. A GUSTUS CON FEDERAZIONI CATEGORIA ARRIVA 
RICCO PROGRAMMA EVENTI

TORNA ANCHE LA PREMIAZIONE DELLE PIZZERIE DI LUCIANO PIGNATARO

(DIRE) Napoli, 3 nov. - L'undicesima edizione di Gustus - il

Salone professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e

tecnologia, in programma alla Mostra d'Oltremare da domenica 16 a

martedì 18 novembre 2025 (ingresso da viale Kennedy 54 - ore

10-18) e riservata agli operatori del settore  - propone una tre

giorni ricca di eventi grazie anche alla partecipazione di

numerose federazioni, richiamate dall'appeal nazionale ed

internazionale dell'appuntamento organizzato da Progecta, oltre a

numerosi buyers internazionali, selezionati da ICE, provenienti

da Austria, Bulgaria, Germania, Grecia, Polonia, Regno Unito,

Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria.

   La Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e

Cioccolateria conferma la sua presenza con diversi appuntamenti

volti al confronto e alla crescita professionale. Torna anche la

finale di uno dei concorsi più prestigiosi nel panorama italiano

ed internazionale che coinvolge il grande lievitato più

conosciuto al mondo: il panettone.  Le categorie sono Classico,

Innovativo, Salato e Pandoro e Panettone/Pandoro Decorato con

opere artistiche provenienti da tutta Italia. "È con grandissimo

piacere che anche quest'anno ritorniamo a Napoli nella vetrina di

Gustus - dice il presidente Fipgc Matteo Cutolo - per essere

presenti con uno dei nostri appuntamenti più importanti

dell'anno, la finale del The Best Panettone of the World".

   "La nostra presenza a Gustus - sottolinea Rocco Pozzulo,

presidente della Federazione Italiana Cuochi - è un impegno

concreto per diffondere la professionalità e la passione che

contraddistinguono i cuochi campani ed italiani. È un'occasione
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per fare rete, condividere esperienze e continuare a crescere nel

segno della lunga collaborazione che vede la Fic affiancare

questa prestigiosa manifestazione fieristica del Sud

Italia".(SEGUE)

 "Come di consueto - afferma Piero Pepe,

presidente di Federcarni Campania - saremo presenti a Gustus con

tantissime novità e corsi di formazione gratuiti per tutti gli

operatori del settore carni. Una full immersion di tre giorni

dove si alterneranno tanti macellai e ristoratori professionisti

provenienti da varie regioni italiane". Nel calendario di

appuntamenti non mancheranno tante dimostrazioni su: frollatura

delle carni, preparati prontocuoci, tecniche di cottura delle

carni, tartare e sushi meat. Focus anche su filiera e

sostenibilità.

   "Saranno tre giorni intensi, ricchi di energia, incontri e

visioni: Gustus - evidenzia Luigi Vitiello, presidente

dell'Unione regionale Cuochi della Campania - è diventato un

prestigioso palcoscenico internazionale di riferimento per il

mondo dell'ospitalità professionale. Con il supporto della

Federazione Italiana Cuochi e tutte le associazioni Provinciali

sarà pronta ad accogliere operatori di settore, aziende e

professionisti con un programma intenso, show cooking, dibattiti

e confronti su tematiche sempre più attuali". In fiera, infatti,

al centro dell'attenzione dell'Urcc ci saranno l'enogastronomia

del futuro, tradizione, innovazione e sostenibilità, l'importanza

dei prodotti alimentari, le tecniche di trasformazione e i

principi fondamentali per salvaguardare la salute dei consumatori.

   Immancabile, anche nel 2025, la premiazione curata da Luciano

Pignataro delle pizzerie segnalate con tre galletti dalla guida

de Il Mattino 'Le migliori 300 pizzerie della Campania'.

  (Red/Dire)

15:38 03-11-25
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 FIERE. A GUSTUS ESORDIO PER 'NAPALA', INNOVATIVA 
PALA DA FORNO MADE IN NAPLES

REALIZZATA IN ALLUMINIO ALIMENTARE DI ALTA QUALITÀ

(DIRE) Napoli, 12 nov. - In occasione dell'undicesima edizione di

Gustus, il Salone professionale dell'Agroalimentare,

Enogastronomia e Tecnologia, in programma a Napoli, alla Mostra

d'Oltremare, dal 16 al 18 novembre 2025, OP Allestimenti annuncia

la presentazione in anteprima assoluta di "Napala", l'innovativa

e rivoluzionaria pala da forno antiaderente progettata,

brevettata e prodotta a Napoli.

   Durante i tre giorni di Gustus, visitatori e operatori del

mondo Ho.Re.Ca. hanno l'opportunità di scoprire e provare in

anteprima "Napala" al padiglione 2, Stand 2081/82 della Mostra

d'Oltremare. In questo spazio espositivo, sono previste una serie

di attività, come show cooking, dimostrazioni e degustazioni,

coordinate dallo chef Erny Lombardo e in presenza di autorevoli

maestri pizzaioli e panificatori.

   La vera rivoluzione di "Napala" risiede nel suo speciale

rivestimento antiaderente ad altissima scorrevolezza, che

permette all'impasto di scivolare perfettamente e senza attrito,

eliminando l'uso eccessivo di farina. Questo si traduce in

un'infornata più semplice, pulita e in una pizza dal sapore puro,

priva del retrogusto amaro della farina bruciata.

   Realizzata in alluminio alimentare di alta qualità, combina in

modo sorprendente leggerezza e robustezza. La sua struttura,

rinforzata da una profonda imbutitura e da nervature

appositamente studiate, è progettata per resistere all'uso

intenso e alle alte temperature, assicurando maneggevolezza e

affidabilità superiori.

  (Red/Dire)
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 FIERE. A GUSTUS ESORDIO PER 'NAPALA', INNOVATIVA 
PALA DA FORNO MADE IN NAPLES /FOTO

REALIZZATA IN ALLUMINIO ALIMENTARE DI ALTA QUALITÀ

(DIRE) Napoli, 12 nov. - In occasione dell'undicesima edizione di

Gustus, il Salone professionale dell'Agroalimentare,

Enogastronomia e Tecnologia, in programma a Napoli, alla Mostra

d'Oltremare, dal 16 al 18 novembre 2025, OP Allestimenti annuncia

la presentazione in anteprima assoluta di "Napala", l'innovativa

e rivoluzionaria pala da forno antiaderente progettata,

brevettata e prodotta a Napoli.

   Durante i tre giorni di Gustus, visitatori e operatori del

mondo Ho.Re.Ca. hanno l'opportunità di scoprire e provare in

anteprima "Napala" al padiglione 2, Stand 2081/82 della Mostra

d'Oltremare. In questo spazio espositivo, sono previste una serie

di attività, come show cooking, dimostrazioni e degustazioni,

coordinate dallo chef Erny Lombardo e in presenza di autorevoli

maestri pizzaioli e panificatori.

   La vera rivoluzione di "Napala" risiede nel suo speciale

rivestimento antiaderente ad altissima scorrevolezza, che

permette all'impasto di scivolare perfettamente e senza attrito,

eliminando l'uso eccessivo di farina. Questo si traduce in

un'infornata più semplice, pulita e in una pizza dal sapore puro,

priva del retrogusto amaro della farina bruciata.

   Realizzata in alluminio alimentare di alta qualità, combina in

modo sorprendente leggerezza e robustezza. La sua struttura,

rinforzata da una profonda imbutitura e da nervature

appositamente studiate, è progettata per resistere all'uso

intenso e alle alte temperature, assicurando maneggevolezza e

affidabilità superiori.

  (Red/Dire)
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 FIERE. DOMENICA AL VIA GUSTUS, SI PARTE CON INCONTRI 
ESPOSITORI-BUYERS

DE NEGRI: "FIERA B2B CHE GUARDA AL FUTURO PER I TREND DI CONSUMO"

(DIRE) Napoli, 13 nov. - "Gustus è ormai il punto d'incontro tra

gusto e professionalità: da Napoli riparte il dialogo tra chi

produce eccellenza e chi la porta sulle tavole del mondo. Ci

aspetta una tre giorni densa di appuntamenti, convegni,

premiazioni nei padiglioni della Mostra d'Oltremare". A lanciare

l'appuntamento con l'undicesima edizione di Gustus - il Salone

professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia,

in programma alla Mostra d'Oltremare di Napoli da domenica 16 a

martedì 18 novembre 2025 - è il patron di Progecta, società che

organizza la fiera, Angioletto De Negri.

   Gustus accoglierà gli operatori del settore domenica mattina

alle 10 e già sarà tempo per aprire le danze dei Meet&Match

riservati agli espositori che avranno la possibilità di

incontrare i trenta buyers internazionali selezionati da Ice

(Sala Mediterraneo - hall 4). Il saluto inaugurale è in programma

alle 12 sul palco centrale (hall 2) alla presenza di Teresa

Armato, assessora al Turismo e alle Attività produttive del

Comune di Napoli, di Luciano D'Aponte, dirigente per la

Promozione e Valorizzazione Regione Campania, oltre che dei

vertici della Federazione Italiana Cuochi e dell'Unione regionale

Cuochi della Campania.

   "Abbiamo già registrato in preaccredito - svela Giuliana

Gargano, Exhibition manager di Gustus - oltre 10.000 operatori

tra ristoranti, alberghi, bar, pub, distributori, gdo, retailers

provenienti da tutta Italia oltre alla delegazione di buyers

internazionali. Questi numeri confermano che Gustus si consolida

come la principale fiera professionale del Sud Italia, punto di
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riferimento per il settore food e tecnologia e vetrina strategica

per le eccellenze del nostro territorio"

La giornata di lunedì si apre, alle 10,

con la premiazione delle pizzerie segnalate con tre galletti

dalla guida de Il Mattino "Le migliori pizzerie della Campania"

con Luciano Pignataro (Sala Mediterraneo - hall 4). Alle 13, poi,

da segnalare sul palco centrale (hall 2) l'appuntamento, promosso

dall'assessorato all'Agricoltura della Regione Campania, con le

aziende, i prodotti tipici e le eccellenze gastronomiche campane.

   Martedì torna, sul palco centrale (hall 2) alle 10:15, lo show

cooking dei cuochi in emergenza in sinergia tra il Dipartimento

Solidarietà Emergenze della Fic, il dipartimento Protezione

civile della Regione Campania e l'Unione regionale Cuochi della

Campania. Alle 16, invece, nella Sala Mediterraneo (hall 4) il

premio nazionale Qualitàconsumo a cura di Certoconsumo ed

Agrocepi forum "Orientare ed educare al consumo di qualità, una

scelta di futuro".

   Nel corso delle tre giornate la Regione Campania - presente a

Gustus attraverso la direzione generale per le Politiche

agricole, alimentari e forestali e con il supporto operativo

della società in house Sviluppo Campania - offrirà, nella

consueta area istituzionale dedicata, show cooking, momenti di

degustazione e approfondimenti dedicati ai prodotti ittici

campani e alle loro filiere, con il coinvolgimento di chef,

esperti e operatori del settore.

   "Gustus è una fiera b2b che - conclude De Negri - guarda al

futuro per i trend di consumo di tutto il Centro Sud e

dell'Italia intera. È un viaggio tra i sapori tradizionali del

territorio dalle carni pregiate al caseario, dai salumi all'olio

evo, dalla pasta pregiata ai formaggi ai dolci, fino alle

attrezzature per la cucina professionale della ristorazione in

generale ed alla formazione".

  (Red/Dire)
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 CIBO. A NAPOLI IL CAMPIONATO MONDIALE DEL 
PANETTONE 2025

SFIDA APERTA TRA I MIGLIORI 50. EVENTO IL 16 E 17 NOVEMBRE A 'GUSTUS'

(DIRE) Napoli, 14 nov. - Napoli si prepara ad accogliere il

Campionato del Mondo del Panettone 2025, l'attesissima

competizione internazionale dedicata al dolce simbolo delle feste

italiane. L'evento si terrà domenica 16 e lunedì 17 novembre a

"Gustus - il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia", in programma alla Mostra

d'Oltremare.

   Organizzato dalla Federazione Internazionale Pasticceria

Gelateria Cioccolateria (FIPGC), il concorso vedrà la

partecipazione di pasticceri provenienti da tutto il mondo,

pronti a sfidarsi per conquistare il titolo di "Miglior Panettone

del Mondo". In gara ci saranno i 50 panettoni finalisti,

selezionati lo scorso ottobre, tra versioni classiche, innovative

e salate, oltre a panettoni decorati e pandori. Tra i paesi

selezionati: Francia, Spagna e Giappone. Durante la

manifestazione, il pubblico avrà l'opportunità di partecipare a

degustazioni pubbliche, mentre la giuria tecnica valuterà i

prodotti in gara. La cerimonia di premiazione è prevista per

lunedì 17 novembre alle 15:00.

   "Con questa manifestazione vogliamo promuovere la produzione

artigianale del dolce iconico del Natale, valorizzandone l'alta

qualità, sostenendo il lavoro dei maestri pasticceri e

contribuendo così a far crescere l'intero settore della

pasticceria italiana", afferma Matteo Cutolo, presidente FIPGC,

"la sempre crescente partecipazione di professionisti provenienti

da tutta Italia e dal mondo testimonia l'elevato livello del

comparto e la capacità di rispondere a un consumatore sempre più
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attento ed esigente, generando opportunità economiche concrete

per produttori, distributori e filiera agroalimentare".(SEGUE)

  (Com/Gup/ Dire)

01:13 14-11-25
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 CIBO. A NAPOLI IL CAMPIONATO MONDIALE DEL 
PANETTONE 2025 /FOTO

SFIDA APERTA TRA I MIGLIORI 50. EVENTO IL 16 E 17 NOVEMBRE A 'GUSTUS'

(DIRE) Napoli, 14 nov. - Napoli si prepara ad accogliere il

Campionato del Mondo del Panettone 2025, l'attesissima

competizione internazionale dedicata al dolce simbolo delle feste

italiane. L'evento si terrà domenica 16 e lunedì 17 novembre a

"Gustus - il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia", in programma alla Mostra

d'Oltremare.

   Organizzato dalla Federazione Internazionale Pasticceria

Gelateria Cioccolateria (FIPGC), il concorso vedrà la

partecipazione di pasticceri provenienti da tutto il mondo,

pronti a sfidarsi per conquistare il titolo di "Miglior Panettone

del Mondo". In gara ci saranno i 50 panettoni finalisti,

selezionati lo scorso ottobre, tra versioni classiche, innovative

e salate, oltre a panettoni decorati e pandori. Tra i paesi

selezionati: Francia, Spagna e Giappone. Durante la

manifestazione, il pubblico avrà l'opportunità di partecipare a

degustazioni pubbliche, mentre la giuria tecnica valuterà i

prodotti in gara. La cerimonia di premiazione è prevista per

lunedì 17 novembre alle 15:00.

   "Con questa manifestazione vogliamo promuovere la produzione

artigianale del dolce iconico del Natale, valorizzandone l'alta

qualità, sostenendo il lavoro dei maestri pasticceri e

contribuendo così a far crescere l'intero settore della

pasticceria italiana", afferma Matteo Cutolo, presidente FIPGC,

"la sempre crescente partecipazione di professionisti provenienti

da tutta Italia e dal mondo testimonia l'elevato livello del

comparto e la capacità di rispondere a un consumatore sempre più

26



attento ed esigente, generando opportunità economiche concrete

per produttori, distributori e filiera agroalimentare".

   Le categorie in concorso rappresentano un percorso completo

attraverso la tradizione e l'innovazione della pasticceria

italiana.

   Nella categoria del Panettone Classico, i concorrenti

presenteranno la versione più tradizionale, con canditi

d'arancia, uvetta e cedro, scegliendo tra il "tipo Milano" o il

"tipo Piemontese" glassato. Qui si premia l'eccellenza della

lavorazione artigianale e il perfetto equilibrio tra morbidezza,

profumo e gusto.

   La categoria del Panettone Innovativo valorizza la creatività

dei maestri pasticcieri, incoraggiando sperimentazioni di gusto,

tecniche e ingredienti. Qui il panettone diventa una tela aperta

all'inventiva: ingredienti insoliti, accostamenti inediti e

lavorazioni particolari fanno la differenza.

   Una menzione speciale va alla categoria del Panettone Salato,

che negli ultimi anni ha riscosso grande interesse. Questi

prodotti mantengono le caratteristiche di un panettone

tradizionale, ma si aprono a farciture salate, ideali come

aperitivo o per buffet rustici. La giuria valuterà non solo il

gusto e l'originalità, ma anche aspetti tecnici come la

shelf-life, fondamentali per prodotti destinati alla

distribuzione.

   Il concorso include inoltre la valutazione della decorazione

con la categoria Panettone (o Pandoro) Decorato, dove estetica e

tecnica di decorazione giocano un ruolo centrale. Ogni

decorazione deve essere originale e curata nei dettagli,

trasformando il dolce in un vero e proprio oggetto di design

commestibile.

   Per concludere, l'ultima categoria in concorso è quella del

Miglior Pandoro del Mondo dove i concorrenti devono presentare la

perfezione nella forma, nella consistenza e nel gusto.

Al termine della competizione, i vincitori di ogni categoria
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riceveranno il prestigioso Trofeo di Campione del Mondo del

Panettone, un riconoscimento che celebra la capacità di unire

tradizione, qualità e creatività nella pasticceria.

   Il Campionato del Mondo del Panettone 2025 non è solo una

gara: è una celebrazione della cultura gastronomica italiana,

un'occasione per far incontrare e confrontare professionisti del

settore e per scoprire le nuove tendenze del dolce più amato

delle feste.

  (Com/Gup/ Dire)

01:15 14-11-25
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 FIERE. A GUSTUS 2025 REGIONE CAMPANIA PROMUOVE 
MARE E ECCELLENZE ITTICHE

IL 18 NOVEMBRE TALK ISTITUZIONALE DEDICATO AL PROGRAMMA FEAMPA

(DIRE) Napoli, 14 nov. - La Regione Campania partecipa anche

quest'anno all'undicesima edizione di Gustus, Salone

Professionale dell'Agroalimentare, Enogastronomia e Tecnologia,

in programma dal 16 al 18 novembre alla Mostra d'Oltremare di

Napoli. La presenza è assicurata attraverso la Direzione Generale

per le Politiche Agricole, Alimentari e Forestali e con il

supporto operativo della società in house Sviluppo Campania spa

nell'ambito del Programma nazionale Feampa 2021-2027.

L'iniziativa in linea con il percorso di promozione e

valorizzazione del comparto ittico regionale, con l'obiettivo di

sostenere la filiera della pesca, dell'acquacoltura e della

trasformazione, favorendo la conoscenza delle eccellenze del mare

campano e la diffusione di pratiche di consumo sostenibile.

   Gustus è il più importante salone professionale dedicato al

settore food e tecnologia del Centro-Sud Italia, riconosciuto

come fiera internazionale da Aefi - Associazione enti fieristici

italiani e Ice - Istituto per il commercio estero.

   La manifestazione ospita oltre 30 buyers internazionali,

selezionati da Ice, provenienti da Austria, Belgio, Croazia,

Germania, Israele, Paesi Bassi, Regno Unito, Spagna, Stati Uniti

e molti altri Paesi, rappresentando un'importante vetrina per il

made in Campania.

   La Regione Campania, attraverso il Pn Feampa, sarà presente

con un'area istituzionale dedicata e sei postazioni espositive

per le imprese del settore ittico campano. Le aziende

partecipanti sono: Acquamarina società cooperativa, Unifrigo

Gadus spa, Ittica Pianeta Mare srl, Du.Wo. srl, Antiche Conserve
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della Marineria Gallo srl e Maressata di F.lli Calvanese.

Nel corso delle tre giornate, dalle 11 alle 17, si alterneranno

show cooking, momenti di degustazione e approfondimenti dedicati

ai prodotti ittici campani e alle loro filiere, con il

coinvolgimento di chef, esperti e operatori del settore.

   Il 18 novembre alle 11:30, nella Sala Mediterraneo (adiacente

allo stand regionale), si terrà inoltre un talk istituzionale

dedicato al programma Feampa, con focus sulle politiche di

valorizzazione, sostenibilità e innovazione nel settore della

pesca e dell'acquacoltura.

   Attraverso la partecipazione a Gustus 2025, la Regione

Campania rinnova il proprio impegno nella promozione delle

eccellenze del mare: sostenere la qualità, la sostenibilità e la

tracciabilità dei prodotti ittici campani, rafforzare il legame

tra mare, gastronomia e cultura del territorio, è sfida attuale.

  (Com/Rec/Dire)

14:31 14-11-25
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 FIERE. ARSAC CALABRIA: A GUSTUS PER LAVORO 
INCESSANTE REGIONE

PACE: "VETRINA MOLTO IMPORTANTE PER COMMERCIALIZZAZIONE E CRESCITA 
AZIENDE"

(DIRE) Napoli, 16 nov. - "La Calabria è presente a Gustus per un

incessante lavoro che stiamo svolgendo come Arsac, come Regione

Calabria, con l'assessore all'Agricoltura Gianluca Gallo. È un

lavoro che stiamo svolgendo a livello nazionale e internazionale.

È presente qui in fiera perché il mercato campano è un mercato

molto importante per quanto riguarda la nostra economia, qui

portiamo le nostre eccellenze, le nostre tradizioni". Così

Salvatore Pace di Arsac Regione Calabria a margine

dell'inaugurazione, alla Mostra d'Oltremare di Napoli,

dell'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma

fino a martedì.

   "Gustus- rimarca Pace- è una vetrina molto importante, sia per

gli spazi dedicati all'incontro con i buyer internazionali ma

anche per la possibilità di crescita tecnologica: quindi non solo

commercializzazione e contatti con buyer ma anche possibilità di

crescita per le aziende stesse".

  (Elm/Dire)

14:50 16-11-25
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 FIERE. ARSAC CALABRIA: A GUSTUS PER LAVORO 
INCESSANTE REGIONE /FOTO

PACE: "VETRINA MOLTO IMPORTANTE PER COMMERCIALIZZAZIONE E CRESCITA 
AZIENDE"

(DIRE) Napoli, 16 nov. - "La Calabria è presente a Gustus per un

incessante lavoro che stiamo svolgendo come Arsac, come Regione

Calabria, con l'assessore all'Agricoltura Gianluca Gallo. È un

lavoro che stiamo svolgendo a livello nazionale e internazionale.

È presente qui in fiera perché il mercato campano è un mercato

molto importante per quanto riguarda la nostra economia, qui

portiamo le nostre eccellenze, le nostre tradizioni". Così

Salvatore Pace di Arsac Regione Calabria a margine

dell'inaugurazione, alla Mostra d'Oltremare di Napoli,

dell'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma

fino a martedì.

   "Gustus- rimarca Pace- è una vetrina molto importante, sia per

gli spazi dedicati all'incontro con i buyer internazionali ma

anche per la possibilità di crescita tecnologica: quindi non solo

commercializzazione e contatti con buyer ma anche possibilità di

crescita per le aziende stesse".

  (Elm/Dire)

15:28 16-11-25
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 FIERE. D'APONTE (REGIONE CAMPANIA): A GUSTUS CON 
OLTRE 25 AZIENDE

"TANTI EVENTI DI DEGUSTAZIONE E CULTURALI"

(DIRE) Napoli, 16 nov. - "Noi facciamo tante fiere nel mondo,

tante sull'agroalimentare, Tutto Food e Cibus in Italia, le più

importanti all'estero ossia Anuga in Europa, Fancy Food a New

York, Foodex a Tokyo, non possiamo mancare a Gustus, la più

importante del Centro Sud. Partecipiamo ormai da tempo con

diverse aziende, quest'anno sono oltre 25: grande presenza del

settore ittico, dell'agroalimentare e quest'anno abbiamo anche

un'area dedicata, con i colleghi della forestale, alla promozione

di funghi e tartufi della Regione Campania". Lo ha detto Luciano

D'Aponte, dirigente della Valorizzazione agroalimentare Regione

Campania, a margine dell'inaugurazione, alla Mostra d'Oltremare

di Napoli, dell'undicesima edizione di Gustus, il Salone

professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia,

in programma fino a martedì.

   "Non manca - ha sottolineato D'Aponte - un fitto programma sia

di degustazioni sia culturale. Ad esempio tengo molto alla cucina

di Leopardi che verrà presentata da un cuoco storico napoletano".

  (Elm/Dire)

15:29 16-11-25
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 FIERE. GARGANO (PROGECTA): GUSTUS CRESCE, SEMPRE 
PIÙ RIFERIMENTO MEDITERRANEO

"BUYER INTERNAZIONALI QUI CERCANO ECCELLENZE DI TUTTE REGIONI SUD 
ITALIA"

(DIRE) Napoli, 16 nov. - "Siamo molto soddisfatti, abbiamo già in

pre accredito 13.300 operatori, numeri molto importanti perché i

consuntivi sicuramente saranno superiori. Siamo molto contenti e

molto soddisfatti di questa manifestazione che cresce ogni anno e

diventa sempre più il punto di riferimento per il settore

agroalimentare e per il settore della tecnologia per la cucina

professionale nel Centro Sud e ci auguriamo di essere sempre di

più un punto di riferimento per tutte le Regioni dell'area". Così

Giuliana Gargano, exhibition manager di Gustus, a margine

dell'inaugurazione, alla Mostra d'Oltremare di Napoli,

dell'undicesima edizione del Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma

fino a martedì.

   "A Gustus - rimarca - oltre a essere in vetrina tutte le

eccellenze agroalimentari, sono in vetrina anche le tecnologie,

l'innovazione, tutto ciò che è ristorazione professionale". E

aggiunge Gargano: "Grazie al supporto dell'Ice abbiamo una

delegazione di buyer internazionali che vengono qui proprio per

incontrare le aziende del Sud, perché cercano eccellenze

agroalimentari delle aziende del nostro territorio Mediterraneo,

e quindi sono perfettamente in target con le produzioni della

Calabria, della Campania, ma anche della Sicilia, della Puglia,

della Basilicata".

   A Gustus, conclude, "le aziende incontrano centinaia e

centinaia di ristoratori, alta cucina, catene alberghiere: un B2B

veramente indispensabile".
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  (Elm/Dire)

15:29 16-11-25
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 FIERE. GARGANO (PROGECTA): GUSTUS CRESCE, SEMPRE 
PIÙ RIFERIMENTO MEDITERRANEO /FOTO

"BUYER INTERNAZIONALI QUI CERCANO ECCELLENZE DI TUTTE REGIONI SUD 
ITALIA"

(DIRE) Napoli, 16 nov. - "Siamo molto soddisfatti, abbiamo già in

pre accredito 13.300 operatori, numeri molto importanti perché i

consuntivi sicuramente saranno superiori. Siamo molto contenti e

molto soddisfatti di questa manifestazione che cresce ogni anno e

diventa sempre più il punto di riferimento per il settore

agroalimentare e per il settore della tecnologia per la cucina

professionale nel Centro Sud e ci auguriamo di essere sempre di

più un punto di riferimento per tutte le Regioni dell'area". Così

Giuliana Gargano, exhibition manager di Gustus, a margine

dell'inaugurazione, alla Mostra d'Oltremare di Napoli,

dell'undicesima edizione del Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma

fino a martedì.

   "A Gustus - rimarca - oltre a essere in vetrina tutte le

eccellenze agroalimentari, sono in vetrina anche le tecnologie,

l'innovazione, tutto ciò che è ristorazione professionale". E

aggiunge Gargano: "Grazie al supporto dell'Ice abbiamo una

delegazione di buyer internazionali che vengono qui proprio per

incontrare le aziende del Sud, perché cercano eccellenze

agroalimentari delle aziende del nostro territorio Mediterraneo,

e quindi sono perfettamente in target con le produzioni della

Calabria, della Campania, ma anche della Sicilia, della Puglia,

della Basilicata".

   A Gustus, conclude, "le aziende incontrano centinaia e

centinaia di ristoratori, alta cucina, catene alberghiere: un B2B

veramente indispensabile".
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  (Elm/Dire)

15:56 16-11-25
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 FIERE. ARSAC CALABRIA: A GUSTUS PER LAVORO 
INCESSANTE REGIONE /VIDEO

PACE: "VETRINA MOLTO IMPORTANTE PER COMMERCIALIZZAZIONE E CRESCITA 
AZIENDE"

(DIRE) Napoli, 16 nov. - "La Calabria è presente a Gustus per un

incessante lavoro che stiamo svolgendo come Arsac, come Regione

Calabria, con l'assessore all'Agricoltura Gianluca Gallo. È un

lavoro che stiamo svolgendo a livello nazionale e internazionale.

È presente qui in fiera perché il mercato campano è un mercato

molto importante per quanto riguarda la nostra economia, qui

portiamo le nostre eccellenze, le nostre tradizioni". Così

Salvatore Pace di Arsac Regione Calabria a margine

dell'inaugurazione, alla Mostra d'Oltremare di Napoli,

dell'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma

fino a martedì.

   "Gustus- rimarca Pace- è una vetrina molto importante, sia per

gli spazi dedicati all'incontro con i buyer internazionali ma

anche per la possibilità di crescita tecnologica: quindi non solo

commercializzazione e contatti con buyer ma anche possibilità di

crescita per le aziende stesse".

  (Elm/Dire)

15:56 16-11-25
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 FIERE. D'APONTE (REGIONE CAMPANIA): A GUSTUS CON 
OLTRE 25 AZIENDE /VIDEO

"TANTI EVENTI DI DEGUSTAZIONE E CULTURALI"

(DIRE) Napoli, 16 nov. - "Noi facciamo tante fiere nel mondo,

tante sull'agroalimentare, Tutto Food e Cibus in Italia, le più

importanti all'estero ossia Anuga in Europa, Fancy Food a New

York, Foodex a Tokyo, non possiamo mancare a Gustus, la più

importante del Centro Sud. Partecipiamo ormai da tempo con

diverse aziende, quest'anno sono oltre 25: grande presenza del

settore ittico, dell'agroalimentare e quest'anno abbiamo anche

un'area dedicata, con i colleghi della forestale, alla promozione

di funghi e tartufi della Regione Campania". Lo ha detto Luciano

D'Aponte, dirigente della Valorizzazione agroalimentare Regione

Campania, a margine dell'inaugurazione, alla Mostra d'Oltremare

di Napoli, dell'undicesima edizione di Gustus, il Salone

professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia,

in programma fino a martedì.

   "Non manca - ha sottolineato D'Aponte - un fitto programma sia

di degustazioni sia culturale. Ad esempio tengo molto alla cucina

di Leopardi che verrà presentata da un cuoco storico napoletano".

  (Elm/Dire)

15:59 16-11-25
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 FIERE. GARGANO (PROGECTA): GUSTUS CRESCE, SEMPRE 
PIÙ RIFERIMENTO MEDITERRANEO /VIDEO

"BUYER INTERNAZIONALI QUI CERCANO ECCELLENZE DI TUTTE REGIONI SUD 
ITALIA"

(DIRE) Napoli, 16 nov. - "Siamo molto soddisfatti, abbiamo già in

pre accredito 13.300 operatori, numeri molto importanti perché i

consuntivi sicuramente saranno superiori. Siamo molto contenti e

molto soddisfatti di questa manifestazione che cresce ogni anno e

diventa sempre più il punto di riferimento per il settore

agroalimentare e per il settore della tecnologia per la cucina

professionale nel Centro Sud e ci auguriamo di essere sempre di

più un punto di riferimento per tutte le Regioni dell'area". Così

Giuliana Gargano, exhibition manager di Gustus, a margine

dell'inaugurazione, alla Mostra d'Oltremare di Napoli,

dell'undicesima edizione del Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma

fino a martedì.

   "A Gustus - rimarca - oltre a essere in vetrina tutte le

eccellenze agroalimentari, sono in vetrina anche le tecnologie,

l'innovazione, tutto ciò che è ristorazione professionale". E

aggiunge Gargano: "Grazie al supporto dell'Ice abbiamo una

delegazione di buyer internazionali che vengono qui proprio per

incontrare le aziende del Sud, perché cercano eccellenze

agroalimentari delle aziende del nostro territorio Mediterraneo,

e quindi sono perfettamente in target con le produzioni della

Calabria, della Campania, ma anche della Sicilia, della Puglia,

della Basilicata".

   A Gustus, conclude, "le aziende incontrano centinaia e

centinaia di ristoratori, alta cucina, catene alberghiere: un B2B

veramente indispensabile".
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  (Elm/Dire)

15:59 16-11-25
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 --FIERE. A GUSTUS ARRIVA GUIDA DELLE PIZZERIE, 
PIGNATARO: GOCCIA INTERESSANTE

"NE ABBIAMO PORTATE 350. INTRODOTTO PREMIO ANCHE A PANETTERIE"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - Il numero di pizzerie "è aumentato, le

abbiamo portate a 350. È una goccia nel mare delle pizzerie di

Napoli e della Campania, ma è una goccia interessante perché sono

quelle che in qualche modo fanno tendenza, sono quelle che hanno

una storia dietro, sono, insomma, le pizzerie che caratterizzano,

senza nulla togliere alle altre, questo settore". Così alla Dire

Luciano Pignataro che, nel corso dell'undicesima edizione di

Gustus, il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia in programma alla Mostra d'Oltremare

di Napoli fino a domani, ha presentato la quinta edizione della

Guida delle Pizzerie di Napoli e della Campania del Mattino.

   "Abbiamo introdotto come novità  - spiega - dei premi

speciali, tra cui quello a una panetteria, la panetteria Rescigno

di Napoli, perché oramai il mondo pizza riguarda anche tante

panetterie".

  (Elm/Dire)

12:19 17-11-25
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 --FIERE. A GUSTUS ARRIVA GUIDA DELLE PIZZERIE, 
PIGNATARO: GOCCIA INTERESSANTE /FOTO

"NE ABBIAMO PORTATE 350. INTRODOTTO PREMIO ANCHE A PANETTERIE"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - Il numero di pizzerie "è aumentato, le

abbiamo portate a 350. È una goccia nel mare delle pizzerie di

Napoli e della Campania, ma è una goccia interessante perché sono

quelle che in qualche modo fanno tendenza, sono quelle che hanno

una storia dietro, sono, insomma, le pizzerie che caratterizzano,

senza nulla togliere alle altre, questo settore". Così alla Dire

Luciano Pignataro che, nel corso dell'undicesima edizione di

Gustus, il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia in programma alla Mostra d'Oltremare

di Napoli fino a domani, ha presentato la quinta edizione della

Guida delle Pizzerie di Napoli e della Campania del Mattino.

   "Abbiamo introdotto come novità  - spiega - dei premi

speciali, tra cui quello a una panetteria, la panetteria Rescigno

di Napoli, perché oramai il mondo pizza riguarda anche tante

panetterie".

  (Elm/Dire)

12:21 17-11-25
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 --FIERE. A GUSTUS ARRIVA GUIDA DELLE PIZZERIE, 
PIGNATARO: GOCCIA INTERESSANTE /VIDEO

"NE ABBIAMO PORTATE 350. INTRODOTTO PREMIO ANCHE A PANETTERIE"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - Il numero di pizzerie "è aumentato, le

abbiamo portate a 350. È una goccia nel mare delle pizzerie di

Napoli e della Campania, ma è una goccia interessante perché sono

quelle che in qualche modo fanno tendenza, sono quelle che hanno

una storia dietro, sono, insomma, le pizzerie che caratterizzano,

senza nulla togliere alle altre, questo settore". Così alla Dire

Luciano Pignataro che, nel corso dell'undicesima edizione di

Gustus, il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia in programma alla Mostra d'Oltremare

di Napoli fino a domani, ha presentato la quinta edizione della

Guida delle Pizzerie di Napoli e della Campania del Mattino.

   "Abbiamo introdotto come novità  - spiega - dei premi

speciali, tra cui quello a una panetteria, la panetteria Rescigno

di Napoli, perché oramai il mondo pizza riguarda anche tante

panetterie".

  (Elm/Dire)

12:21 17-11-25
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 --FIERE. CIRIELLI A GUSTUS: EVENTO FONDAMENTALE, 
CAMPANIA SOSTENGA SETTORE

"MOSTRA D'OLTREMARE OPERA STRAORDINARIA, TORNI CROCEVIA DI CULTURE"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - Appuntamenti come Gustus sono

"fondamentali. Il Made in Campania, un po' tutto ma certamente

quello dell'agricolo, dell'agroalimentare, dell'enogastronomia,

rappresenta un punto di forza della Campania ma va

internazionalizzato, va fatta un'azione di marketing, di

protezione della qualità, del brand. La Regione Campania deve

intervenire con forza per rilanciare questo settore, il settore

feristico dovunque è trainante e rappresenta un biglietto da

visita straordinario e le regioni devono sostenerlo e lo dovrà

fare anche la regione Campania". Così alla Dire Edmondo Cirielli,

viceministro degli Esteri, nel corso della sua visita

all'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia in programma

alla Mostra d'Oltremare di Napoli fino a domani.

   "Credo che questa sia un'opera straordinaria - ha detto

rispondendo a una domanda sul polo fieristico di Fuorigrotta che

ospita la kermesse - costruita proprio per proiettare la

Campania, l'Italia, verso l'Oriente e verso la sua naturale

posizione al centro del Mediterraneo che è un mare che bagna tre

continenti, sempre elemento di un crocevia, di incontro, di

civiltà, di culture, di merci, di sapere e quindi dovrà tornare

assolutamente così. Questa casa deve essere degna del nome e

della storia dell'Italia".

  (Elm/Dire)

14:16 17-11-25
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 --FIERE. CIRIELLI A GUSTUS: EVENTO FONDAMENTALE, 
CAMPANIA SOSTENGA SETTORE /FOTO

"MOSTRA D'OLTREMARE OPERA STRAORDINARIA, TORNI CROCEVIA DI CULTURE"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - Appuntamenti come Gustus sono

"fondamentali. Il Made in Campania, un po' tutto ma certamente

quello dell'agricolo, dell'agroalimentare, dell'enogastronomia,

rappresenta un punto di forza della Campania ma va

internazionalizzato, va fatta un'azione di marketing, di

protezione della qualità, del brand. La Regione Campania deve

intervenire con forza per rilanciare questo settore, il settore

feristico dovunque è trainante e rappresenta un biglietto da

visita straordinario e le regioni devono sostenerlo e lo dovrà

fare anche la regione Campania". Così alla Dire Edmondo Cirielli,

viceministro degli Esteri, nel corso della sua visita

all'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia in programma

alla Mostra d'Oltremare di Napoli fino a domani.

   "Credo che questa sia un'opera straordinaria - ha detto

rispondendo a una domanda sul polo fieristico di Fuorigrotta che

ospita la kermesse - costruita proprio per proiettare la

Campania, l'Italia, verso l'Oriente e verso la sua naturale

posizione al centro del Mediterraneo che è un mare che bagna tre

continenti, sempre elemento di un crocevia, di incontro, di

civiltà, di culture, di merci, di sapere e quindi dovrà tornare

assolutamente così. Questa casa deve essere degna del nome e

della storia dell'Italia".

  (Elm/Dire)

14:18 17-11-25
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 --FIERE. CIRIELLI A GUSTUS: EVENTO FONDAMENTALE, 
CAMPANIA SOSTENGA SETTORE /VIDEO

"MOSTRA D'OLTREMARE OPERA STRAORDINARIA, TORNI CROCEVIA DI CULTURE"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - Appuntamenti come Gustus sono

"fondamentali. Il Made in Campania, un po' tutto ma certamente

quello dell'agricolo, dell'agroalimentare, dell'enogastronomia,

rappresenta un punto di forza della Campania ma va

internazionalizzato, va fatta un'azione di marketing, di

protezione della qualità, del brand. La Regione Campania deve

intervenire con forza per rilanciare questo settore, il settore

feristico dovunque è trainante e rappresenta un biglietto da

visita straordinario e le regioni devono sostenerlo e lo dovrà

fare anche la regione Campania". Così alla Dire Edmondo Cirielli,

viceministro degli Esteri, nel corso della sua visita

all'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia in programma

alla Mostra d'Oltremare di Napoli fino a domani.

   "Credo che questa sia un'opera straordinaria - ha detto

rispondendo a una domanda sul polo fieristico di Fuorigrotta che

ospita la kermesse - costruita proprio per proiettare la

Campania, l'Italia, verso l'Oriente e verso la sua naturale

posizione al centro del Mediterraneo che è un mare che bagna tre

continenti, sempre elemento di un crocevia, di incontro, di

civiltà, di culture, di merci, di sapere e quindi dovrà tornare

assolutamente così. Questa casa deve essere degna del nome e

della storia dell'Italia".

  (Elm/Dire)

14:20 17-11-25

NNNN

47



 FIERE. POZZULO (FIC): A GUSTUS DA TUTTA ITALIA, 
CONFRONTO PORTA BENEFICI

"AZIENDE PORTANO NOVITÀ, IMPORTANTE INTERAZIONE"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - "Non possiamo che essere presenti visto

lo sforzo che l'organizzazione fa per tenere viva una fiera molto

importante per il sud Italia che però vede la partecipazione di

aziende espositrici che vengono dall'intero territorio

nazionale". Lo ha detto Rocco Pozzulo, presidente della

Federazione Italiana Cuochi, partecipando all'undicesima edizione

di Gustus, il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia in programma alla Mostra d'Oltremare

di Napoli fino a domani.

   Un appuntamento nel corso del quale - ha evidenziato -

"confrontarsi e avere sempre più una maggiore interazione tra il

mondo della ristorazione e le aziende espositrici. Una fiera

nasce principalmente per questo, perché le aziende portano

novità, e noi - ha concluso Pozzulo - come cuochi e ristoratori

possiamo sicuramente trarre beneficio da queste manifestazioni".

  (Elm/Dire)

14:25 17-11-25
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 FIERE. POZZULO (FIC): A GUSTUS DA TUTTA ITALIA, 
CONFRONTO PORTA BENEFICI /FOTO

"AZIENDE PORTANO NOVITÀ, IMPORTANTE INTERAZIONE"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - "Non possiamo che essere presenti visto

lo sforzo che l'organizzazione fa per tenere viva una fiera molto

importante per il sud Italia che però vede la partecipazione di

aziende espositrici che vengono dall'intero territorio

nazionale". Lo ha detto Rocco Pozzulo, presidente della

Federazione Italiana Cuochi, partecipando all'undicesima edizione

di Gustus, il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia in programma alla Mostra d'Oltremare

di Napoli fino a domani.

   Un appuntamento nel corso del quale - ha evidenziato -

"confrontarsi e avere sempre più una maggiore interazione tra il

mondo della ristorazione e le aziende espositrici. Una fiera

nasce principalmente per questo, perché le aziende portano

novità, e noi - ha concluso Pozzulo - come cuochi e ristoratori

possiamo sicuramente trarre beneficio da queste manifestazioni".

  (Elm/Dire)

14:28 17-11-25
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 FIERE. POZZULO (FIC): A GUSTUS DA TUTTA ITALIA, 
CONFRONTO PORTA BENEFICI /VIDEO

"AZIENDE PORTANO NOVITÀ, IMPORTANTE INTERAZIONE"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - "Non possiamo che essere presenti visto

lo sforzo che l'organizzazione fa per tenere viva una fiera molto

importante per il sud Italia che però vede la partecipazione di

aziende espositrici che vengono dall'intero territorio

nazionale". Lo ha detto Rocco Pozzulo, presidente della

Federazione Italiana Cuochi, partecipando all'undicesima edizione

di Gustus, il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia in programma alla Mostra d'Oltremare

di Napoli fino a domani.

   Un appuntamento nel corso del quale - ha evidenziato -

"confrontarsi e avere sempre più una maggiore interazione tra il

mondo della ristorazione e le aziende espositrici. Una fiera

nasce principalmente per questo, perché le aziende portano

novità, e noi - ha concluso Pozzulo - come cuochi e ristoratori

possiamo sicuramente trarre beneficio da queste manifestazioni".

  (Elm/Dire)

14:31 17-11-25
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 FIERE. VITIELLO (URCC): A GUSTUS CON PROGRAMMA 
INTENSO, È OPPORTUNITÀ

"È UN EVENTO MOLTO IMPORTANTE PER TUTTI NOI"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - "Sono tanti anni che siamo a Gustus,

abbiamo portato un programma molto intenso, tantissime

degustazioni, tanti show cooking. Sappiamo che questo è un evento

molto importante per tutti noi, lo aspettiamo, è un momento di

formazione e anche di tanta conoscenza, perché abbiamo

l'opportunità di incontrare tante aziende e tanti nuovi

prodotti". Così Luigi Vitiello, presidente dell'Unione regionale

Cuochi della Campania, in occasione dell'undicesima edizione di

Gustus, il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia in programma alla Mostra d'Oltremare

di Napoli fino a domani.

  (Elm/Dire)

15:16 17-11-25
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 FIERE. VITIELLO (URCC): A GUSTUS CON PROGRAMMA 
INTENSO, È OPPORTUNITÀ /VIDEO

"È UN EVENTO MOLTO IMPORTANTE PER TUTTI NOI"

(DIRE) Napoli, 17 nov. - "Sono tanti anni che siamo a Gustus,

abbiamo portato un programma molto intenso, tantissime

degustazioni, tanti show cooking. Sappiamo che questo è un evento

molto importante per tutti noi, lo aspettiamo, è un momento di

formazione e anche di tanta conoscenza, perché abbiamo

l'opportunità di incontrare tante aziende e tanti nuovi

prodotti". Così Luigi Vitiello, presidente dell'Unione regionale

Cuochi della Campania, in occasione dell'undicesima edizione di

Gustus, il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia in programma alla Mostra d'Oltremare

di Napoli fino a domani.

  (Elm/Dire)

15:21 17-11-25
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 FIERE. CUTOLO (FIPGC): CON BEST PANETTONE PORTIAMO 
A GUSTUS TUTTA L'ITALIA

"PARTECIPANTI COLGONO OCCASIONE PER CONFRONTARSI CON NOVITÀ SETTORE"

(DIRE) Napoli, 18 nov. - "Per noi è la quinta partecipazione a

Gustus e per il 2025 abbiamo portato nuovamente in fiera la

finale del miglior panettone del mondo". Così Matteo Cutolo,

presidente della Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria

Cioccolateria, in chiusura dell'undicesima edizione di Gustus, il

Salone professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e

tecnologia alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

  Il Campionato del Mondo del Panettone 2025, ha visto in gara 50

panettoni finalisti, tra versioni classiche, innovative e salate

oltre ai pandori, rendendo la selezione estremamente qualificata

e variegata.

   Il titolo di Miglior Panettone Classico, realizzato secondo il

disciplinare italiano (DM 22 luglio 2005), è andato a Vincenzo

Guiderdone di Ardea, Roma. Il suo panettone ha mostrato una

struttura impeccabile, con un'alveolatura regolare e sviluppata

in verticale, frutto di una lievitazione ben condotta. I profumi

di limone e vaniglia sono risultati delicati ma incisivi, donando

un aroma armonioso. Nella categoria del Panettone Innovativo, il

podio è stato conquistato da Francesco Ricci di Sezza Scalo,

Latina, grazie a una creazione che ha colpito per originalità e

equilibrio dei sapori. Il suo impasto, arricchito da mosto

fermentato pastorizzato, miele di visciole e da una ganache al

cioccolato fondente alla cannella, ha offerto ai giudici un

autentico effetto "wow", confermando Ricci come protagonista

assoluto dell'edizione.

   Il premio per il Miglior Panettone Salato è stato assegnato ad

Antonio Chiumiento, di Eboli, Salerno, che ha conquistato la
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giuria con un lievitato ricco e armonioso, realizzato con

formaggio, cipolla caramellata, verdure e salumi.

   Il titolo di Miglior Pandoro del Mondo, invece, è stato

attribuito a Daniele Mascia, di Omegna, in provincia del

Verbano-Cusio-Ossola, in Piemonte. La giuria ne ha elogiato la

forma estetica impeccabile, la straordinaria morbidezza, la

scorza sottile e dorata e l'intenso profumo di burro,

caratteristiche che testimoniano una cottura eseguita alla

perfezione.

   "Con questo campionato - evidenzia Cutolo - riusciamo a

portate a Gustus persone da tutta Italia e per noi è una grande

soddisfazione: i concorrenti che vengono per partecipare alla

gara trovano un bell'ambiente, si confrontano con le novità del

settore. Quindi uniscono l'utile al dilettevole".

  (Elm/Dire)

12:27 18-11-25
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 FIERE. CUTOLO (FIPGC): CON BEST PANETTONE PORTIAMO 
A GUSTUS TUTTA L'ITALIA /FOTO

"PARTECIPANTI COLGONO OCCASIONE PER CONFRONTARSI CON NOVITÀ SETTORE"

(DIRE) Napoli, 18 nov. - "Per noi è la quinta partecipazione a

Gustus e per il 2025 abbiamo portato nuovamente in fiera la

finale del miglior panettone del mondo". Così Matteo Cutolo,

presidente della Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria

Cioccolateria, in chiusura dell'undicesima edizione di Gustus, il

Salone professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e

tecnologia alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

  Il Campionato del Mondo del Panettone 2025, ha visto in gara 50

panettoni finalisti, tra versioni classiche, innovative e salate

oltre ai pandori, rendendo la selezione estremamente qualificata

e variegata.

   Il titolo di Miglior Panettone Classico, realizzato secondo il

disciplinare italiano (DM 22 luglio 2005), è andato a Vincenzo

Guiderdone di Ardea, Roma. Il suo panettone ha mostrato una

struttura impeccabile, con un'alveolatura regolare e sviluppata

in verticale, frutto di una lievitazione ben condotta. I profumi

di limone e vaniglia sono risultati delicati ma incisivi, donando

un aroma armonioso. Nella categoria del Panettone Innovativo, il

podio è stato conquistato da Francesco Ricci di Sezza Scalo,

Latina, grazie a una creazione che ha colpito per originalità e

equilibrio dei sapori. Il suo impasto, arricchito da mosto

fermentato pastorizzato, miele di visciole e da una ganache al

cioccolato fondente alla cannella, ha offerto ai giudici un

autentico effetto "wow", confermando Ricci come protagonista

assoluto dell'edizione.

   Il premio per il Miglior Panettone Salato è stato assegnato ad

Antonio Chiumiento, di Eboli, Salerno, che ha conquistato la
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giuria con un lievitato ricco e armonioso, realizzato con

formaggio, cipolla caramellata, verdure e salumi.

   Il titolo di Miglior Pandoro del Mondo, invece, è stato

attribuito a Daniele Mascia, di Omegna, in provincia del

Verbano-Cusio-Ossola, in Piemonte. La giuria ne ha elogiato la

forma estetica impeccabile, la straordinaria morbidezza, la

scorza sottile e dorata e l'intenso profumo di burro,

caratteristiche che testimoniano una cottura eseguita alla

perfezione.

   "Con questo campionato - evidenzia Cutolo - riusciamo a

portate a Gustus persone da tutta Italia e per noi è una grande

soddisfazione: i concorrenti che vengono per partecipare alla

gara trovano un bell'ambiente, si confrontano con le novità del

settore. Quindi uniscono l'utile al dilettevole".

  (Elm/Dire)

12:37 18-11-25
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 FIERE. CUTOLO (FIPGC): CON BEST PANETTONE PORTIAMO 
A GUSTUS TUTTA L'ITALIA /VIDEO

"PARTECIPANTI COLGONO OCCASIONE PER CONFRONTARSI CON NOVITÀ SETTORE"

(DIRE) Napoli, 18 nov. - "Per noi è la quinta partecipazione a

Gustus e per il 2025 abbiamo portato nuovamente in fiera la

finale del miglior panettone del mondo". Così Matteo Cutolo,

presidente della Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria

Cioccolateria, in chiusura dell'undicesima edizione di Gustus, il

Salone professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e

tecnologia alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

  Il Campionato del Mondo del Panettone 2025, ha visto in gara 50

panettoni finalisti, tra versioni classiche, innovative e salate

oltre ai pandori, rendendo la selezione estremamente qualificata

e variegata.

   Il titolo di Miglior Panettone Classico, realizzato secondo il

disciplinare italiano (DM 22 luglio 2005), è andato a Vincenzo

Guiderdone di Ardea, Roma. Il suo panettone ha mostrato una

struttura impeccabile, con un'alveolatura regolare e sviluppata

in verticale, frutto di una lievitazione ben condotta. I profumi

di limone e vaniglia sono risultati delicati ma incisivi, donando

un aroma armonioso. Nella categoria del Panettone Innovativo, il

podio è stato conquistato da Francesco Ricci di Sezza Scalo,

Latina, grazie a una creazione che ha colpito per originalità e

equilibrio dei sapori. Il suo impasto, arricchito da mosto

fermentato pastorizzato, miele di visciole e da una ganache al

cioccolato fondente alla cannella, ha offerto ai giudici un

autentico effetto "wow", confermando Ricci come protagonista

assoluto dell'edizione.

   Il premio per il Miglior Panettone Salato è stato assegnato ad

Antonio Chiumiento, di Eboli, Salerno, che ha conquistato la
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giuria con un lievitato ricco e armonioso, realizzato con

formaggio, cipolla caramellata, verdure e salumi.

   Il titolo di Miglior Pandoro del Mondo, invece, è stato

attribuito a Daniele Mascia, di Omegna, in provincia del

Verbano-Cusio-Ossola, in Piemonte. La giuria ne ha elogiato la

forma estetica impeccabile, la straordinaria morbidezza, la

scorza sottile e dorata e l'intenso profumo di burro,

caratteristiche che testimoniano una cottura eseguita alla

perfezione.

   "Con questo campionato - evidenzia Cutolo - riusciamo a

portate a Gustus persone da tutta Italia e per noi è una grande

soddisfazione: i concorrenti che vengono per partecipare alla

gara trovano un bell'ambiente, si confrontano con le novità del

settore. Quindi uniscono l'utile al dilettevole".

  (Elm/Dire)

12:38 18-11-25
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 FIERE. FEDERCARNI CAMPANIA: A GUSTUS GRANDE 
PARTECIPAZIONE OPERATORI

PEPE: "ANCHE QUEST'ANNO C'È STATO UN GRANDE SEGUITO"

(DIRE) Napoli, 18 nov. - "Giorni intensi e ricchi di formazione,

tantissima partecipazione da parte di tutti gli operatori del

settore carni. Abbiamo fatto corsi di cottura delle carni, di

finger food, di tartare, di pronto cuoci a scaletta. Anche

quest'anno c'è stato un grande seguito, voglio ringraziare tutti

i partecipanti che ci sono venuti a trovare da varie regioni

d'Italia". Lo ha detto Piero Pepe, presidente di Federcarni

Campania, commentando la partecipazione del comparto

all'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si conclude

oggi alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

  (Elm/Dire)

12:40 18-11-25
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 FIERE. FEDERCARNI CAMPANIA: A GUSTUS GRANDE 
PARTECIPAZIONE OPERATORI /FOTO

PEPE: "ANCHE QUEST'ANNO C'È STATO UN GRANDE SEGUITO"

(DIRE) Napoli, 18 nov. - "Giorni intensi e ricchi di formazione,

tantissima partecipazione da parte di tutti gli operatori del

settore carni. Abbiamo fatto corsi di cottura delle carni, di

finger food, di tartare, di pronto cuoci a scaletta. Anche

quest'anno c'è stato un grande seguito, voglio ringraziare tutti

i partecipanti che ci sono venuti a trovare da varie regioni

d'Italia". Lo ha detto Piero Pepe, presidente di Federcarni

Campania, commentando la partecipazione del comparto

all'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si conclude

oggi alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

  (Elm/Dire)

12:48 18-11-25
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 FIERE. FEDERCARNI CAMPANIA: A GUSTUS GRANDE 
PARTECIPAZIONE OPERATORI /VIDEO

PEPE: "ANCHE QUEST'ANNO C'È STATO UN GRANDE SEGUITO"

(DIRE) Napoli, 18 nov. - "Giorni intensi e ricchi di formazione,

tantissima partecipazione da parte di tutti gli operatori del

settore carni. Abbiamo fatto corsi di cottura delle carni, di

finger food, di tartare, di pronto cuoci a scaletta. Anche

quest'anno c'è stato un grande seguito, voglio ringraziare tutti

i partecipanti che ci sono venuti a trovare da varie regioni

d'Italia". Lo ha detto Piero Pepe, presidente di Federcarni

Campania, commentando la partecipazione del comparto

all'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si conclude

oggi alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

  (Elm/Dire)

12:49 18-11-25
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 FIERE. A GUSTUS 2025 ANCHE BICCHIERI CON FIGURE IN 
3D OMAGGIO ESSENZA PARTENOPEA

CON NUOVA LINEA ANIMA NAPOLETANA DI CASOLARO

(DIRE) Napoli, 18 nov. - Con la sua storia di oltre 150 anni nel

campo dell'hotellerie e un percorso che si rinnova da cinque

generazioni, Casolaro ha porta a Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, un'esperienza

unica che mostra l'efficacia del servizio, la qualità

dell'assistenza e la capacità di lavorare in sinergia con il

cliente.

   Protagonisti dello stand colorato e d'impatto sono gli ormai

iconici decori su porcellana, con un'intera esposizione dedicata

ai progetti realizzati per ristoranti, pizzerie e operatori

Ho.Re.Ca. In questo contesto, Casolaro presenta in anteprima la

nuova linea di bicchieri in vetro Anima napoletana, un vero

omaggio all'essenza e alla vivacità di Napoli. All'interno di

ogni bicchiere, piccole figure iconiche tridimensionali,

realizzate a mano, raccontano la cultura e le tradizioni della

città: il tarallo e la pizza, simboli di convivialità e gusto; il

curniciello portafortuna e le corna scacciaguai, richiamo al

folklore napoletano; la maschera di Pulcinella, evocazione della

storia teatrale; e la figura di San Gennaro, protettore della

città. Perfetti per dare alla tavola un tocco di allegria e

tipicità, questi bicchieri uniscono funzionalità e design,

catturando l'anima più autentica di Napoli in ogni dettaglio.

   Durante la fiera, il team di Casolaro - oltre a proporre

scontistiche particolari - sviluppa progetti grafici in tempo

reale per i decori su porcellana, consentendo di scegliere

colori, forme e dettagli della personalizzazione con

visualizzazione immediata del risultato. Ogni progetto diventa

così unico, in grado di riflettere l'identità e lo stile dei
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locali e dei "visionari" che li guidano. Il progetto grafico, una

volta completato, viene trasferito nel laboratorio di decorazione

dell'azienda e realizzato con macchinari all'avanguardia, inclusi

un nuovo forno a tunnel per la cottura, strumenti per la

decorazione, supporti multimediali e software dedicati. (SEGUE)

Oltre ai piatti, è possibile

personalizzare posate, calici e numerosi accessori per la tavola,

rendendo ogni esperienza di ristorazione unica. I piatti, robusti

e durevoli, resistono a urti e abrasioni, riducendo la necessità

di sostituzioni frequenti e garantendo un risparmio concreto.

   A Gustus è presente anche un'altra icona del mondo della

cucina: il bracciale a forma di forchetta della linea Casolaro

Jewels, personalizzabile, unisex e adatto a tutti. Negli anni ha

conquistato grande popolarità, diventando un must per cuochi,

pasticceri e appassionati di cucina. Oltre alla forchettina da

dolce a tre rebbi in stile inglese - nelle versioni ramata,

dorata e in titanio - Casolaro ha lanciato anche l'anellino,

sempre a forma di forchetta, in acciaio e negli stessi colori del

bracciale.

  (Com/Rec/ Dire)

13:37 18-11-25
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 FIERE. A GUSTUS 2025 ANCHE BICCHIERI CON FIGURE IN 
3D OMAGGIO ESSENZA PARTENOPEA /FOTO
CON NUOVA LINEA ANIMA NAPOLETANA DI CASOLARO

(DIRE) Napoli, 18 nov. - Con la sua storia di oltre 150 anni nel

campo dell'hotellerie e un percorso che si rinnova da cinque

generazioni, Casolaro ha porta a Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, un'esperienza

unica che mostra l'efficacia del servizio, la qualità

dell'assistenza e la capacità di lavorare in sinergia con il

cliente.

   Protagonisti dello stand colorato e d'impatto sono gli ormai

iconici decori su porcellana, con un'intera esposizione dedicata

ai progetti realizzati per ristoranti, pizzerie e operatori

Ho.Re.Ca. In questo contesto, Casolaro presenta in anteprima la

nuova linea di bicchieri in vetro Anima napoletana, un vero

omaggio all'essenza e alla vivacità di Napoli. All'interno di

ogni bicchiere, piccole figure iconiche tridimensionali,

realizzate a mano, raccontano la cultura e le tradizioni della

città: il tarallo e la pizza, simboli di convivialità e gusto; il

curniciello portafortuna e le corna scacciaguai, richiamo al

folklore napoletano; la maschera di Pulcinella, evocazione della

storia teatrale; e la figura di San Gennaro, protettore della

città. Perfetti per dare alla tavola un tocco di allegria e

tipicità, questi bicchieri uniscono funzionalità e design,

catturando l'anima più autentica di Napoli in ogni dettaglio.

   Durante la fiera, il team di Casolaro - oltre a proporre

scontistiche particolari - sviluppa progetti grafici in tempo

reale per i decori su porcellana, consentendo di scegliere

colori, forme e dettagli della personalizzazione con

visualizzazione immediata del risultato. Ogni progetto diventa
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così unico, in grado di riflettere l'identità e lo stile dei

locali e dei "visionari" che li guidano. Il progetto grafico, una

volta completato, viene trasferito nel laboratorio di decorazione

dell'azienda e realizzato con macchinari all'avanguardia, inclusi

un nuovo forno a tunnel per la cottura, strumenti per la

decorazione, supporti multimediali e software dedicati.

   Oltre ai piatti, è possibile personalizzare posate, calici e

numerosi accessori per la tavola, rendendo ogni esperienza di

ristorazione unica. I piatti, robusti e durevoli, resistono a

urti e abrasioni, riducendo la necessità di sostituzioni

frequenti e garantendo un risparmio concreto.

   A Gustus è presente anche un'altra icona del mondo della

cucina: il bracciale a forma di forchetta della linea Casolaro

Jewels, personalizzabile, unisex e adatto a tutti. Negli anni ha

conquistato grande popolarità, diventando un must per cuochi,

pasticceri e appassionati di cucina. Oltre alla forchettina da

dolce a tre rebbi in stile inglese - nelle versioni ramata,

dorata e in titanio - Casolaro ha lanciato anche l'anellino,

sempre a forma di forchetta, in acciaio e negli stessi colori del

bracciale.

  (Com/Rec/ Dire)

13:39 18-11-25
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 FIERE. GUSTUS SI CHIUDE CON OLTRE 4MILA CONTATTI IN 
B2B INTERNAZIONALE

UNDICESIMA EDIZIONE SALONE SUPERA SOGLIA DEI 200 ESPOSITORI

(DIRE) Napoli, 19 nov. - Superata la soglia dei 200 espositori

che hanno scelto l'undicesima edizione di Gustus, il Salone

professionale dell'Agroalimentare, Enogastronomia e Tecnologia

che si è chiuso ieri alla Mostra d'Oltremare di Napoli, per

mettersi in contatto con i professionisti del settore.

   Tre i padiglioni per 8mila metri quadrati di superficie che

hanno accolto 13.400 visitatori professionali e un vasto

programma di eventi che ha coinvolto i professionisti, le aziende

e le eccellenze del territorio: 2 concorsi, 4 premiazioni, 93

show cooking permanenti, 50 corsi di formazione intensiva e la

presenza di 4mila chef provenienti da tutta Italia, con una folta

rappresentanza da tutto le regioni del Centro Sud.

   Sono stati 4.135 i contatti sviluppati negli incontri con gli

acquirenti esteri grazie alla sessione di 'Meet&match' con 24

buyer stranieri, selezionati dall'Ice, l'Agenzia per la

promozione all'estero e l'internazionalizzazione delle imprese

italiane, provenienti da Austria, Bulgaria, Germania, Grecia,

Polonia, Regno Unito, Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia,

Turchia e Ungheria.

  (Elm/Dire)

10:37 19-11-25
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 FIERE. GUSTUS SI CHIUDE CON OLTRE 4MILA CONTATTI IN 
B2B INTERNAZIONALE /FOTO

UNDICESIMA EDIZIONE SALONE SUPERA SOGLIA DEI 200 ESPOSITORI

(DIRE) Napoli, 19 nov. - Superata la soglia dei 200 espositori

che hanno scelto l'undicesima edizione di Gustus, il Salone

professionale dell'Agroalimentare, Enogastronomia e Tecnologia

che si è chiuso ieri alla Mostra d'Oltremare di Napoli, per

mettersi in contatto con i professionisti del settore.

   Tre i padiglioni per 8mila metri quadrati di superficie che

hanno accolto 13.400 visitatori professionali e un vasto

programma di eventi che ha coinvolto i professionisti, le aziende

e le eccellenze del territorio: 2 concorsi, 4 premiazioni, 93

show cooking permanenti, 50 corsi di formazione intensiva e la

presenza di 4mila chef provenienti da tutta Italia, con una folta

rappresentanza da tutto le regioni del Centro Sud.

   Sono stati 4.135 i contatti sviluppati negli incontri con gli

acquirenti esteri grazie alla sessione di 'Meet&match' con 24

buyer stranieri, selezionati dall'Ice, l'Agenzia per la

promozione all'estero e l'internazionalizzazione delle imprese

italiane, provenienti da Austria, Bulgaria, Germania, Grecia,

Polonia, Regno Unito, Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia,

Turchia e Ungheria.

  (Elm/Dire)

10:44 19-11-25
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 FIERE. DE NEGRI (PROGECTA): GUSTUS CI PROPONE A 
OPERATORI COME FORNITORE UNICO

"IN UNDICI ANNI LAVORATO TANTO PER ARRIVARE A QUESTO RISULTATO"

(DIRE) Napoli, 19 nov. - "Proponiamo sei fiere alla Mostra

d'Oltremare di Napoli, siamo i veri leader del Centro Sud del

settore fieristico". Così Angioletto De Negri, patron di

Progecta, società che organizza Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si è

concluso ieri alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

   "Per quanto riguarda Gustus - spiega - noi prepariamo

l'imprenditore a fare questo tipo di discorso, perché qui ci sono

quattro aree, ognuna dedicata a un settore: c'è la parte

tecnologica, ci sono le firme più importanti, poi c'è la parte

cibo, quella agroalimentare e l'enogastronomia. Siamo un po' un

fornitore unico per chi vuole intraprendere l'attività di

ristorazione. In questi undici anni di Gustus abbiamo lavorato

tanto per arrivare a questo risultato".

   Al Salone "ci sono poi le Regioni, Campania e Calabria, e

altre istituzioni - afferma De Negri - molto importanti per noi,

tra cui l'Ice che ha portato la fiera all'estero perché abbiamo

qui presenti 30 buyer internazionali. Abbiamo creato un hub nel

Mezzogiorno perché da molte regioni italiane vengono a visitare

Gustus. E in questo senso il Mezzogiorno continua a diventare

trainante per l'economia italiana".

  (Elm/Dire)

10:45 19-11-25
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 FIERE. DE NEGRI (PROGECTA): GUSTUS CI PROPONE A 
OPERATORI COME FORNITORE UNICO /FOTO

"IN UNDICI ANNI LAVORATO TANTO PER ARRIVARE A QUESTO RISULTATO"

(DIRE) Napoli, 19 nov. - "Proponiamo sei fiere alla Mostra

d'Oltremare di Napoli, siamo i veri leader del Centro Sud del

settore fieristico". Così Angioletto De Negri, patron di

Progecta, società che organizza Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si è

concluso ieri alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

   "Per quanto riguarda Gustus - spiega - noi prepariamo

l'imprenditore a fare questo tipo di discorso, perché qui ci sono

quattro aree, ognuna dedicata a un settore: c'è la parte

tecnologica, ci sono le firme più importanti, poi c'è la parte

cibo, quella agroalimentare e l'enogastronomia. Siamo un po' un

fornitore unico per chi vuole intraprendere l'attività di

ristorazione. In questi undici anni di Gustus abbiamo lavorato

tanto per arrivare a questo risultato".

   Al Salone "ci sono poi le Regioni, Campania e Calabria, e

altre istituzioni - afferma De Negri - molto importanti per noi,

tra cui l'Ice che ha portato la fiera all'estero perché abbiamo

qui presenti 30 buyer internazionali. Abbiamo creato un hub nel

Mezzogiorno perché da molte regioni italiane vengono a visitare

Gustus. E in questo senso il Mezzogiorno continua a diventare

trainante per l'economia italiana".

  (Elm/Dire)

10:51 19-11-25
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 FIERE. DE NEGRI (PROGECTA): GUSTUS CI PROPONE A 
OPERATORI COME FORNITORE UNICO /VIDEO

"IN UNDICI ANNI LAVORATO TANTO PER ARRIVARE A QUESTO RISULTATO"

(DIRE) Napoli, 19 nov. - "Proponiamo sei fiere alla Mostra

d'Oltremare di Napoli, siamo i veri leader del Centro Sud del

settore fieristico". Così Angioletto De Negri, patron di

Progecta, società che organizza Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si è

concluso ieri alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

   "Per quanto riguarda Gustus - spiega - noi prepariamo

l'imprenditore a fare questo tipo di discorso, perché qui ci sono

quattro aree, ognuna dedicata a un settore: c'è la parte

tecnologica, ci sono le firme più importanti, poi c'è la parte

cibo, quella agroalimentare e l'enogastronomia. Siamo un po' un

fornitore unico per chi vuole intraprendere l'attività di

ristorazione. In questi undici anni di Gustus abbiamo lavorato

tanto per arrivare a questo risultato".

   Al Salone "ci sono poi le Regioni, Campania e Calabria, e

altre istituzioni - afferma De Negri - molto importanti per noi,

tra cui l'Ice che ha portato la fiera all'estero perché abbiamo

qui presenti 30 buyer internazionali. Abbiamo creato un hub nel

Mezzogiorno perché da molte regioni italiane vengono a visitare

Gustus. E in questo senso il Mezzogiorno continua a diventare

trainante per l'economia italiana".

  (Elm/Dire)

10:53 19-11-25
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 FIERE. AGROCEPI: GUSTUS DEVE DIVENTARE IL CIBUS DI 
TUTTO IL MEZZOGIORNO

MARTINANGELO: "PORTATE 14 IMPRESE DA SUD ITALIA"

(DIRE) Napoli, 19 nov. - "Siamo a Gustus con una collettiva di

imprese, in questa importante vetrina ne abbiamo aggregate

quattordici dell'agroalimentare della Campania, della Puglia e

della Calabria che possono dare lustro alle attività di Gustus.

Io ho sempre creduto in Gustus e nel 2014, con un ruolo diverso,

ho partecipato alla prima edizione e posso dire che si tratta di

un magnifico evento, deve diventare il Cibus di tutto il

Mezzogiorno d'Italia". Così Corrado Martinangelo, presidente

nazionale di Agrocepi, in occasione della partecipazione

all'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si è

concluso ieri alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

  (Elm/Dire)

11:04 19-11-25
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 FIERE. AGROCEPI: GUSTUS DEVE DIVENTARE IL CIBUS DI 
TUTTO IL MEZZOGIORNO /VIDEO

MARTINANGELO: "PORTATE 14 IMPRESE DA SUD ITALIA"

(DIRE) Napoli, 19 nov. - "Siamo a Gustus con una collettiva di

imprese, in questa importante vetrina ne abbiamo aggregate

quattordici dell'agroalimentare della Campania, della Puglia e

della Calabria che possono dare lustro alle attività di Gustus.

Io ho sempre creduto in Gustus e nel 2014, con un ruolo diverso,

ho partecipato alla prima edizione e posso dire che si tratta di

un magnifico evento, deve diventare il Cibus di tutto il

Mezzogiorno d'Italia". Così Corrado Martinangelo, presidente

nazionale di Agrocepi, in occasione della partecipazione

all'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si è

concluso ieri alla Mostra d'Oltremare di Napoli.

  (Elm/Dire)

11:09 19-11-25
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 FIERE. CAMERA COMMERCIO NAPOLI: IMPRESE ATTENDONO 
GUSTUS PER CONFRONTO

LUONGO: "FOOD È UNA TRA PRINCIPALI INDUSTRIE NAPOLI E CAMPANIA"

(DIRE) Napoli, 18 nov. - "Gustus è un appuntamento che si

conferma negli anni e che le imprese attendono per potersi

aggiornare, per fare formazione, per confrontarsi. Noi non solo

la sosteniamo, ma siamo presenti con uno spazio espositivo non

istituzionale, ma dedicato all'incontro tra i buyer stranieri e i

prodotti e le eccellenze napoletane, con strumentazioni

napoletane e campane che Gustus rende possibile conoscere.

Occorre sempre informarsi per poter migliorare perché il food è

una delle principali industrie di Napoli e della Campania che può

dare ancora tanto in termini di occupazione, sviluppo e turismo

sul nostro territorio". Così Fabrizio Luongo, vicepresidente

della Camera di Commercio di Napoli, sull'undicesima edizione di

Gustus, il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia che si è concluso ieri alla Mostra

d'Oltremare di Napoli.

  (Elm/Dire)

11:19 19-11-25
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 FIERE. CAMERA COMMERCIO NAPOLI: IMPRESE ATTENDONO 
GUSTUS PER CONFRONTO /VIDEO

LUONGO: "FOOD È UNA TRA PRINCIPALI INDUSTRIE NAPOLI E CAMPANIA"

(DIRE) Napoli, 19 nov. - "Gustus è un appuntamento che si

conferma negli anni e che le imprese attendono per potersi

aggiornare, per fare formazione, per confrontarsi. Noi non solo

la sosteniamo, ma siamo presenti con uno spazio espositivo non

istituzionale, ma dedicato all'incontro tra i buyer stranieri e i

prodotti e le eccellenze napoletane, con strumentazioni

napoletane e campane che Gustus rende possibile conoscere.

Occorre sempre informarsi per poter migliorare perché il food è

una delle principali industrie di Napoli e della Campania che può

dare ancora tanto in termini di occupazione, sviluppo e turismo

sul nostro territorio". Così Fabrizio Luongo, vicepresidente

della Camera di Commercio di Napoli, sull'undicesima edizione di

Gustus, il Salone professionale dell'agroalimentare,

enogastronomia e tecnologia che si è concluso ieri alla Mostra

d'Oltremare di Napoli.

  (Elm/Dire)

11:21 19-11-25
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 FIERE. LOIODICE (UNAPOL): NOSTRA PARTECIPAZIONE A 
GUSTUS È DOVUTA E VOLUTA

ATTIVATI NUMEROSI CONTATTI CON GIOVANI RISTORATORI, CHEF EMERGENTI E 
OPERATORI

(DIRE) Napoli, 19 nov. - Per il quarto anno consecutivo, Unapol

conferma la sua presenza a Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si è

concluso ieri alla Mostra d'Oltremare di Napoli, un appuntamento

strategico per il mondo dell'alimentazione e della ristorazione

italiana. "La nostra partecipazione - dichiara Tommaso Loiodice,

presidente Unapol - è dovuta e voluta: Gustus è il luogo in cui

si parla di cibo, di cultura gastronomica e di filiera. E quando

si parla di buona cucina, convivialità e qualità, l'olio extra

vergine di oliva non può mancare".

   Quest'anno, accanto ai temi classici della ristorazione

professionale, emerge una novità significativa: l'attenzione ai

modelli di consumo veloci, al cosiddetto fast food di nuova

generazione. "Oggi - prosegue Loiodice - l'olio extra vergine di

oliva può essere protagonista anche in queste formule

contemporanee, che assecondano i ritmi della vita moderna senza

rinunciare alla qualità. Un fast food può diventare "fast good"

se utilizza ingredienti sani, sostenibili e identitari come il

nostro olio evo".(SEGUE)

La presenza di Unapol si inserisce,

inoltre, nel più ampio quadro della Dieta mediterranea,

patrimonio culturale immateriale dell'Unesco, in cui l'olio evo

rappresenta uno dei pilastri assoluti per salute, prevenzione e

longevità. "L'olio fa bene ed è buono: dobbiamo dirlo, spiegarlo

e farlo vivere nella quotidianità delle persone, in cucina come

nei locali dedicati al cibo veloce", aggiunge Loiodice.

   Durante la tre giorni napoletana, Unapol ha attivato numerosi
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contatti con giovani ristoratori, chef emergenti e operatori del

settore, con l'obiettivo di renderli veri ambasciatori dell'olio

extra vergine di oliva italiano. "Valorizzare l'evo non significa

solo utilizzarlo - sottolinea il presidente - ma dargli dignità:

raccontarne l'origine, sceglierlo con cura, servirlo nel modo

corretto. Solo così possiamo elevare l'esperienza gastronomica e,

allo stesso tempo, premiare il lavoro degli olivicoltori, custodi

di un prodotto straordinario".

   Il riscontro ottenuto a Gustus è stato molto positivo.

"Abbiamo seminato molto - conclude Loiodice - e siamo certi che

questo dialogo aperto con la nuova generazione della ristorazione

porterà frutti concreti. La nostra missione rimane una:

diffondere la cultura dell'olio EVO in ogni contesto possibile,

perché conoscere un prodotto significa rispettare chi lo produce

e valorizzare il patrimonio agricolo del nostro Paese".

  (Com/Elm/Dire)

14:30 19-11-25
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 FIERE. LOIODICE (UNAPOL): NOSTRA PARTECIPAZIONE A 
GUSTUS È DOVUTA E VOLUTA /FOTO

ATTIVATI NUMEROSI CONTATTI CON GIOVANI RISTORATORI, CHEF EMERGENTI E 
OPERATORI

(DIRE) Napoli, 19 nov. - Per il quarto anno consecutivo, Unapol

conferma la sua presenza a Gustus, il Salone professionale

dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si è

concluso ieri alla Mostra d'Oltremare di Napoli, un appuntamento

strategico per il mondo dell'alimentazione e della ristorazione

italiana. "La nostra partecipazione - dichiara Tommaso Loiodice,

presidente Unapol - è dovuta e voluta: Gustus è il luogo in cui

si parla di cibo, di cultura gastronomica e di filiera. E quando

si parla di buona cucina, convivialità e qualità, l'olio extra

vergine di oliva non può mancare".

   Quest'anno, accanto ai temi classici della ristorazione

professionale, emerge una novità significativa: l'attenzione ai

modelli di consumo veloci, al cosiddetto fast food di nuova

generazione. "Oggi - prosegue Loiodice - l'olio extra vergine di

oliva può essere protagonista anche in queste formule

contemporanee, che assecondano i ritmi della vita moderna senza

rinunciare alla qualità. Un fast food può diventare "fast good"

se utilizza ingredienti sani, sostenibili e identitari come il

nostro olio evo".

   La presenza di Unapol si inserisce, inoltre, nel più ampio

quadro della Dieta mediterranea, patrimonio culturale immateriale

dell'Unesco, in cui l'olio evo rappresenta uno dei pilastri

assoluti per salute, prevenzione e longevità. "L'olio fa bene ed

è buono: dobbiamo dirlo, spiegarlo e farlo vivere nella

quotidianità delle persone, in cucina come nei locali dedicati al

cibo veloce", aggiunge Loiodice.
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   Durante la tre giorni napoletana, Unapol ha attivato numerosi

contatti con giovani ristoratori, chef emergenti e operatori del

settore, con l'obiettivo di renderli veri ambasciatori dell'olio

extra vergine di oliva italiano. "Valorizzare l'evo non significa

solo utilizzarlo - sottolinea il presidente - ma dargli dignità:

raccontarne l'origine, sceglierlo con cura, servirlo nel modo

corretto. Solo così possiamo elevare l'esperienza gastronomica e,

allo stesso tempo, premiare il lavoro degli olivicoltori, custodi

di un prodotto straordinario".

   Il riscontro ottenuto a Gustus è stato molto positivo.

"Abbiamo seminato molto - conclude Loiodice - e siamo certi che

questo dialogo aperto con la nuova generazione della ristorazione

porterà frutti concreti. La nostra missione rimane una:

diffondere la cultura dell'olio EVO in ogni contesto possibile,

perché conoscere un prodotto significa rispettare chi lo produce

e valorizzare il patrimonio agricolo del nostro Paese".

  (Com/Elm/Dire)

14:42 19-11-25
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 Le altre agenzie

1) NOVA 
 Napoli: a novembre torna Gustus con buyers da tutta Europa

20/10/2025

NOVA0031 3 INT 1 NOV
Napoli: a novembre torna Gustus con buyers da tutta Europa
Napoli, 20 ott - (Agenzia_Nova) - Torna a Napoli Gustus con
la sua undicesima edizione: il Salone professionale
dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia e' in
programma alla Mostra d'Oltremare da domenica 16 a martedi'
18 novembre 2025 (ingresso da viale Kennedy 54 - ore 10-18).
Riconosciuta come fiera internazionale dall'Associazione
Enti Fieristici Italiani e dall'ICE - Istituto per il
Commercio Estero, e' riservata esclusivamente alle aziende
di produzione diretta. Al piu' importante salone del Centro
Sud del food e della tecnologia per la cucina professionale
e per la ristorazione, organizzato da Progecta, saranno
presenti numerosi buyers internazionali, selezionati proprio
da ICE, provenienti da Austria, Bulgaria, Germania, Grecia,
Polonia, Regno Unito, Romania, Serbia, Spagna, Svizzera,
Tunisia, Turchia e Ungheria. Articolata su circa 8mila metri
quadrati, l'area espositiva comprende i padiglioni 2-3 e 3B
e si appresta ad accogliere oltre 13mila operatori. A Gustus
parteciperanno espositori di ogni grande presenza del mondo
del pescato mediterraneo, dai caseari agli oli di eccellenza
e alla pasticceria, passando per le cucine professionali, la
tecnologia per la ristorazione e la logistica. Alla tre
giorni saranno presenti Regione Campania, Regione Calabria,
Camera di Commercio, Consorzio Mozzarella di Bufala,
Federazione Italiana Cuochi (Fic), Unione Regionale Cuochi
Campani (Urcc), Federcarni, Federazione Internazionale
Pasticceria Gelateria Cioccolateria (Fipgc) con un intenso
programma di eventi di altissimo livello che coinvolgono i
professionisti, le aziende e le eccellenze del territorio.
Spazio, poi, alla terza edizione di Burger Battle, il talent
dedicato a selezionare il re dell'hamburger gourmet e volto
della manifestazione per l'anno in corso. Gustus si
riconferma tra le tre tappe scelte per ospitare uno show
cooking live in cui i professionisti selezionati devono
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sfidarsi cucinando la propria ricetta di hamburger gourmet
live davanti ad una giuria di esperti. (Ren)
NNNN
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 2) Italpress
 NAPOLI: FOOD, BUYERS DA TUTTA EUROPA ALLA MOSTRA 

D'OLTREMARE PER GUSTUS
ZCZC IPN 816
REG --/T
NAPOLI: FOOD, BUYERS DA TUTTA EUROPA ALLA MOSTRA D'OLTREMARE PER GUSTUS

20/10/2025

NAPOLI (ITALPRESS) - Torna a Napoli Gustus con la sua undicesima
edizione: il Salone professionale dell'agroalimentare,
enogastronomia e tecnologia è in programma alla Mostra d'Oltremare
da domenica 16 a martedì 18 novembre (ingresso da viale Kennedy 54
- ore 10-18). Riconosciuta come fiera internazionale
dall'Associazione Enti Fieristici Italiani e dall'ICE - Istituto
per il Commercio Estero, è riservata esclusivamente alle aziende
di produzione diretta. Al più importante salone del Centro Sud del
food e della tecnologia per la cucina professionale e per la
ristorazione, organizzato da Progecta, saranno presenti numerosi
buyers internazionali, selezionati proprio da ICE, provenienti da
Austria, Bulgaria, Germania, Grecia, Polonia, Regno Unito,
Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria.
Articolata su circa 8mila metri quadrati, l'area espositiva
comprende i padiglioni 2-3 e 3B e si appresta ad accogliere oltre
13mila operatori. A Gustus parteciperanno espositori di ogni
grande presenza del mondo del pescato mediterraneo, dai caseari
agli oli di eccellenza e alla pasticceria, passando per le cucine
professionali, la tecnologia per la ristorazione e la logistica.
Alla tre giorni saranno presenti Regione Campania, Regione
Calabria, Camera di Commercio, Consorzio Mozzarella di Bufala,
Federazione Italiana Cuochi (Fic), Unione Regionale Cuochi Campani
(Urcc), Federcarni, Federazione Internazionale Pasticceria
Gelateria Cioccolateria (Fipgc) con un intenso programma di eventi
di altissimo livello che coinvolgono i professionisti, le aziende
e le eccellenze del territorio. Spazio, poi, alla terza edizione
di Burger Battle, il talent dedicato a selezionare il re
dell'hamburger gourmet e volto della manifestazione per l'anno in
corso. Gustus si riconferma tra le tre tappe scelte per ospitare
uno show cooking live in cui i professionisti selezionati devono
sfidarsi cucinando la propria ricetta di hamburger gourmet live
davanti ad una giuria di esperti.
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(ITALPRESS).
xc9/vbo/red
20-Ott-25 18:55
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 AGROALIMENTARE: NAPOLI, BUYERS DA TUTTA EUROPA A 
MOSTRA D'OLTREMARE PER GUSTUS

ZCZC IPN 628
ECO --/T
AGROALIMENTARE: NAPOLI, BUYERS DA TUTTA EUROPA A MOSTRA D'OLTREMARE PER
GUSTUS

ITP, 24/10/2025

- Notiziario Agroalimentare -
NAPOLI (ITALPRESS) - Torna a Napoli Gustus con la sua undicesima
edizione: il Salone professionale dell'agroalimentare,
enogastronomia e tecnologia è in programma alla Mostra d'Oltremare
da domenica 16 a martedì 18 novembre (ingresso da viale Kennedy 54
- ore 10-18). Riconosciuta come fiera internazionale
dall'Associazione Enti Fieristici Italiani e dall'ICE - Istituto
per il Commercio Estero, è riservata esclusivamente alle aziende
di produzione diretta. Al più importante salone del Centro Sud del
food e della tecnologia per la cucina professionale e per la
ristorazione, organizzato da Progecta, saranno presenti numerosi
buyers internazionali, selezionati proprio da ICE, provenienti da
Austria, Bulgaria, Germania, Grecia, Polonia, Regno Unito,
Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria.
(ITALPRESS) - (SEGUE).

Articolata su circa 8mila metri quadrati, l'area espositiva
comprende i padiglioni 2-3 e 3B e si appresta ad accogliere oltre
13mila operatori. A Gustus parteciperanno espositori di ogni
grande presenza del mondo del pescato mediterraneo, dai caseari
agli oli di eccellenza e alla pasticceria, passando per le cucine
professionali, la tecnologia per la ristorazione e la logistica.
Alla tre giorni saranno presenti Regione Campania, Regione
Calabria, Camera di Commercio, Consorzio Mozzarella di Bufala,
Federazione Italiana Cuochi (Fic), Unione Regionale Cuochi Campani
(Urcc), Federcarni, Federazione Internazionale Pasticceria
Gelateria Cioccolateria (Fipgc) con un intenso programma di eventi
di altissimo livello che coinvolgono i professionisti, le aziende
e le eccellenze del territorio. Spazio, poi, alla terza edizione
di Burger Battle, il talent dedicato a selezionare il re
dell'hamburger gourmet e volto della manifestazione per l'anno in
corso. Gustus si riconferma tra le tre tappe scelte per ospitare
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uno show cooking live in cui i professionisti selezionati devono
sfidarsi cucinando la propria ricetta di hamburger gourmet live
davanti ad una giuria di esperti.
(ITALPRESS).
xc9/vbo/xe9/red
24-Ott-25 15:30
NNNN
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 AGROALIMENTARE: NAPOLI, BUYERS DA TUTTA EUROPA A 
MOSTRA D'OLTREMARE PER GUSTUS

ZCZC IPN 255
ECO --/T
AGROALIMENTARE: NAPOLI, BUYERS DA TUTTA EUROPA A MOSTRA D'OLTREMARE PER
GUSTUS
- Notiziario Agroalimentare -
NAPOLI (ITALPRESS) - Torna a Napoli Gustus con la sua undicesima
edizione: il Salone professionale dell'agroalimentare,
enogastronomia e tecnologia è in programma alla Mostra d'Oltremare
da domenica 16 a martedì 18 novembre (ingresso da viale Kennedy 54
- ore 10-18). Riconosciuta come fiera internazionale
dall'Associazione Enti Fieristici Italiani e dall'ICE - Istituto
per il Commercio Estero, è riservata esclusivamente alle aziende
di produzione diretta. Al più importante salone del Centro Sud del
food e della tecnologia per la cucina professionale e per la
ristorazione, organizzato da Progecta, saranno presenti numerosi
buyers internazionali, selezionati proprio da ICE, provenienti da
Austria, Bulgaria, Germania, Grecia, Polonia, Regno Unito,
Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria.
(ITALPRESS) - (SEGUE).

Articolata su circa 8mila metri quadrati, l'area espositiva
comprende i padiglioni 2-3 e 3B e si appresta ad accogliere oltre
13mila operatori. A Gustus parteciperanno espositori di ogni
grande presenza del mondo del pescato mediterraneo, dai caseari
agli oli di eccellenza e alla pasticceria, passando per le cucine
professionali, la tecnologia per la ristorazione e la logistica.
Alla tre giorni saranno presenti Regione Campania, Regione
Calabria, Camera di Commercio, Consorzio Mozzarella di Bufala,
Federazione Italiana Cuochi (Fic), Unione Regionale Cuochi Campani
(Urcc), Federcarni, Federazione Internazionale Pasticceria
Gelateria Cioccolateria (Fipgc) con un intenso programma di eventi
di altissimo livello che coinvolgono i professionisti, le aziende
e le eccellenze del territorio. Spazio, poi, alla terza edizione
di Burger Battle, il talent dedicato a selezionare il re
dell'hamburger gourmet e volto della manifestazione per l'anno in
corso. Gustus si riconferma tra le tre tappe scelte per ospitare
uno show cooking live in cui i professionisti selezionati devono
sfidarsi cucinando la propria ricetta di hamburger gourmet live
davanti ad una giuria di esperti.
(ITALPRESS).
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ITP, 04/11/2025

 FIERE: GUSTUS TORNA A NAPOLI CON UN RICCO 
PROGRAMMA DI EVENTI

ZCZC IPN 080
SPR --/T XQHS
FIERE: GUSTUS TORNA A NAPOLI CON UN RICCO PROGRAMMA DI EVENTI
NAPOLI (ITALPRESS) - L'undicesima edizione di Gustus, il Salone
professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in
programma alla Mostra d'Oltremare da domenica 16 a martedì 18
novembre (ingresso da viale Kennedy 54, ore 10-18) e riservata
agli operatori del settore, propone una tre giorni ricca di eventi
grazie anche alla partecipazione di numerose federazioni,
richiamate dall'appeal nazionale ed internazionale
dell'appuntamento organizzato da Progecta, oltre a numerosi buyers
internazionali, selezionati da Ice, provenienti da Austria,
Bulgaria, Germania, Grecia, Polonia, Regno Unito, Romania, Serbia,
Spagna, Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria.
La Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria conferma la sua presenza con diversi appuntamenti
volti al confronto e alla crescita professionale. Torna anche la
finale di uno dei concorsi più prestigiosi nel panorama italiano
ed internazionale che coinvolge il grande lievitato più conosciuto
al mondo: il panettone. Le categorie sono Classico, Innovativo,
Salato e Pandoro e Panettone/Pandoro Decorato con opere artistiche
provenienti da tutta Italia. "È con grandissimo piacere che anche
quest'anno torniamo a Napoli nella vetrina di Gustus - dice il
presidente Fipgc Matteo Cutolo - per essere presenti con uno dei
nostri appuntamenti più importanti dell'anno, la finale del The
Best Panettone of the World".
(ITALPRESS) - (SEGUE).

"La nostra presenza a Gustus - sottolinea Rocco Pozzulo,
presidente della Federazione Italiana Cuochi - è un impegno
concreto per diffondere la professionalità e la passione che
contraddistinguono i cuochi campani ed italiani. È un'occasione
per fare rete, condividere esperienze e continuare a crescere nel
segno della lunga collaborazione che vede la Fic affiancare questa
prestigiosa manifestazione fieristica del Sud Italia".
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"Come di consueto - afferma Piero Pepe, presidente di Federcarni
Campania - saremo presenti a Gustus con tantissime novità e corsi
di formazione gratuiti per tutti gli operatori del settore carni.
Una full immersion di tre giorni dove si alterneranno tanti
macellai e ristoratori professionisti provenienti da varie regioni
italiane". Nel calendario di appuntamenti non mancheranno tante
dimostrazioni su: frollatura delle carni, preparati prontocuoci,
tecniche di cottura delle carni, tartare e sushi meat. Focus anche
su filiera e sostenibilità.
(ITALPRESS) - (SEGUE).

"Saranno tre giorni intensi, ricchi di energia, incontri e
visioni: Gustus - evidenzia Luigi Vitiello, presidente dell'Unione
regionale Cuochi della Campania - è diventato un prestigioso
palcoscenico internazionale di riferimento per il mondo
dell'ospitalità professionale. Con il supporto della Federazione
Italiana Cuochi e tutte le associazioni Provinciali sarà pronta ad
accogliere operatori di settore, aziende e professionisti con un
programma intenso, show cooking, dibattiti e confronti su
tematiche sempre più attuali". In fiera, infatti, al centro
dell'attenzione dell'Urcc ci saranno l'enogastronomia del futuro,
tradizione, innovazione e sostenibilità, l'importanza dei prodotti
alimentari, le tecniche di trasformazione e i principi
fondamentali per salvaguardare la salute dei consumatori.
Immancabile, anche nel 2025, la premiazione curata da Luciano
Pignataro delle pizzerie segnalate con tre galletti dalla guida de
Il Mattino "Le migliori 300 pizzerie della Campania".
(ITALPRESS).
xc9/pc/red
04-Nov-25 19:35
NNNN
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 AGP
 #AgroCepi a Gustus con una collettiva di imprese ed un 

forum sul consumo di
qualità con università, finanza e istituzioni

11/11/2025

#AgroCepi a Gustus con una collettiva di imprese ed un forum sul consumo di qualità con
università, finanza e istituzioni (AGENPARL) - Tue 11 November 2025 #AgroCepi a Gustus con
una collettiva di imprese ed un forum sul consumo di qualità con università,
finanza e istituzioni
In fiera alla Mostra d'Oltremare di Napoli dal 16 al 18 novembre anche il premio su tutela e qualità
della
sicurezza alimentare di Certoconsumo
L' associazione nazionale agroalimentare #Agrocepi prenderà parte alla undicesima edizione di
Gustus,
Salone professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia in programma alla Mostra
d'Oltremare di Napoli dal 16 al 18 novembre. Presso lo stand di 90 mq nel padiglione 2 ( n 2006-
2010)
della fiera, oltre alla presenza delle strutture di rappresentanza e dei numerosi servizi associativi,
sarà
protagonista una esposizione collettiva di 10 imprese socie di #Agrocepi provenienti da Campania,
Calabria
e Puglia; Passioni di Terra ( conserve) Pangusto ( La Stizza- basi per pinsa), Caseificio Presila (
formaggi
vaccini), Olio Guglielmi, Tenuta Anghirri (vino), Ciardulli (miele), Progetto Meristema ( piantine
micropropagate e trasformazione carciofi), Bottega Meristema (carciofi ), Caseificio Corvino (
mozzarella di
bufana campana dop), Madeo (salumi artigianali). Presente anche la Rete Picentini con piccole
aziende
agroalimentari di vari settori aderenti all'innovativo progetto di valorizzazione territoriale.
I produttori, con un proprio desk, incontreranno il pubblico della fiera composto da ristoratori, chef,
pizzaioli, responsabili acquisti delle filiere del food, della gdo, giornalisti di settore, dando vita per
tutti e tre
i giorni a degustazioni, focus di approfondimento e discussione sui prodotti.
Nella giornata inaugurale di domenica gli imprenditori parteciperanno al Meet&Match con i
buyers
internazionali selezionti dall'ICE.
“ L'aggregazione tra imprese, anche in fiera, rappresenta il nostro modo di rappresentare e
organizzare le
aziende nelle varie filiere dell'agroalimentare- afferma Corrado Martinangelo presidente nazionale
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#Agrocepi- e anche a Gustus, importante fiera b2b di livello nazionale, Agrocepi propone il proprio
modello improntato alla costruzione di reti e sinergie tra i produttori e tra questi e le istituzioni, pure
con
proiezione all'export”.
Particolarmente caratterizzante il il forum in programma martedi' 18 alle ore 16.00 nell'area
fieristica
presso la sala Mediterraneo Hall 4 dal titolo “ Orientare ed educare al consumo di qualità, una
scelta di
futuro”, frutto di una cooperazione dell'associazione agroalimentare con Gustus, Città della
Scienza e
l'Associazione nazionale dei consumatori Certoconsumo: Partecipano Corrado Martinangelo,
presidente
nazionale #Agrocepi, prof. Severina Pacifico Distabif-Unversità della Campania L.Vanvitelli, Prof.
Luana
Izzo Ricercatore Dipartimento di Farmacia- Dipartimento nazionale tutela dei consumatori
#Agrocepi,
Avv. Vincenzo Vitiello presidente nazionale Certoconsumo, Riccardo Quintili direttore “ Il
Salvagente”,
2025-11-11 09:46:56 4508524
POL Agroalimentare,Politica Interna
https://agenparl.eu/2025/11/11/agrocepi-a-gustus-con-una-collettiva-di-imprese-ed-un-forum-
sulconsumo-
di-qualita-con-universita-finanza-e-istituzioni/
15
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 AGRAP,
 AGROCEPI A GUSTUS A NAPOLI DAL 16 AL 18/11 CON 

COLLETTIVA DI IMPRESE E FORUM SUL CONSUMO DI 
QUALITA'

11/11/2025

(roma) , (agra press) - "l'associazione nazionale agroalimentare agrocepi prendera' parte alla
undicesima edizione di gustus, salone professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e
tecnologia in programma alla mostra d'oltremare di napoli dal 16 al 18 novembre". lo rende noto
un comunicato di agrocepi, che cosi' prosegue: "allo stand di 90 mq nel padiglione 2 ( n 2006-
2010) della fiera, oltre alla presenza delle strutture di rappresentanza e dei numerosi servizi
associativi, sara' protagonista una esposizione collettiva di 10 imprese socie di agrocepi
provenienti da campania, calabria e puglia; passioni di terra (conserve) pangusto (la stizza- basi
per pinsa), caseificio presila (formaggi vaccini), olio guglielmi, tenuta anghirri (vino), ciardulli
(miele), progetto meristema (piantine micropropagate e trasformazione carciofi), bottega
meristema (carciofi ), caseificio corvino (mozzarella di bufala campana dop), madeo (salumi
artigianali). presente anche la rete picentini con piccole aziende agroalimentari di vari settori
aderenti all'innovativo progetto di valorizzazione territoriale. i produttori, con un proprio desk,
incontreranno il pubblico della fiera composto da ristoratori, chef, pizzaioli, responsabili acquisti
delle filiere del food, della gdo, giornalisti di settore, dando vita per tutti e tre i giorni a
degustazioni, focus di approfondimento e discussione sui prodotti. nella giornata inaugurale di
domenica gli imprenditori parteciperanno al meet&match con i buyers internazionali selezionati
dall'ice. 'l'aggregazione tra imprese, anche in fiera, rappresenta il nostro modo di rappresentare e
organizzare le aziende nelle varie filiere dell'agroalimentare - afferma corrado MARTINANGELO
presidente nazionale agrocepi - e anche a gustus, importante fiera b2b di livello nazionale,
agrocepi propone il proprio modello improntato alla costruzione di reti e sinergie tra i produttori e
tra questi e le istituzioni, pure con proiezione all'export'. particolarmente caratterizzante e' il forum
in programma martedi' 18 alle ore 16.00 nell'area fieristica nella sala mediterraneo hall 4 dal titolo
'orientare ed educare al consumo di qualita', una scelta di futuro', frutto di una cooperazione
dell'associazione agroalimentare con gustus, citta' della scienza e l'associazione nazionale dei
consumatori certoconsumo: partecipano corrado MARTINANGELO, presidente nazionale
agrocepi, prof. severina PACIFICO distabif-unversita' della campania l.vanvitelli, prof. luana IZZO
ricercatore dipartimento di farmacia-dipartimento nazionale tutela dei consumatori agrocepi, avv.
vincenzo VITIELLO presidente nazionale certoconsumo, riccardo QUINTILI direttore 'il
salvagente', riccardo VILLARI presidente fondazione citta' della scienza, giovanni MARRAZZO
responsabile ufficio sales agrisud di bper banca. le conclusioni sono affidate ai deputati on. maria
chiara GADDA, vicepresidente della commissione agricoltura della camera dei deputati e on.
marco CERRETO, componente della commissione agricoltura della camera dei deputati. modera
silvana CICILLINI, presidente agrocepi napoli. il convegno, reso possibile anche grazie alla
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sponsorship di bper banca, sara' concluso dalla cerimonia del premio nazionale qualita'consumo a
cura di certoconsumo e agrocepi nel corso del quale verranno premiate le imprese agroalimentari
che si sono distinte per la loro attivita' a tutela della sicurezza e qualita' dei prodotti per la salute
dei consumatori".
11/11/2025 09:42:00
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 La Presse
 Napoli: arriva la pala da forno 'antiaderente' per infornare 

pizze

12/11/2025
Napoli: arriva la pala da forno 'antiaderente' per infornare pizze Milano, 12 nov. (LaPresse) - In
occasione della 11esima edizione di Gustus, il Salone professionale dell'Agroalimentare,
Enogastronomia e Tecnologia, in programma a Napoli, alla Mostra d’Oltremare, dal 16 al 18
novembre 2025, Op Allestimenti annuncia la presentazione in anteprima assoluta di "Napala",
l’innovativa e rivoluzionaria pala da forno antiaderente progettata, brevettata e prodotta a
Napoli.Durante i tre giorni di Gustus, visitatori e operatori del mondo Horeca hanno l'opportunità di
scoprire e provare in anteprima "Napala".“Napala - afferma Marco Marotta, CMO e Sales Director
- non è un semplice accessorio, ma un simbolo di tradizione e innovazione, pensata per portare lo
spirito autentico della patria della pizza, patrimonio UNESCO, in ogni pizzeria del mondo. Ogni
dettaglio della nostra pala è stato studiato per valorizzare la maestria dei pizzaioli partenopei,
garantendo un'esperienza autentica, e, al tempo stesso, per rivoluzionare il modo di fare la
pizza”.La rivoluzione di "Napala" risiede nel suo speciale rivestimento antiaderente ad altissima
scorrevolezza, che permette all'impasto di scivolare perfettamente e senza attrito, eliminando l'uso
eccessivo di farina. Questo si traduce in un'infornata più semplice, pulita e in una pizza dal sapore
puro, priva del retrogusto amaro della farina bruciata.La sua struttura, rinforzata da una profonda
imbutitura e da nervature appositamente studiate, è progettata per resistere all'uso intenso e alle
alte temperature, assicurando maneggevolezza e affidabilità superiori."Napala" è stata pensata
per tutti: dalla sua facilità d'uso possono trarre beneficio sia i neofiti che i maestri pizzaioli,
permettendo a chiunque di maneggiare e infornare l'impasto con la sicurezza di un professionista.
Il rivestimento, oltre a essere antiaderente, è anche resistente ai graffi e facile da pulire,
garantendo una lunga durata nel tempo. CRO CAM lpr 121226 NOV 25
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 AdnKronos 
 FOOD: ECCO 'NAPALA', PALA DA FORNO ANTIADERENTE 

PER PIZZA 'MADE IN NAPLES'

12/11/2025

ADN0913 7 ECO 0 ADN ECO NAZ
FOOD: ECCO 'NAPALA', PALA DA FORNO ANTIADERENTE PER PIZZA 'MADE IN
NAPLES' =
Napoli, 12 nov. (Labitalia) - Un'innovativa e rivoluzionaria pala da
forno antiaderente progettata, brevettata e prodotta a Napoli. E'
'Napala' che verrà presentata, come annuncia OP Allestimenti, in
occasione della 11esima edizione di Gustus, il salone professionale
dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma a
Napoli, presso la Mostra d'Oltremare, dal 16 al 18 novembre. 'Napala',
con uno speciale rivestimento antiaderente ad altissima scorrevolezza,
punta a permettere all'impasto di scivolare perfettamente e senza
attrito, eliminando l'uso eccessivo di farina. Il tutto per
un'infornata più semplice, pulita e in una pizza dal sapore puro,
priva del retrogusto amaro della farina bruciata.
Durante i tre giorni di Gustus, visitatori e operatori del mondo
ho.re.ca. avranno l'opportunità di scoprire e provare in anteprima
'Napala' presso il Padiglione n. 2, Stand 2081/82 della Mostra
d'Oltremare. In questo spazio espositivo, sono previste una serie di
attività, come show cooking, dimostrazioni e degustazioni, coordinate
dallo Chef Erny Lombardo e in presenza di autorevoli Maestri Pizzaioli
e Panificatori.
''Napala - afferma Marco Marotta, cmo e sales director - non è un
semplice accessorio, ma un simbolo di tradizione e innovazione,
pensata per portare lo spirito autentico della patria della pizza,
patrimonio Unesco, in ogni pizzeria del mondo. Ogni dettaglio della
nostra pala è stato studiato per valorizzare la maestria dei pizzaioli
partenopei, garantendo un'esperienza autentica, e, al tempo stesso,
per rivoluzionare il modo di fare la pizza''. Realizzata in alluminio
alimentare di alta qualità, 'Napala' è progettata per resistere
all'uso intenso e alle alte temperature, assicurando maneggevolezza e
affidabilità superiori. 'Napala' è stata pensata per tutti: dalla sua
facilità d'uso possono trarre beneficio sia i neofiti che i maestri
pizzaioli, permettendo a chiunque di maneggiare e infornare l'impasto
con la sicurezza di un professionista.
(Red-Lab/Labitalia)
ISSN 2465 - 1222
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 LaPresse
 Napoli: da domenica torna salone dell'agroalimentare 

'Gustus'

13/11/2025
Napoli: da domenica torna salone dell'agroalimentare 'Gustus' Napoli, 13 nov. (LaPresse) - Al via
domenica 'Gustus', salone professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia giunto
all'undicesima edizione, che si terrà da domenica 16 a martedì 18 novembre nella Mostra
d'Oltremare di Napoli. "Gustus è ormai il punto d’incontro tra gusto e professionalità: da Napoli
riparte il dialogo tra chi produce eccellenza e chi la porta sulle tavole del mondo. Ci aspetta una
tre giorni densa di appuntamenti, convegni, premiazioni nei padiglioni della Mostra d’Oltremare",
spiega Angioletto De Negri, patron di Progecta, società che organizza la fiera. Gustus accoglierà
gli operatori del settore domenica mattina alle 10, con i meet & match riservati agli espositori che
avranno la possibilità di incontrare i 30 buyers internazionali selezionati da Ice. Il saluto inaugurale
è in programma alle 12 sul palco centrale alla presenza di Teresa Armato, assessora al Turismo e
alle Attività produttive del Comune di Napoli, di Luciano D’Aponte, dirigente per la Promozione e
Valorizzazione Regione Campania, oltre che dei vertici della Federazione Italiana Cuochi e
dell’Unione regionale Cuochi della Campania. "Abbiamo già registrato in preaccredito oltre 10mila
operatori tra ristoranti, alberghi, bar, pub, distributori, gdo, retailers provenienti da tutta Italia oltre
alla delegazione di buyers internazionali", svela Giuliana Gargano, exhibition manager di Gustus.
"Questi numeri - sottolinea - confermano che Gustus si consolida come la principale fiera
professionale del Sud Italia, punto di riferimento per il settore food e tecnologia e vetrina strategica
per le eccellenze del nostro territorio".(Segue). CRO CAM mca 131014 NOV 25

Napoli: da domenica torna salone dell'agroalimentare 'Gustus'-2-
Napoli: da domenica torna salone dell'agroalimentare 'Gustus'-2- Napoli, 13 nov. (LaPresse) - La
giornata di lunedì si apre alle 10 con la premiazione delle pizzerie segnalate con tre galletti dalla
guida de Il Mattino “Le migliori pizzerie della Campania” con Luciano Pignataro. Alle 13 sul palco
centrale l’appuntamento promosso dall’assessorato all’Agricoltura della Regione Campania con le
aziende, i prodotti tipici e le eccellenze gastronomiche campane.Martedì torna, sul palco centrale
alle 10.15 lo show cooking dei cuochi in emergenza in sinergia tra il Dipartimento Solidarietà
Emergenze della Fic, il dipartimento Protezione civile della Regione Campania e l’Unione
regionale Cuochi della Campania. Alle 16, nella Sala Mediterraneo, il premio nazionale
Qualitàconsumo a cura di Certoconsumo ed Agrocepi forum “Orientare ed educare al consumo di
qualità, una scelta di futuro”. Nel corso delle tre giornate la Regione Campania, presente a Gustus
attraverso la direzione generale per le Politiche agricole, alimentari e forestali e con il supporto
operativo della società in house Sviluppo Campania, offrirà nell'area istituzionale dedicata show
cooking, momenti di degustazione e approfondimenti dedicati ai prodotti ittici campani e alle loro
filiere, con il coinvolgimento di chef, esperti e operatori del settore. "Gustus è una fiera b2b che
guarda al futuro per i trend di consumo di tutto il Centro Sud e dell’Italia intera. È un viaggio tra i
sapori tradizionali del territorio dalle carni pregiate al caseario, dai salumi all’olio evo, dalla pasta
pregiata ai formaggi ai dolci, fino alle attrezzature per la cucina professionale della ristorazione in
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generale ed alla formazione", conclude De Negri. CRO CAM mca 131014 NOV 25
22
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 Labitalia 
 FOOD: ECCO 'NAPALA', PALA DA FORNO ANTIADERENTE 

PER PIZZA 'MADE IN NAPLES' 
LAB0037 7 LAV 0 LAB LAV NAZ
FOOD: ECCO 'NAPALA', PALA DA FORNO ANTIADERENTE PER PIZZA 'MADE IN
NAPLES' =
13/11/2025

Napoli, 13 nov. (Labitalia) - Un'innovativa e rivoluzionaria pala da
forno antiaderente progettata, brevettata e prodotta a Napoli. E'
'Napala' che verrà presentata, come annuncia OP Allestimenti, in
occasione della 11esima edizione di Gustus, il salone professionale
dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma a
Napoli, presso la Mostra d'Oltremare, dal 16 al 18 novembre. 'Napala',
con uno speciale rivestimento antiaderente ad altissima scorrevolezza,
punta a permettere all'impasto di scivolare perfettamente e senza
attrito, eliminando l'uso eccessivo di farina. Il tutto per
un'infornata più semplice, pulita e in una pizza dal sapore puro,
priva del retrogusto amaro della farina bruciata.
Durante i tre giorni di Gustus, visitatori e operatori del mondo
ho.re.ca. avranno l'opportunità di scoprire e provare in anteprima
'Napala' presso il Padiglione n. 2, Stand 2081/82 della Mostra
d'Oltremare. In questo spazio espositivo, sono previste una serie di
attività, come show cooking, dimostrazioni e degustazioni, coordinate
dallo Chef Erny Lombardo e in presenza di autorevoli Maestri Pizzaioli
e Panificatori.
''Napala - afferma Marco Marotta, cmo e sales director - non è un
semplice accessorio, ma un simbolo di tradizione e innovazione,
pensata per portare lo spirito autentico della patria della pizza,
patrimonio Unesco, in ogni pizzeria del mondo. Ogni dettaglio della
nostra pala è stato studiato per valorizzare la maestria dei pizzaioli
partenopei, garantendo un'esperienza autentica, e, al tempo stesso,
per rivoluzionare il modo di fare la pizza''. Realizzata in alluminio
alimentare di alta qualità, 'Napala' è progettata per resistere
all'uso intenso e alle alte temperature, assicurando maneggevolezza e
affidabilità superiori. 'Napala' è stata pensata per tutti: dalla sua
facilità d'uso possono trarre beneficio sia i neofiti che i maestri
pizzaioli, permettendo a chiunque di maneggiare e infornare l'impasto
con la sicurezza di un professionista.
(Pal/Labitalia)
ISSN 2499 - 3166
13-NOV-25 10:37
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 FIERE: DOMENICA A NAPOLI VIA A GUSTUS, 

INAUGURAZIONE ALLE 12
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13/11/2025

FIERE: DOMENICA A NAPOLI VIA A GUSTUS, INAUGURAZIONE ALLE 12
NAPOLI (ITALPRESS) - "Gustus è ormai il punto d'incontro tra gusto
e professionalità: da Napoli riparte il dialogo tra chi produce
eccellenza e chi la porta sulle tavole del mondo. Ci aspetta una
tre giorni densa di appuntamenti, convegni, premiazioni nei
padiglioni della Mostra d'Oltremare". A lanciare l'appuntamento
con l'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale
dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma
alla Mostra d'Oltremare di Napoli da domenica 16 a martedì 18
novembre 2025, è il patron di Progecta, società che organizza la
fiera, Angioletto De Negri. Gustus accoglierà gli operatori del
settore domenica mattina alle 10 e già sarà tempo per aprire le
danze dei Meet&Match riservati agli espositori che avranno la
possibilità di incontrare i trenta buyers internazionali
selezionati da Ice (Sala Mediterraneo - hall 4). Il saluto
inaugurale è in programma alle 12 sul palco centrale (hall 2) alla
presenza di Teresa Armato, assessora al Turismo e alle Attività
produttive del Comune di Napoli, di Luciano D'Aponte, dirigente
per la Promozione e Valorizzazione Regione Campania, oltre che dei
vertici della Federazione Italiana Cuochi e dell'Unione regionale
Cuochi della Campania.
(ITALPRESS) - (SEGUE).

"Abbiamo già registrato in preaccredito - svela Giuliana Gargano,
Exhibition manager di Gustus - oltre 10.000 operatori tra
ristoranti, alberghi, bar, pub, distributori, gdo, retailers
provenienti da tutta Italia oltre alla delegazione di buyers
internazionali. Questi numeri confermano che Gustus si consolida
come la principale fiera professionale del Sud Italia, punto di
riferimento per il settore food e tecnologia e vetrina strategica
per le eccellenze del nostro territorio". La giornata di lunedì si
apre, alle 10, con la premiazione delle pizzerie segnalate con tre
galletti dalla guida de Il Mattino "Le migliori pizzerie della
Campania" con Luciano Pignataro (Sala Mediterraneo - hall 4). Alle
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13, poi, da segnalare sul palco centrale (hall 2) l'appuntamento,
promosso dall'assessorato all'Agricoltura della Regione Campania,
con le aziende, i prodotti tipici e le eccellenze gastronomiche
campane. Martedì torna, sul palco centrale (hall 2) alle 10:15, lo
show cooking dei cuochi in emergenza in sinergia tra il
Dipartimento Solidarietà Emergenze della Fic, il dipartimento
Protezione civile della Regione Campania e l'Unione regionale
Cuochi della Campania. Alle 16, invece, nella Sala Mediterraneo
(hall 4) il premio nazionale Qualitàconsumo a cura di Certoconsumo
ed Agrocepi forum "Orientare ed educare al consumo di qualità, una
scelta di futuro".
(ITALPRESS) - (SEGUE).

Nel corso delle tre giornate la Regione Campania - presente a
Gustus attraverso la direzione generale per le Politiche agricole,
alimentari e forestali e con il supporto operativo della società
in house Sviluppo Campania - offrirà, nella consueta area
istituzionale dedicata, show cooking, momenti di degustazione e
approfondimenti dedicati ai prodotti ittici campani e alle loro
filiere, con il coinvolgimento di chef, esperti e operatori del
settore. "Gustus è una fiera b2b che - conclude De Negri - guarda
al futuro per i trend di consumo di tutto il Centro Sud e
dell'Italia intera. È un viaggio tra i sapori tradizionali del
territorio dalle carni pregiate al caseario, dai salumi all'olio
evo, dalla pasta pregiata ai formaggi ai dolci, fino alle
attrezzature per la cucina professionale della ristorazione in
generale ed alla formazione".
(ITALPRESS).
xc9/pc/red
13-Nov-25 16:57
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 Ansa
 Napoli sceglie il migliore panettone del 2025

Napoli sceglie il migliore panettone del 2025

14/11/2025
Il 16 e 17 novembre In programma il campionato mondiale
(ANSA) - ROMA, 14 NOV - Sarà scelto nella città di Napoli il
panettone più buono del 2025 in una sfida tra pasticceri
provenienti da tutto il mondo e delimitata dalle regole di gara
del Campionato del mondo del panettone, in programma domenica 16
e lunedì 17 novembre presso Gustus, Salone professionale
dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, allestito
alla Mostra d'Oltremare del capoluogo.
La competizione, organizzata dalla Federazione
internazionale pasticceria gelateria cioccolateria (Fipgc),
mette in gara 50 panettoni finalisti, selezionati lo scorso
ottobre, tra versioni classiche, innovative e salate, oltre a
panettoni decorati e pandori.Tra i Paesi selezionati: Francia,
Spagna e Giappone. Le categorie previste dal campionato sono:
classico, innovativo, salato , panettone o pandoro decorato,
migliore panettone del mondo.
Durante la manifestazione il pubblico avrà l'opportunità di
partecipare a degustazioni pubbliche, mentre la giuria tecnica
valuterà i prodotti in gara. La cerimonia di premiazione è
prevista per lunedì 17 novembre alle ore 15:00.
"Con questa manifestazione - commenta Matteo Cutolo,
Presidente Fipgc - vogliamo promuovere la produzione artigianale
del dolce iconico del Natale, valorizzandone l'alta qualità,
sostenendo il lavoro dei maestri pasticceri e contribuendo così
a far crescere l'intero settore della pasticceria italiana". "La
sempre crescente partecipazione di professionisti provenienti da
tutta Italia e dal mondo testimonia - aggiunge - l'elevato
livello del comparto e la capacità di rispondere a un
consumatore sempre più attento ed esigente, generando
opportunità economiche concrete per produttori, distributori e
filiera agroalimentare". (ANSA).
14:31 14-11-25
NNNN
32
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AGROALIMENTARE: FIERE. DOMENICA A NAPOLI VIA A GUSTUS, INAUGURAZIONE ALLE
12
- Notiziario Agroalimentare -
NAPOLI (ITALPRESS) - "Gustus è ormai il punto d'incontro tra gusto
e professionalità: da Napoli riparte il dialogo tra chi produce
eccellenza e chi la porta sulle tavole del mondo. Ci aspetta una
tre giorni densa di appuntamenti, convegni, premiazioni nei
padiglioni della Mostra d'Oltremare". A lanciare l'appuntamento
con l'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale
dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma
alla Mostra d'Oltremare di Napoli da domenica 16 a martedì 18
novembre 2025, è il patron di Progecta, società che organizza la
fiera, Angioletto De Negri. Gustus accoglierà gli operatori del
settore domenica mattina alle 10 e già sarà tempo per aprire le
danze dei Meet&Match riservati agli espositori che avranno la
possibilità di incontrare i trenta buyers internazionali
selezionati da Ice (Sala Mediterraneo - hall 4). Il saluto
inaugurale è in programma alle 12 sul palco centrale (hall 2) alla
presenza di Teresa Armato, assessora al Turismo e alle Attività
produttive del Comune di Napoli, di Luciano D'Aponte, dirigente
per la Promozione e Valorizzazione Regione Campania, oltre che dei
vertici della Federazione Italiana Cuochi e dell'Unione regionale
Cuochi della Campania.
(ITALPRESS) - (SEGUE).

"Abbiamo già registrato in preaccredito - svela Giuliana Gargano,
Exhibition manager di Gustus - oltre 10.000 operatori tra
ristoranti, alberghi, bar, pub, distributori, gdo, retailers
provenienti da tutta Italia oltre alla delegazione di buyers
internazionali. Questi numeri confermano che Gustus si consolida
come la principale fiera professionale del Sud Italia, punto di
riferimento per il settore food e tecnologia e vetrina strategica
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per le eccellenze del nostro territorio". La giornata di lunedì si
apre, alle 10, con la premiazione delle pizzerie segnalate con tre
galletti dalla guida de Il Mattino "Le migliori pizzerie della
Campania" con Luciano Pignataro (Sala Mediterraneo - hall 4). Alle
13, poi, da segnalare sul palco centrale (hall 2) l'appuntamento,
promosso dall'assessorato all'Agricoltura della Regione Campania,
con le aziende, i prodotti tipici e le eccellenze gastronomiche
campane. Martedì torna, sul palco centrale (hall 2) alle 10:15, lo
show cooking dei cuochi in emergenza in sinergia tra il
Dipartimento Solidarietà Emergenze della Fic, il dipartimento
Protezione civile della Regione Campania e l'Unione regionale
Cuochi della Campania. Alle 16, invece, nella Sala Mediterraneo
(hall 4) il premio nazionale Qualitàconsumo a cura di Certoconsumo
ed Agrocepi forum "Orientare ed educare al consumo di qualità, una
scelta di futuro".
(ITALPRESS) - (SEGUE).

Nel corso delle tre giornate la Regione
Campania - presente a
Gustus attraverso la direzione generale per le Politiche agricole,
alimentari e forestali e con il supporto operativo della società
in house Sviluppo Campania - offrirà, nella consueta area
istituzionale dedicata, show cooking, momenti di degustazione e
approfondimenti dedicati ai prodotti ittici campani e alle loro
filiere, con il coinvolgimento di chef, esperti e operatori del
settore. "Gustus è una fiera b2b che - conclude De Negri - guarda
al futuro per i trend di consumo di tutto il Centro Sud e
dell'Italia intera. È un viaggio tra i sapori tradizionali del
territorio dalle carni pregiate al caseario, dai salumi all'olio
evo, dalla pasta pregiata ai formaggi ai dolci, fino alle
attrezzature per la cucina professionale della ristorazione in
generale ed alla formazione".
(ITALPRESS).
xc9/pc/xe9/red
14-Nov-25 15:30
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AGROALIMENTARE: FIERE. DOMENICA A NAPOLI VIA A GUSTUS, INAUGURAZIONE ALLE
12
- Notiziario Agroalimentare -
NAPOLI (ITALPRESS) - "Gustus è ormai il punto d'incontro tra gusto
e professionalità: da Napoli riparte il dialogo tra chi produce
eccellenza e chi la porta sulle tavole del mondo. Ci aspetta una
tre giorni densa di appuntamenti, convegni, premiazioni nei
padiglioni della Mostra d'Oltremare". A lanciare l'appuntamento
con l'undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale
dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma
alla Mostra d'Oltremare di Napoli da domenica 16 a martedì 18
novembre 2025, è il patron di Progecta, società che organizza la
fiera, Angioletto De Negri. Gustus accoglierà gli operatori del
settore domenica mattina alle 10 e già sarà tempo per aprire le
danze dei Meet&Match riservati agli espositori che avranno la
possibilità di incontrare i trenta buyers internazionali
selezionati da Ice (Sala Mediterraneo - hall 4). Il saluto
inaugurale è in programma alle 12 sul palco centrale (hall 2) alla
presenza di Teresa Armato, assessora al Turismo e alle Attività
produttive del Comune di Napoli, di Luciano D'Aponte, dirigente
per la Promozione e Valorizzazione Regione Campania, oltre che dei
vertici della Federazione Italiana Cuochi e dell'Unione regionale
Cuochi della Campania.

"Abbiamo già registrato in preaccredito - svela Giuliana Gargano,
Exhibition manager di Gustus - oltre 10.000 operatori tra
ristoranti, alberghi, bar, pub, distributori, gdo, retailers
provenienti da tutta Italia oltre alla delegazione di buyers
internazionali. Questi numeri confermano che Gustus si consolida
come la principale fiera professionale del Sud Italia, punto di
riferimento per il settore food e tecnologia e vetrina strategica
per le eccellenze del nostro territorio". La giornata di lunedì si
apre, alle 10, con la premiazione delle pizzerie segnalate con tre
galletti dalla guida de Il Mattino "Le migliori pizzerie della
Campania" con Luciano Pignataro (Sala Mediterraneo - hall 4). Alle
13, poi, da segnalare sul palco centrale (hall 2) l'appuntamento,
promosso dall'assessorato all'Agricoltura della Regione Campania,
con le aziende, i prodotti tipici e le eccellenze gastronomiche
campane. Martedì torna, sul palco centrale (hall 2) alle 10:15, lo
show cooking dei cuochi in emergenza in sinergia tra il
Dipartimento Solidarietà Emergenze della Fic, il dipartimento
Protezione civile della Regione Campania e l'Unione regionale
Cuochi della Campania. Alle 16, invece, nella Sala Mediterraneo
(hall 4) il premio nazionale Qualitàconsumo a cura di Certoconsumo
ed Agrocepi forum "Orientare ed educare al consumo di qualità, una
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scelta di futuro".
(ITALPRESS) - 

Nel corso delle tre giornate la Regione
Campania - presente a
Gustus attraverso la direzione generale per le Politiche agricole,
alimentari e forestali e con il supporto operativo della società
in house Sviluppo Campania - offrirà, nella consueta area
istituzionale dedicata, show cooking, momenti di degustazione e
approfondimenti dedicati ai prodotti ittici campani e alle loro
filiere, con il coinvolgimento di chef, esperti e operatori del
settore. "Gustus è una fiera b2b che - conclude De Negri - guarda
al futuro per i trend di consumo di tutto il Centro Sud e
dell'Italia intera. È un viaggio tra i sapori tradizionali del
territorio dalle carni pregiate al caseario, dai salumi all'olio
evo, dalla pasta pregiata ai formaggi ai dolci, fino alle
attrezzature per la cucina professionale della ristorazione in
generale ed alla formazione".
(ITALPRESS).
xc9/pc/xe9/red
16-Nov-25 15:30
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Ansa
 Di Ardea il miglior panettone del mondo, in finale 50 dolci

 18/11/2025

ANSA/Di Ardea il miglior panettone del mondo, in finale 50 dolci
La competizione a Napoli, è piemontese il miglior pandoro
(ANSA) - NAPOLI, 18 NOV - Una struttura "impeccabile" frutto
di una "lievitazione ben condotta"; un aroma "armonioso di
limone e vaniglia", "delicato ma decisivo"; una "eccellente
qualità di canditi", in quantità giusta e ben distribuiti: il
miglior panettone classico del mondo è di Ardea, in provincia di
Roma, e lo ha realizzato - secondo il disciplinare italiano - il
pasticcere Vincenzo Guiderone. A lui è andato il titolo di
campione del mondo nella finale del campionato che si è tenuta a
Napoli dove si sono scontrati i 50 dolci finalisti, provenienti
dall'Italia ma anche dalla Spagna, dalla Francia e dal Giappone,
che sono stati divisi in varie categorie: oltre a quello
classico, premi sono andati al panettone più innovativo, a
quello salato e al miglior pandoro del mondo.
Il podio nella categoria classico, neanche a dirlo, è tutto
italiano, anche se sia in questa classifica sia nelle altre non
c'è sul podio un pasticcere di Milano, patria del dolce
natalizio per antonomasia. Un solo lombardo è stato premiato,
Roberto Moreschi di Chiavenna, in provincia di Sondrio, che è
terzo nella categoria classica, preceduto da Michele Pirro, di
San Marco in Lamis, nel foggiano.
Anche il premio di miglior panettone innovativo al mondo se
lo aggiudica un pasticcere laziale: è Francesco Ricci di Sezze
Scalo, in provincia di Latina. Il suo dolce, ha decretato la
giuria, propone un impasto, "arricchito da mosto fermentato
pastorizzato, miele di visciole e da una ganache al cioccolato
fondente alla cannella" che ha stupito tutti. Ad Antonio
Chiumiento di Eboli, in provincia di Salerno, va invece il
premio per il miglior panettone salato: l'ha realizzato con
formaggio, cipolla caramellata, verdure e salumi. E il miglior
pandoro del mondo? É piemontese: lo ha fatto Daniele Mascia, un
pasticcere di Omegna, che ha vinto per "la perfetta forma
estetica e la straordinaria morbidezza" del suo dolce.
La finale si è svolta a 'Gustus', il Salone professionale
dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia che si è
concluso alla mostra d'Oltremare, ed è stato organizzato dalla
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Federazione internazionale pasticceria, gelateria e
cioccolateria (Fipgc). Otto le nazioni che inizialmente si sono
sfidate a colpi di fruste, canditi e a soffici consistenze, ma
solo in quattro sono arrivate in finnale. "Siamo contenti quando
ci sono vincitori italiani - ha commentato il presidente della
Fipgc Matteo Cutolo - è importante che sia il made in Italy ad
andare all'estero. Devo però dire che anche i giapponesi si sono
distinti, essendosi classificati nei primi 5 nel "salato" e tra
i primi 10 nell' "innovativo". (ANSA).
2025-11-18T16:18:00+01:00
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 Gustus chiude,200 espositori e 4.135 contatti internazionali
Gustus chiude,200 espositori e 4.135 contatti internazionali
De Negri,creato un hub nel Centro Sud che arriva fino all'estero
(ANSA) - NAPOLI, 19 NOV - E' stata superata la soglia dei 200
espositori che hanno scelto l'undicesima edizione di Gustus, il
salone professionale dell'Agroalimentare, Enogastronomia e
Tecnologia che si è chiuso ieri alla Mostra d'Oltremare di
Napoli, per mettersi in contatto con i professionisti del
settore e dando appuntamento all'edizione 2026, in programma il
15, 16 e 17 novembre.
Tre i padiglioni per 8mila metri quadrati di superficie che
hanno accolto 13.400 visitatori professionali e un vasto
programma di eventi che ha coinvolto i professionisti, le
aziende e le eccellenze del territorio: 2 concorsi, 4
premiazioni, 93 show cooking permanenti, 50 corsi di formazione
intensiva e la presenza di 4mila chef provenienti da tutta
Italia, con una folta rappresentanza da tutte le regioni del
Centro Sud. Sono stati 4.135 i contatti sviluppati negli
incontri con gli acquirenti esteri grazie alla sessione di
'Meet&match' con 24 buyer stranieri, selezionati dall'Ice,
l'Agenzia per la promozione all'estero e
l'internazionalizzazione delle imprese italiane, provenienti da
Austria, Bulgaria, Germania, Grecia, Polonia, Regno Unito,
Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria.
"Attraverso Gustus - spiega l'organizzatore Angioletto De
Negri - siamo un po' come un fornitore unico per chi vuole
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intraprendere l'attività di ristorazione nelle quattro aree
dedicate ai settori: c'è la parte tecnologica, quella del cibo,
quella agroalimentare e l'enogastronomia. In questi undici anni
di Gustus abbiamo lavorato tanto per arrivare a questo
risultato. Ci sono poi le Regioni, Campania e Calabria, e altre
istituzioni presenti molto importanti per noi, tra cui l'Ice che
ha portato la fiera all'estero perché abbiamo 30 buyer. Abbiamo
creato un hub nel Mezzogiorno che sta diventando trainante per
l'economia italiana". A Gustus anche la visita del viceministro
degli Esteri, Edmondo Cirielli, che lo ha definito un
appuntamento "fondamentale", sottolineando come la Regione
Campania debba "intervenire con forza per rilanciare il settore
fieristico che dovunque è trainante e che rappresenta un
biglietto da visita straordinario".
"Noi - dice Luciano D'Aponte, dirigente della Valorizzazione
agroalimentare Regione Campania - partecipiamo ormai da tempo
con diverse aziende, quest'anno oltre 25". Per Salvatore Pace di
Arsac Regione Calabria "Gustus - ha detto - è una vetrina molto
importante, sia per gli spazi dedicati all'incontro con i buyer
internazionali che per la possibilità di crescita tecnologica:
quindi non solo commercializzazione e contatti con buyer ma
anche possibilità di crescita per le aziende stesse". (ANSA).
2025-11-19T16:16:00+01:00
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FIERE: NAPOLI, L'11^ EDIZIONE DI GUSTUS SI CHIUDE CON OLTRE 13MILA VISITATORI
NAPOLI (ITALPRESS) - Superata la soglia dei 200 espositori che
hanno scelto l'undicesima edizione di Gustus, il Salone
professionale dell'Agroalimentare, Enogastronomia e Tecnologia che
si è chiuso ieri alla Mostra d'Oltremare di Napoli, per mettersi
in contatto con i professionisti del settore. Tre i padiglioni per
8mila metri quadrati di superficie che hanno accolto 13.400
visitatori professionali e un vasto programma di eventi che ha
coinvolto i professionisti, le aziende e le eccellenze del
territorio: 2 concorsi, 4 premiazioni, 93 show cooking permanenti,
50 corsi di formazione intensiva e la presenza di 4mila chef
provenienti da tutta Italia, con una folta rappresentanza da tutte
le regioni del Centro Sud. Sono stati 4.135 i contatti sviluppati
negli incontri con gli acquirenti esteri grazie alla sessione di
'Meet&match' con 24 buyer stranieri, selezionati dall'Ice,
l'Agenzia per la promozione all'estero e l'internazionalizzazione
delle imprese italiane, provenienti da Austria, Bulgaria,
Germania, Grecia, Polonia, Regno Unito, Romania, Serbia, Spagna,
Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria.
(ITALPRESS) - (SEGUE).

FIERE: NAPOLI, L'11^ EDIZIONE DI GUSTUS SI CHIUDE CON OLTRE 13MILA VISITATORI-2-
"Attraverso Gustus - evidenzia Angioletto De Negri, patron di
Progecta, società che organizza il Salone - noi siamo un po' come
un fornitore unico per chi vuole intraprendere l'attività di
ristorazione perché qui ci sono quattro aree, ognuna è dedicata a
un settore: c'è la parte tecnologica, ci sono le firme più
importanti, poi c'è la parte cibo, quella agroalimentare e
l'enogastronomia. In questi undici anni di Gustus abbiamo lavorato
tanto per arrivare a questo risultato. Ci sono poi le Regioni,
Campania e Calabria, e altre istituzioni presenti molto importanti
per noi, tra cui l'Ice che ha portato la fiera all'estero perché
abbiamo 30 buyer. Abbiamo creato un hub nel Mezzogiorno perché da
molte regioni italiane vengono a visitare il Salone. E in questo
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senso il Mezzogiorno sta diventando trainante per l'economia
italiana".
A Gustus anche la visita del viceministro degli Esteri, Edmondo
Cirielli, che ha definito il Salone di Progecta un appuntamento
"fondamentale" sottolineando come la Regione Campania debba
"intervenire con forza per rilanciare il settore fieristico che
dovunque è trainante e che rappresenta un biglietto da visita
straordinario". "Noi - dice Luciano D'Aponte, dirigente della
Valorizzazione agroalimentare Regione Campania - facciamo tante
fiere nel mondo e non possiamo mancare a Gustus, la più importante
del Centro Sud. Partecipiamo ormai da tempo con diverse aziende,
quest'anno sono oltre 25". Per Salvatore Pace di Arsac Regione
Calabria "Gustus è una vetrina molto importante, sia per gli spazi
dedicati all'incontro con i buyer internazionali che per la
possibilità di crescita tecnologica: quindi non solo
commercializzazione e contatti con buyer ma anche possibilità di
crescita per le aziende stesse".
(ITALPRESS) - (SEGUE).
xc9/pc/red
19-Nov-25 17:37
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"Siamo stati a Gustus - racconta Corrado Martinangelo, presidente
nazionale di Agrocepi - con una collettiva di imprese, in questa
importante vetrina ne abbiamo aggregate quattordici
dell'agroalimentare della Campania, della Puglia e della Calabria
che possono dare lustro alle attività di Gustus. Io ho sempre
creduto in Gustus e nel 2014, con un ruolo diverso, ho partecipato
alla prima edizione e posso dire che si tratta di un magnifico
evento, deve diventare il Cibus di tutto il Mezzogiorno d'Italia".
"Gustus è un appuntamento che si conferma negli anni e che le
imprese - rimarca Fabrizio Luongo, vicepresidente della Camera di
Commercio di Napoli - attendono per potersi aggiornare, per fare
formazione, per confrontarsi. Noi non solo la sosteniamo, ma siamo
presenti con uno spazio espositivo non istituzionale, ma dedicato
all'incontro tra i buyer stranieri e i prodotti e le eccellenze
napoletane. Il food è una delle principali industrie di Napoli e
della Campania che può dare ancora tanto in termini di
occupazione, sviluppo e turismo sul nostro territorio". "Nel corso
della tre giorni - svela Giuliana Gargano, Exhibition manager di
Gustus - diversi operatori del settore, arrivati in fiera da più
parti d'Italia, ci hanno manifestato la volontà di assicurarsi
spazi espositivi per l'edizione 2026, in programma il 15, 16 e 17
novembre".
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 AGRAP
 AGROCEPI, CERTOCONSUMO E CITTA' SCIENZA INSIEME 

CON MANIFESTO
 PER ALIMENTAZIONE SANA E ACCESSIBILE

19/11/2025
(roma) , (agra press) - "un manifesto per un'alimentazione sana e accessibile a tutti e' stato
annunciato ieri pomeriggio, martedi' 18 novembre a napoli nell'ambito di gustus, salone
professionale dell'agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, dove si e' svolto il convegno
'orientare ed educare al consumo di qualita', una scelta di futuro', frutto di una cooperazione
dell'associazione agroalimentare agrocepi con citta' della scienza e l'associazione nazionale dei
consumatori certoconsumo". lo rende noto un comunicato di agrocepi, che cosi' prosegue:
"corrado MARTINANGELO, presidente nazionale agrocepi nel presentare le iniziative di tutela dei
consumatori nel settore agroalimentare, ha invocato il diritto al cibo di qualita' come meritevole di
inserimento nella costituzione: il diritto ad una sana alimentazione e' diritto sociale poiche' il cibo
vero, funzionale, autentico deve essere sostenibile e accessibile a tutti, tutto cio' oggi accade
molto di rado. 'per fare questo e' necessario che trasparenza e sicurezza alimentare siano principi
caratterizzanti tutta la catena dei protagonisti economici, per questo siamo impegnati a incentivare
le filiere di qualita', ha concluso MARTINANGELO. l' avv. vincenzo VITIELLO, presidente
nazionale certoconsumo ha rappresentato la necessita' centrale nell'orientamento e all'educazione
al consumo di qualita' per famiglie e cittadini, per questo vi e' l'impegno dell'associazione anche
nella partnership con agrocepi e citta' della scienza, l'ente napoletano, rappresentato dalla
vicepresidente pina TOMMASIELLI, che sottolinea: 'orientare ed educare il consumatore significa
trasformarlo da semplice acquirente a co-produttore di valore, capace di premiare con le sue
scelte le filiere virtuose, sostenibili e sane'. nelle parole dell'esperto riccardo QUINTILI, direttore de
'il salvagente'. la valutazione positiva dell'iniziativa ma anche la difficolta' di chi si batte in questo
senso. 'oggi tanti sono i rischi anche per il made in italy che deve lottare anche con le opacita' di
acuni marchi che dovrebbero essere garanzia di tutela e spesso, alla prova delle analisi, non lo
sono, lo sperimentiamo sempre nell'analisi dell'olio evo che si trova sugi scaffali gdo, ad esempio'.
il manifesto sara' in grado di produrre, tra le altre cose, varie iniziative come una vetrina
permanente con produzioni agroalimentari di qualita' presso la struttura di citta' della scienza
aperta al pubblico, in particolare giovanile, abbinando iniziative culturali e scientifiche, una
campagna per i distributori di frutta e verdura nelle scuole con progetti pilota coinvolgendo i
ministeri della istruzione e dell' agricoltura, il crea ed ismea, il 'villaggio tipicamente sud' in una
piazza di napoli in ogni periodo primaverile. contributi scientifici sono arrivati dalla prof. severina
PACIFICO distabif-unversita' della campania l.vanvitelli, e dalla prof. luana IZZO ricercatore
dipartimento di farmacia- a confrontarsi con la tematica anche il mondo del credito, con le parole
di giovanni MARRAZZO responsabile ufficio sales agrisud di bper banca. bper banca e' al fianco
delle aziende del settore agroalimentare, offrendo supporto concreto attraverso la propria rete
commerciale e strutture centrali altamente specializzate, come il servizio agribanking, che
collabora attivamente a supporto delle filiali e dei centri impresa. crediamo nei valori del dialogo,
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dell'ascolto e della condivisione, per questo partecipiamo e sosteniamo eventi, convegni e
occasioni di incontro come quelli organizzati da agrocepi, dove, organizzazioni professionali,
imprese, istituzioni, banche si confrontano e si relazionano, sulle sfide, sulle evoluzioni e sulle
opportunita' del comparto.'il nostro obiettivo e' essere un punto di riferimento stabile e competente
per le aziende accompagnandole nella crescita, nella valorizzazione del made in italy, nello
sviluppo delle filiere ma anche nell'agevolare temi di transizione ecologica, di innovazione,
sostenibilita', imprenditoria giovanile e femminile'. il convegno, moderato da silvana cicillini,
presidente agrocepi napoli ha visto le conclusioni affidate alla vicepresidente della commissione
agricoltura della camera dei deputati maria chiara GADDA (azione-iv) che ha dichiarato 'educare
al consumo e' anche educare al valore" evidenziando che l'educazione del consumatore consente
anche di ridurre lo spreco alimentarel'. evento ha celebrato anche la cerimonia del premio
nazionale qualita'consumo a cura di certoconsumo e #agrocepi, ad essere premiate dodici
imprese agroalimentari del centrosud che si sono distinte per la loro attivita' a tutela della
sicurezza e qualita' dei prodotti per la salute dei consumatori: consorzio della ricotta di bufala
campana dop, agrinusco, villa dora, myo, dasca, la sfoglia d'oro, marfisi carni, vinosia, vitrosele,
olio GUGLIELMI, azienda VOCATURI, costa del cilento".
19/11/2025 12:10:00

112



 Articoli sulla testata Dire.it
 

 Gustus porta a Napoli i buyers da tutta Europa,   
appuntamento dal 16 al 18 novembre

Con Progecta alla Mostra d'Oltremare espositori food, cucina professionale e 
ristorazione

20 ottobre 2025

NAPOLI  –  Torna  a  Napoli  Gustus  con  la  sua  undicesima  edizione:  il  Salone  professionale 
dell’agroalimentare, enogastronomia e tecnologia è in programma alla Mostra d’Oltremare da 
domenica  16  a  martedì  18  novembre  2025  (ingresso  da  viale  Kennedy  54  –  ore  10-18). 
Riconosciuta  come  fiera  internazionale  dall’Associazione  Enti  Fieristici  Italiani  e  dall’ICE  – 
Istituto per il Commercio Estero, è riservata esclusivamente alle aziende di produzione diretta. 
Al più importante salone del Centro Sud del food e della tecnologia per la cucina professionale e 
per la ristorazione, organizzato da Progecta, saranno presenti numerosi buyers internazionali, 
selezionati proprio da ICE, provenienti da Austria, Bulgaria, Germania, Grecia, Polonia, Regno 
Unito, Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria. Articolata su circa 8mila 
metri quadrati, l’area espositiva comprende i padiglioni 2-3 e 3B e si appresta ad accogliere 
oltre 13mila operatori. A Gustus parteciperanno espositori di ogni settore: dai pastifici a carni e 
salumi, dai surgelati al seafood con una grande presenza del mondo del pescato mediterraneo, 
dai  caseari  agli  oli  di  eccellenza e alla  pasticceria,  passando per  le  cucine professionali,  la 
tecnologia per la ristorazione e la logistica.

PRESENZE ECCELLENTI E INTENSO PROGRAMMA DI EVENTI

Alla tre giorni saranno presenti Regione Campania, Regione Calabria, Camera di Commercio, 
Consorzio  Mozzarella  di  Bufala,  Federazione  Italiana  Cuochi  (Fic),  Unione  Regionale  Cuochi 
Campani  (Urcc),  Federcarni,  Federazione  Internazionale  Pasticceria  Gelateria  Cioccolateria 
(Fipgc) con un intenso programma di eventi di altissimo livello che coinvolgono i professionisti, 
le aziende e le eccellenze del territorio. Spazio, poi, alla terza edizione di Burger Battle, il talent  
dedicato a selezionare il re dell’hamburger gourmet e volto della manifestazione per l’anno in 
corso. Gustus si riconferma tra le tre tappe scelte per ospitare uno show cooking live in cui i 
professionisti selezionati devono sfidarsi cucinando la propria ricetta di hamburger gourmet live 
davanti ad una giuria di esperti.
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 Torna ‘Gustus’ con un ricco programma eventi (e la sfida a   
colpi di panettone)

Tra gli eventi attesi anche la premiazione delle pizzerie di Luciano Pignataro

4 novembre 2025

NAPOLI  –  L’undicesima  edizione  di  Gustus  –  il  Salone  professionale  dell’agroalimentare, 
enogastronomia e tecnologia, in programma alla Mostra d’Oltremare da domenica 16 a martedì 
18 novembre 2025 (ingresso da viale Kennedy 54 – ore 10-18) e riservata agli operatori del 
settore – propone una tre giorni ricca di eventi grazie anche alla partecipazione di numerose 
federazioni, richiamate dall’appeal nazionale ed internazionale dell’appuntamento organizzato 
da Progecta, oltre a numerosi buyers internazionali, selezionati da ICE, provenienti da Austria, 
Bulgaria, Germania, Grecia, Polonia, Regno Unito, Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia, 
Turchia  e  Ungheria.  La  Federazione  Internazionale  Pasticceria  Gelateria  e  Cioccolateria 
conferma  la  sua  presenza  con  diversi  appuntamenti  volti  al  confronto  e  alla  crescita 
professionale. Torna anche la finale di uno dei concorsi più prestigiosi nel panorama italiano ed 
internazionale  che  coinvolge  il  grande  lievitato  più  conosciuto  al  mondo:  il  panettone.  Le 
categorie sono Classico, Innovativo, Salato e Pandoro e Panettone/Pandoro Decorato con opere 
artistiche  provenienti  da  tutta  Italia.  “È  con  grandissimo  piacere  che  anche  quest’anno 
ritorniamo a Napoli nella vetrina di Gustus – dice il presidente Fipgc Matteo Cutolo – per essere 
presenti  con  uno  dei  nostri  appuntamenti  più  importanti  dell’anno,  la  finale  del  The  Best 
Panettone of the World“. “La nostra presenza a Gustus – sottolinea Rocco Pozzulo, presidente 
della Federazione Italiana Cuochi – è un impegno concreto per diffondere la professionalità e la 
passione che contraddistinguono i  cuochi  campani ed italiani.  È un’occasione per fare rete, 
condividere esperienze e continuare a crescere nel segno della lunga collaborazione che vede la 
Fic affiancare questa prestigiosa manifestazione fieristica del Sud Italia”.

TANTI PROFESSIONISTI E UN INTENSO CALENDARIO DI EVENTI

“Come di consueto – afferma Piero Pepe, presidente di Federcarni Campania – saremo presenti 
a Gustus con tantissime novità e corsi di formazione gratuiti per tutti gli operatori del settore 
carni.  Una  full  immersion  di  tre  giorni  dove  si  alterneranno  tanti  macellai  e  ristoratori  
professionisti  provenienti  da  varie  regioni  italiane”.  Nel  calendario  di  appuntamenti  non 
mancheranno tante dimostrazioni su: frollatura delle carni, preparati prontocuoci, tecniche di 
cottura delle carni, tartare e sushi meat. Focus anche su filiera e sostenibilità. “Saranno tre 
giorni intensi, ricchi di energia, incontri e visioni: Gustus – evidenzia Luigi Vitiello, presidente 
dell’Unione  regionale  Cuochi  della  Campania  –  è  diventato  un  prestigioso  palcoscenico 
internazionale di  riferimento per il  mondo dell’ospitalità professionale.  Con il  supporto della 
Federazione  Italiana  Cuochi  e  tutte  le  associazioni  Provinciali  sarà  pronta  ad  accogliere 
operatori di settore, aziende e professionisti con un programma intenso, show cooking, dibattiti 
e confronti su tematiche sempre più attuali”. In fiera, infatti, al centro dell’attenzione dell’Urcc 
ci saranno l’enogastronomia del futuro, tradizione, innovazione e sostenibilità, l’importanza dei 
prodotti alimentari, le tecniche di trasformazione e i principi fondamentali per salvaguardare la 
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salute  dei  consumatori.  Immancabile,  anche  nel  2025,  la  premiazione  curata  da  Luciano 
Pignataro delle pizzerie segnalate con tre galletti  dalla guida de Il  Mattino ‘Le migliori  300 
pizzerie della Campania’.
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 Fiere, domenica al via Gustus: si parte con gli incontri   
espositori-buyers

De Negri: "Una fiera B2B che guarda al futuro per i trend di consumo". Pre-accreditati 
oltre 10 mila operatori del settore

13 novembre 2025 

NAPOLI – “Gustus è ormai il punto d’incontro tra gusto e professionalità: da Napoli riparte il  
dialogo tra chi produce eccellenza e chi la porta sulle tavole del mondo. Ci aspetta una tre 
giorni densa di appuntamenti, convegni, premiazioni nei padiglioni della Mostra d’Oltremare”. A 
lanciare  l’appuntamento  con  l’undicesima  edizione  di  Gustus  –  il  Salone  professionale 
dell’agroalimentare,  enogastronomia e  tecnologia,  in  programma alla  Mostra  d’Oltremare di 
Napoli da domenica 16 a martedì 18 novembre 2025 – è il  patron di Progecta, società che 
organizza la fiera, Angioletto De Negri.

I MEET&MATCH

Gustus accoglierà gli operatori del settore domenica mattina alle 10 e già sarà tempo per aprire 
le danze dei Meet&Match riservati agli espositori che avranno la possibilità di incontrare i trenta 
buyers internazionali selezionati da Ice (Sala Mediterraneo – hall 4). Il saluto inaugurale è in 
programma alle 12 sul palco centrale (hall  2) alla presenza di Teresa Armato, assessora al 
Turismo e alle Attività produttive del Comune di Napoli, di Luciano D’Aponte, dirigente per la 
Promozione e Valorizzazione Regione Campania, oltre che dei vertici della Federazione Italiana 
Cuochi e dell’Unione regionale Cuochi della Campania.

“Abbiamo già registrato in preaccredito – svela Giuliana Gargano, Exhibition manager di Gustus 
– oltre 10.000 operatori tra ristoranti, alberghi, bar, pub, distributori, gdo, retailers provenienti 
da tutta Italia oltre alla delegazione di buyers internazionali. Questi numeri confermano che 
Gustus si consolida come la principale fiera professionale del Sud Italia, punto di riferimento per 
il settore food e tecnologia e vetrina strategica per le eccellenze del nostro territorio”.

IL PROGRAMMA DI LUNEDÌ E MARTEDÌ

La giornata di lunedì si apre, alle 10, con la premiazione delle pizzerie segnalate con tre galletti  
dalla guida de Il  Mattino “Le migliori  pizzerie della Campania” con Luciano Pignataro (Sala 
Mediterraneo – hall 4). Alle 13, poi, da segnalare sul palco centrale (hall 2) l’appuntamento, 
promosso dall’assessorato all’Agricoltura della  Regione Campania,  con le  aziende,  i  prodotti 
tipici e le eccellenze gastronomiche campane.

Martedì torna, sul palco centrale (hall 2) alle 10:15, lo show cooking dei cuochi in emergenza in 
sinergia tra il  Dipartimento Solidarietà Emergenze della Fic, il  dipartimento Protezione civile 
della Regione Campania e l’Unione regionale Cuochi della Campania. Alle 16, invece, nella Sala 
Mediterraneo (hall 4) il premio nazionale Qualitàconsumo a cura di Certoconsumo ed Agrocepi 
forum “Orientare ed educare al consumo di qualità, una scelta di futuro”.
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Nel corso delle tre giornate la Regione Campania – presente a Gustus attraverso la direzione 
generale per le Politiche agricole, alimentari e forestali e con il supporto operativo della società 
in house Sviluppo Campania – offrirà, nella consueta area istituzionale dedicata, show cooking, 
momenti di degustazione e approfondimenti dedicati ai prodotti ittici campani e alle loro filiere, 
con il coinvolgimento di chef, esperti e operatori del settore.

“Gustus è una fiera b2b che – conclude De Negri – guarda al futuro per i trend di consumo di  
tutto il Centro Sud e dell’Italia intera. È un viaggio tra i sapori tradizionali del territorio dalle  
carni pregiate al caseario, dai salumi all’olio evo, dalla pasta pregiata ai formaggi ai dolci, fino 
alle attrezzature per la cucina professionale della ristorazione in generale ed alla formazione”.

117



 Fiere, Gargano (Progecta): Gustus cresce, sempre più   
riferimento del Mediterraneo

"Buyer internazionali qui cercano le eccellenze di tutte le regioni del Sud Italia"

di Elisa Manacorda

17 novembre 2025

NAPOLI – “Siamo molto soddisfatti,  abbiamo già in  pre accredito 13.300 operatori,  numeri 
molto importanti perché i consuntivi sicuramente saranno superiori. Siamo molto contenti e 
molto soddisfatti di questa manifestazione che cresce ogni anno e diventa sempre più il punto 
di  riferimento  per  il  settore  agroalimentare  e  per  il  settore  della  tecnologia  per  la  cucina 
professionale nel Centro Sud e ci auguriamo di essere sempre di più un punto di riferimento per  
tutte le Regioni dell’area“. Così Giuliana Gargano, exhibition manager di Gustus, a margine 
dell’inaugurazione,  alla  Mostra  d’Oltremare  di  Napoli,  dell’undicesima  edizione  del  Salone 
professionale dell’agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma fino a martedì.

“A Gustus – rimarca – oltre a essere in vetrina tutte le eccellenze agroalimentari,  sono in 
vetrina  anche  le  tecnologie,  l’innovazione,  tutto  ciò  che  è  ristorazione  professionale“.  E 
aggiunge Gargano: “Grazie al supporto dell’Ice abbiamo una delegazione di buyer internazionali 
che  vengono  qui  proprio  per  incontrare  le  aziende  del  Sud,  perché  cercano  eccellenze 
agroalimentari delle aziende del nostro territorio Mediterraneo, e quindi sono perfettamente in 
target con le produzioni della Calabria, della Campania, ma anche della Sicilia, della Puglia, 
della Basilicata”. A Gustus, conclude, “le aziende incontrano centinaia e centinaia di ristoratori, 
alta cucina, catene alberghiere: un B2B veramente indispensabile“.

D’APONTE (REGIONE CAMPANIA): A GUSTUS CON OLTRE 25 AZIENDE

“Noi facciamo tante fiere nel mondo, tante sull’agroalimentare, Tutto Food e Cibus in Italia, le 
più importanti all’estero ossia Anuga in Europa, Fancy Food a New York, Foodex a Tokyo, non 
possiamo mancare a Gustus, la più importante del Centro Sud. Partecipiamo ormai da tempo 
con  diverse  aziende,  quest’anno  sono  oltre  25:  grande  presenza  del  settore  ittico, 
dell’agroalimentare e quest’anno abbiamo anche un’area dedicata, con i colleghi della forestale, 
alla promozione di funghi e tartufi della Regione Campania”. Lo ha detto Luciano D’Aponte, 
dirigente della Valorizzazione agroalimentare Regione Campania, a margine dell’inaugurazione, 
alla Mostra d’Oltremare di Napoli, dell’undicesima edizione di Gustus, il Salone professionale 
dell’agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma fino a martedì. “Non manca – 
ha sottolineato D’Aponte – un fitto programma sia di degustazioni sia culturale. Ad esempio 
tengo molto alla cucina di Leopardi che verrà presentata da un cuoco storico napoletano“.

ARSAC CALABRIA: A GUSTUS PER IL LAVORO INCESSANTE DELLA REGIONE
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“La Calabria è presente a Gustus per un incessante lavoro che stiamo svolgendo come Arsac, 
come Regione Calabria, con l’assessore all’Agricoltura Gianluca Gallo. È un lavoro che stiamo 
svolgendo a livello nazionale e internazionale. È presente qui in fiera perché il mercato campano 
è un mercato molto importante per quanto riguarda la nostra economia, qui portiamo le nostre 
eccellenze,  le  nostre  tradizioni”.  Così  Salvatore  Pace  di  Arsac  Regione  Calabria  a  margine 
dell’inaugurazione,  alla  Mostra  d’Oltremare  di  Napoli,  dell’undicesima edizione  di  Gustus,  il 
Salone professionale dell’agroalimentare, enogastronomia e tecnologia, in programma fino a 
martedì.  “Gustus- rimarca Pace-  è una vetrina molto  importante,  sia  per  gli  spazi  dedicati 
all’incontro con i buyer internazionali ma anche per la possibilità di crescita tecnologica: quindi 
non  solo  commercializzazione  e  contatti  con  buyer  ma  anche  possibilità  di  crescita  per  le 
aziende stesse“.
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 A Gustus arriva la guida delle pizzerie, Pignataro: una goccia   
interessante

"Ne abbiamo portate 350. Introdotto il premio anche alle panetterie"

di Elisa Manacorda

17 novembre 2025

NAPOLI – Il numero di pizzerie “è aumentato, le abbiamo portate a 350. È una goccia nel mare 
delle pizzerie di Napoli e della Campania, ma è una goccia interessante perché sono quelle che 
in qualche modo fanno tendenza, sono quelle che hanno una storia dietro, sono, insomma, le 
pizzerie  che  caratterizzano,  senza  nulla  togliere  alle  altre,  questo  settore”.  Così  alla  Dire 
Luciano Pignataro che, nel  corso dell’undicesima edizione di  Gustus,  il  Salone professionale 
dell’agroalimentare,  enogastronomia  e  tecnologia  in  programma alla  Mostra  d’Oltremare  di 
Napoli fino a domani, ha presentato la quinta edizione della Guida delle Pizzerie di Napoli e della  
Campania del Mattino. “Abbiamo introdotto come novità – spiega – dei premi speciali, tra cui 
quello a una panetteria, la panetteria Rescigno di Napoli, perché oramai il mondo pizza riguarda 
anche tante panetterie“.
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 Cirielli a Gustus: evento fondamentale, Regione Campania   
sostenga il settore

"Mostra d'Oltremare opera straordinaria, torni una crocevia di culture"

di Elisa Manacorda

17 novembre 2025 

NAPOLI – Appuntamenti come Gustus sono “fondamentali. Il Made in Campania, un po’ tutto 
ma certamente quello dell’agricolo, dell’agroalimentare, dell’enogastronomia, rappresenta un 
punto di forza della Campania ma va internazionalizzato, va fatta un’azione di marketing, di 
protezione  della  qualità,  del  brand.  La  Regione  Campania  deve  intervenire  con  forza  per 
rilanciare questo settore, il settore feristico dovunque è trainante e rappresenta un biglietto da 
visita straordinario e le regioni devono sostenerlo e lo dovrà fare anche la regione Campania”. 
Così alla Dire Edmondo Cirielli, viceministro degli Esteri, nel corso della sua visita all’undicesima 
edizione di Gustus, il Salone professionale dell’agroalimentare, enogastronomia e tecnologia in 
programma alla Mostra d’Oltremare di Napoli fino a domani.

CIRIELLI: MOSTRA D’OLTREMARE OPERA STRAORDINARIA

“Credo che questa sia un’opera straordinaria – ha detto rispondendo a una domanda sul polo 
fieristico di Fuorigrotta che ospita la kermesse – costruita proprio per proiettare la Campania, 
l’Italia, verso l’Oriente e verso la sua naturale posizione al centro del Mediterraneo che è un 
mare che bagna tre  continenti,  sempre  elemento  di  un  crocevia,  di  incontro,  di  civiltà,  di  
culture, di merci, di sapere e quindi dovrà tornare assolutamente così. Questa casa deve essere 
degna del nome e della storia dell’Italia“.
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 Pozzulo (Fic): a Gustus da tutta Italia, il confronto porta   
benefici

"Le aziende portano novità, importante interazione"

di Elisa Manacorda

18 novembre 2025 

NAPOLI – “Non possiamo che essere presenti visto lo sforzo che l’organizzazione fa per tenere 
viva una fiera molto importante per il sud Italia che però vede la partecipazione di aziende 
espositrici che vengono dall’intero territorio nazionale“. Lo ha detto Rocco Pozzulo, presidente 
della  Federazione Italiana Cuochi,  partecipando all’undicesima edizione di  Gustus,  il  Salone 
professionale  dell’agroalimentare,  enogastronomia  e  tecnologia  in  programma  alla  Mostra 
d’Oltremare di Napoli fino a domani. Un appuntamento nel corso del quale – ha evidenziato – 
“confrontarsi e avere sempre più una maggiore interazione tra il mondo della ristorazione e le 
aziende  espositrici.  Una  fiera  nasce  principalmente  per  questo,  perché  le  aziende  portano 
novità, e noi – ha concluso Pozzulo – come cuochi e ristoratori possiamo sicuramente trarre 
beneficio da queste manifestazioni“.

VITIELLO (URCC): A GUSTUS CON UN PROGRAMMA INTENSO, È UN’OPPORTUNITÀ

“Sono tanti anni che siamo a Gustus, abbiamo portato un programma molto intenso, tantissime 
degustazioni, tanti show cooking. Sappiamo che questo è un evento molto importante per tutti 
noi, lo aspettiamo, è un momento di formazione e anche di tanta conoscenza, perché abbiamo 
l’opportunità di incontrare tante aziende e tanti nuovi prodotti“. Così Luigi Vitiello, presidente 
dell’Unione regionale Cuochi della Campania, in occasione dell’undicesima edizione di Gustus, il 
Salone  professionale  dell’agroalimentare,  enogastronomia  e  tecnologia  in  programma  alla 
Mostra d’Oltremare di Napoli fino a domani.

FEDERCARNI CAMPANIA: A GUSTUS GRANDE PARTECIPAZIONE DI OPERATORI

“Giorni intensi e ricchi di formazione, tantissima partecipazione da parte di tutti gli operatori del  
settore carni. Abbiamo fatto corsi di cottura delle carni, di finger food, di tartare, di pronto cuoci 
a scaletta. Anche quest’anno c’è stato un grande seguito, voglio ringraziare tutti i partecipanti 
che ci sono venuti a trovare da varie regioni d’Italia“. Lo ha detto Piero Pepe, presidente di  
Federcarni Campania, commentando la partecipazione del comparto all’undicesima edizione di 
Gustus,  il  Salone  professionale  dell’agroalimentare,  enogastronomia  e  tecnologia  che  si 
conclude oggi alla Mostra d’Oltremare di Napoli.
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 Cutolo (Fipgc): col Campionato del Mondo del Panettone   
portiamo a Gustus tutta l’Italia

"I partecipanti colgono l'occasione per confrontarsi con le novità del settore"

di Elisa Manacorda

18 novembre 2025 

NAPOLI  –  “Per  noi  è  la  quinta  partecipazione  a  Gustus  e  per  il  2025  abbiamo  portato 
nuovamente in fiera la finale del miglior panettone del mondo“. Così Matteo Cutolo, presidente 
della Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria, in chiusura dell’undicesima 
edizione di Gustus, il Salone professionale dell’agroalimentare, enogastronomia e tecnologia alla 
Mostra d’Oltremare di Napoli. Il Campionato del Mondo del Panettone 2025, ha visto in gara 50 
panettoni  finalisti,  tra  versioni  classiche,  innovative  e  salate  oltre  ai  pandori,  rendendo  la 
selezione estremamente qualificata e variegata.

Il titolo di Miglior Panettone Classico, realizzato secondo il disciplinare italiano (DM 22 luglio 
2005), è andato a Vincenzo Guiderdone di Ardea, Roma. Il suo panettone ha mostrato una 
struttura  impeccabile,  con  un’alveolatura  regolare  e  sviluppata  in  verticale,  frutto  di  una 
lievitazione  ben  condotta.  I  profumi  di  limone e  vaniglia  sono risultati  delicati  ma incisivi, 
donando  un  aroma  armonioso.  Nella  categoria  del  Panettone  Innovativo,  il  podio  è  stato 
conquistato da Francesco Ricci di Sezza Scalo, Latina, grazie a una creazione che ha colpito per 
originalità e equilibrio dei sapori. Il suo impasto, arricchito da mosto fermentato pastorizzato, 
miele di visciole e da una ganache al cioccolato fondente alla cannella, ha offerto ai giudici un 
autentico effetto “wow”, confermando Ricci come protagonista assoluto dell’edizione.

Il premio per il Miglior Panettone Salato è stato assegnato ad Antonio Chiumiento, di Eboli, 
Salerno,  che  ha  conquistato  la  giuria  con  un  lievitato  ricco  e  armonioso,  realizzato  con 
formaggio, cipolla caramellata, verdure e salumi.

IL TITOLO DI MIGLIOR PANDORO DEL MONDO VA A DANIELE MASCIA

Il titolo di Miglior Pandoro del Mondo, invece, è stato attribuito a Daniele Mascia, di Omegna, in 
provincia del Verbano-Cusio-Ossola, in Piemonte. La giuria ne ha elogiato la forma estetica 
impeccabile, la straordinaria morbidezza, la scorza sottile e dorata e l’intenso profumo di burro, 
caratteristiche che testimoniano una cottura eseguita alla perfezione. “Con questo campionato – 
evidenzia Cutolo – riusciamo a portate a Gustus persone da tutta Italia e per noi è una grande 
soddisfazione: i concorrenti che vengono per partecipare alla gara trovano un bell’ambiente, si 
confrontano con le novità del settore. Quindi uniscono l’utile al dilettevole”.
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 Fiere, Gustus si chiude con oltre 4mila contatti in B2B   
internazionale

L'undicesima edizione del salone supera la soglia dei 200 espositori

di Elisa Manacorda

19 novembre 2025 

NAPOLI  –  Superata  la  soglia  dei  200  espositori  che  hanno  scelto  l’undicesima  edizione  di 
Gustus,  il  Salone  professionale  dell’Agroalimentare,  Enogastronomia  e  Tecnologia  che  si  è 
chiuso ieri alla Mostra d’Oltremare di Napoli, per mettersi in contatto con i professionisti del  
settore.

I NUMERI DELL’UNDICESIMA EDIZIONE DI GUSTUS

Tre  i  padiglioni  per  8mila  metri  quadrati  di  superficie  che  hanno  accolto  13.400  visitatori 
professionali e un vasto programma di eventi che ha coinvolto i professionisti, le aziende e le 
eccellenze del territorio: 2 concorsi, 4 premiazioni, 93 show cooking permanenti, 50 corsi di 
formazione intensiva e  la  presenza di  4mila  chef  provenienti  da  tutta  Italia,  con una folta 
rappresentanza da tutto le regioni del Centro Sud. Sono stati 4.135 i contatti sviluppati negli  
incontri con gli acquirenti esteri grazie alla sessione di ‘Meet&match’ con 24 buyer stranieri, 
selezionati  dall’Ice,  l’Agenzia  per  la  promozione  all’estero  e  l’internazionalizzazione  delle 
imprese  italiane,  provenienti  da  Austria,  Bulgaria,  Germania,  Grecia,  Polonia,  Regno Unito, 
Romania, Serbia, Spagna, Svizzera, Tunisia, Turchia e Ungheria.

“GUSTUS, HUB NEL MEZZOGIORNO PER CHI FA RISTORAZIONE”

“Attraverso Gustus – evidenzia Angioletto De Negri, patron di Progecta, società che organizza il  
Salone – noi siamo un po’  come un fornitore unico per chi  vuole intraprendere l’attività di 
ristorazione perché qui  ci  sono quattro aree,  ognuna è dedicata a un settore: c’è la  parte 
tecnologica,  ci  sono le  firme più  importanti,  poi  c’è  la  parte  cibo,  quella  agroalimentare  e 
l’enogastronomia. In questi undici anni di Gustus abbiamo lavorato tanto per arrivare a questo 
risultato.  Ci  sono  poi  le  Regioni,  Campania  e  Calabria,  e  altre  istituzioni  presenti  molto 
importanti per noi, tra cui l’Ice che ha portato la fiera all’estero perché abbiamo 30 buyer. 
Abbiamo creato un hub nel Mezzogiorno perché da molte regioni italiane vengono a visitare il 
Salone. E in questo senso il Mezzogiorno sta diventando trainante per l’economia italiana”.

A Gustus anche la visita del viceministro degli Esteri, Edmondo Cirielli, che ha definito il Salone  
di Progecta un appuntamento “fondamentale” sottolineando come la Regione Campania debba 
“intervenire  con  forza  per  rilanciare  il  settore  fieristico  che  dovunque  è  trainante  e  che 
rappresenta un biglietto da visita straordinario”.
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“Noi – dice Luciano D’Aponte, dirigente della Valorizzazione agroalimentare Regione Campania 
– facciamo tante fiere nel mondo e non possiamo mancare a Gustus, la più importante del 
Centro Sud. Partecipiamo ormai da tempo con diverse aziende, quest’anno sono oltre 25”. Per 
Salvatore Pace di Arsac Regione Calabria “Gustus è una vetrina molto importante, sia per gli 
spazi dedicati all’incontro con i buyer internazionali che per la possibilità di crescita tecnologica: 
quindi non solo commercializzazione e contatti con buyer ma anche possibilità di crescita per le 
aziende stesse”.

“Siamo stati a Gustus – racconta Corrado Martinangelo, presidente nazionale di Agrocepi – con 
una  collettiva  di  imprese,  in  questa  importante  vetrina  ne  abbiamo  aggregate  quattordici 
dell’agroalimentare della Campania, della Puglia e della Calabria che possono dare lustro alle 
attività  di  Gustus.  Io  ho  sempre  creduto  in  Gustus  e  nel  2014,  con  un  ruolo  diverso,  ho 
partecipato alla prima edizione e posso dire che si tratta di un magnifico evento, deve diventare 
il Cibus di tutto il Mezzogiorno d’Italia”.

“Gustus è un appuntamento che si conferma negli anni e che le imprese – rimarca Fabrizio 
Luongo,  vicepresidente  della  Camera  di  Commercio  di  Napoli  –  attendono  per  potersi 
aggiornare,  per  fare  formazione,  per  confrontarsi.  Noi  non  solo  la  sosteniamo,  ma  siamo 
presenti  con  uno  spazio  espositivo  non  istituzionale,  ma  dedicato  all’incontro  tra  i  buyer 
stranieri e i prodotti e le eccellenze napoletane. Il food è una delle principali industrie di Napoli 
e della Campania che può dare ancora tanto in termini di occupazione, sviluppo e turismo sul 
nostro territorio”.

“Nel corso della tre giorni – svela Giuliana Gargano, Exhibition manager di Gustus – diversi 
operatori del settore, arrivati in fiera da più parti d’Italia, ci hanno manifestato la volontà di  
assicurarsi spazi espositivi per l’edizione 2026, in programma il 15, 16 e 17 novembre”.
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 Fiere, Gargano (Progecta): Gustus cresce, sempre più 
riferimento del Mediterraneo
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 Link articoli online

20 ottobre

ANSA CAMPANIA:

https://www.ansa.it/canale_terraegusto/notizie/regioni/campania/2025/10/20/gustus-porta-a-
napoli-ristoratori-da-tutta-europa-a-novembre_119062ce-8946-497c-b175-3c8d2332ec8b.html

ANSA TERRA E GUSTO:

https://www.ansa.it/canale_terraegusto/notizie/regioni/campania/2025/10/20/gustus-porta-a-
napoli-ristoratori-da-tutta-europa-a-novembre_119062ce-8946-497c-b175-3c8d2332ec8b.html

ATTUALE: Gustus: appuntamento a Napoli con buyers europei dal 16 al 18 novembre – Attuale

2A  NEWS:  https://www.2anews.it/gustus-a-napoli-appuntamento-alla-mostra-doltremare-
dal-16-al-18-novembre/

IL GAZZETTINO VESUVIANO:

https://www.ilgazzettinovesuviano.com/2025/10/20/gustus-2025-porta-a-napoli-buyers-da-
tutta-europa/

ALESSANDRIA TODAY: https://alessandria.today/2025/10/20/gustus-porta-a-napoli-buyers-da-
tutta-europa-appuntamento-a-mdo-16-18-novembre/

ALTO  ADIGE: https://www.altoadige.it/terra-e-gusto/gustus-porta-a-napoli-ristoratori-da-
tutta-europa-a-novembre-1.4204736

L'OPINIONISTA:  https://lopinionistanews.com/eventi/gustus-porta-a-napoli-buyers-da-tutta-
europa-appuntamento-a-mdo-16-18-novembre/

PUGLIA  LIVE:  https://www.puglialive.net/gustus-porta-a-napoli-buyers-da-tutta-europa-
appuntamento-a-mdo-16-18-novembre/

REPORTAGE  ONLINE:  https://www.reportageonline.it/gustus-porta-a-napoli-buyers-da-tutta-
europa-appuntamento-dal-16-al-18-novembre-alla-mostra-doltremare/

SAPORI CONDIVISI: https://www.saporicondivisi.com/gustus-lundicesima-edizione/

ZAZOOM:  https://www.zazoom.it/2025-10-20/gustus-a-napoli-appuntamento-alla-mostra-
doltremare-dal-16-al-18-novembre/17977716/

13 novembre

sezione: PUBBLICITA data: 15/11/2025 - pag: 6 Speciale GUSTUS A CURA DELLA A. 
MANZONI & C. NUOVI MERCATI
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Agros  cresce  al  fianco  delle  imprese  agricole  e  agroalimentari  con  un  modello  efficiente
La Repubblica (ed. Napoli) 15/11/25

UN TEAM DI AGRONOMI SPECIALIZZATO IN SICUREZZA ALIMENTARE, CERTIFICAZIONI 
E  ASSISTENZA  TECNICA  GUIDA  LE  AZIENDE  VERSO  EFFICIENZA  E  QUALITÀ  Agros 
Consulenza prende forma nel 2018 dall'intuizione del dottor Iovine, che decide di trasformare la 
sua passione per la terra in un progetto imprenditoriale capace di offrire alle aziende agricole un 
supporto moderno, strutturato ed efficace.

Il suo interesse per la biologia e per le scienze applicate all'agricoltura nasce da un legame 
autentico con ciò che la natura genera e rappresenta, un legame che negli anni si traduce in 
una visione chiara: creare una realtà in grado di affiancare concretamente chi lavora ogni giorno 
nei campi e nella filiera agroalimentare.

Per realizzare questo obiettivo, Iovine sceglie di circondarsi di professionisti, come agronomi, 
tecnologi  alimentari  e  scienziati  ambientali  preparati  ed  efficienti,  dando  vita  a  un  team 
multidisciplinare.

La  società  cresce  così  come  un  progetto  costruito  "sul  campo",  guidato  dal  desiderio  di 
rispondere con precisione alle reali esigenze produttive e normative delle imprese agricole. Fin 
dalle origini l'azienda si distingue per un approccio pratico e diretto, frutto di una competenza 
che  non  resta  chiusa  negli  uffici  ma  entra  nelle  aziende,  ne  osserva  da  vicino  i  processi 
produttivi e definisce interventi su misura. Agros Via Re Vittorio Emanuele II, 7/F Portici (NA) 
Email. info@agrosconsulenza.ir Web. www.agrosconsulenza.it Fb.  Agros  Ig. 
@agros_consulenti_in_campo In. Agros Consulenti in campo

ACCADE  ORA:  https://accadeora.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-gli-incontri-
espositori-buyers/

AGENFOOD:  https://www.agenfood.it/agricoltura/l-pomodoro-san-marzano-dop-protagonista-
a-gustus-la-campagna-di-promozione-continua-alla-fiera-di-napoli/

AGENFOOD: https://www.agenfood.it/eventi/napoli-celebra-il-miglior-panettone-del-mondo/

AGENPARL:  https://agenparl.eu/2025/11/11/agrocepi-a-gustus-con-una-collettiva-di-imprese-
ed-un-forum-sul-consumo-di-qualita-con-universita-finanza-e-istituzioni/

ALTO  ADIGE:  https://www.altoadige.it/terra-e-gusto/napoli-sceglie-il-migliore-panettone-
del-2025-1.4225084

ANSA: https://www.ansa.it/campania/notizie/2025/11/14/napoli-sceglie-il-migliore-panettone-
del-2025_a84873ba-a7f4-4973-a3d1-057a2dff1dc2.html

ANSA: https://www.ansa.it/canale_terraegusto/notizie/fiere_eventi/2025/11/14/napoli-sceglie-
il-migliore-panettone-del-2025_c5cf43dd-66a0-4085-997f-74ed1f872d1d.html

ANSA:  https://www.ansa.it/campania/notizie/2025/11/14/napoli-sceglie-il-migliore-panettone-
del-2025_a84873ba-a7f4-4973-a3d1-057a2dff1dc2.html
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ANTEPRIMA  24:  https://www.anteprima24.it/napoli/il-pomodoro-san-marzano-dop-
protagonista-a-gustus/

ANTEPRIMA  24:  https://www.anteprima24.it/napoli/napoli-sceglie-il-migliore-panettone-
del-2025/

APPIA  NEWS:  https://appianews.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-gli-incontri-
espositori-buyers/

BORSA  ITALIANA:  https://www.borsaitaliana.it/borsa/notizie/radiocor/finanza/dettaglio/fiere-
calendario-novembredicembre-2025-napoli-nRC_08112025_1916_485126997.html

BORSA  ITALIANA:  https://www.borsaitaliana.it/borsa/notizie/radiocor/finanza/dettaglio/fiere-
eventi-in-corso-nel-fine-settimana-nRC_15112025_1915_448249947.html

BORSA  ITALIANA:  https://www.borsaitaliana.it/borsa/notizie/radiocor/finanza/dettaglio/fiere-
eventi-in-programma-dal-17-al-21-novembre-nRC_15112025_1915_450249950.html

CAMPANIA  PRESS: https://campaniapress.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-gli-
incontri-espositori-buyers/

CITTA'  DI  NAPOLI: https://cittadinapoli.com/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-gli-
incontri-espositori-buyers/

COMUNICAFFE': https://www.comunicaffe.it/scotsman-ice-e-simag-presenti-alla-fiera-gustus/

CORRIERE ADRIATICO:

https://www.corriereadriatico.it/lifestyle/
panettone_migliore_al_mondo_quale_campionati_napoli_chi_ha_vinto-9190865.html

CORRIERE DELLA SARDEGNA: https://corrieredellasardegna.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-
parte-con-gli-incontri-espositori-buyers/

CORRIERE  DI  ANCONA:  https://corrierediancona.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-
gli-incontri-espositori-buyers/

CORRIERE  DI  PALERMO:  https://corrieredipalermo.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-
con-gli-incontri-espositori-buyers/

CRONACHE  DEL  MEZZOGIORNO: https://cronachedelmezzogiorno.it/fiere-domenica-al-via-
gustus-si-parte-con-gli-incontri-espositori-buyers/

CRONACHE DELLA CALABRIA: https://cronachedellacalabria.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-
parte-con-gli-incontri-espositori-buyers/

CRONACHE  DI  ABRUZZO  E  MOLISE:  https://cronachediabruzzoemolise.it/2025/11/16/fiere-
domenica-al-via-gustus-si-parte-con-gli-incontri-espositori-buyers/

CRONACHE DI BARI: https://cronachedibari.com/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-gli-
incontri-espositori-buyers/

CRONACHE  DI  MILANO:  https://cronachedimilano.com/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-
con-gli-incontri-espositori-buyers/

CRONACHE  TURISTICHE: https://www.cronacheturistiche.it/2025/11/13/napoli-celebra-il-
miglior-panettone-del-mondo-con-i-migliori-maestri-pasticceri-che-si-sfidano-per-il-prestigioso-
trofeo-fipgc/

FOOD MARKET: https://www.foodmakers.it/napala-pala-forno-antiaderente-napoli-gustus/
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GAZZETTA DEL MEZZOGIORNO:

https://www.lagazzettadelmezzogiorno.it/news/economia/1865453/food-ecco-napala-pala-da-
forno-antiaderente-per-pizza-made-in-naples.html

GAZZETTA DI GENOVA: https://gazzettadigenova.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-
gli-incontri-espositori-buyers/

GAZZETTA  DI  NAPOLI: https://www.gazzettadinapoli.it/economia-2/industria-4-0/a-gustus-
napala-la-pala-da-forno-antiaderente-100-made-in-naples/

GIORNALE DEL CILENTO:  https://www.giornaledelcilento.it/la-campagna-di-promozione-del-
pomodoro-san-marzano-dop-continua-alla-fiera-gustus-di-napoli/

GIORNALE  L'ORA:  https://www.giornalelora.it/gustus-porta-a-napoli-buyers-da-tutta-europa-
appuntamento-a-mdo-16-18-novembre/

GRANDE NAPOLI: https://grandenapoli.it/napoli-celebra-miglior-panettone-del-mondo/

HORECANEWS: https://horecanews.it/debutta-a-gustus-napala-linnovativa-pala-antiaderente

HORECA NEWS: https://horecanews.it/a-napoli-il-campionato-del-mondo-del-panettone-2025

IL CORRIERE DI BOLOGNA: https://ilcorrieredibologna.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-
con-gli-incontri-espositori-buyers/

IL  CORRIERE  DI  FIRENZE:  https://ilcorrieredifirenze.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-
con-gli-incontri-espositori-buyers/

IL  FOGLIO: https://www.ilfoglio.it/adnkronos/2025/11/12/news/food-ecco-napala-pala-da-
forno-antiaderente-per-pizza-made-in-naples--8317171/

IL GIORNALE D'ITALIA: https://www.ilgiornaleditalia.it/news/lavoro/749035/food-ecco-napala-
pala-da-forno-antiaderente-per-pizza-made-in-naples.html

IL  GIORNALE  DI  TORINO:  https://ilgiornaleditorino.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-
con-gli-incontri-espositori-buyers/

IL MATTINO:

https://www.ilmattino.it/sapori_della_campania/le_news/
ecco_napala_rivoluzionaria_pala_da_forno_antiaderente_brevettata_a_napoli-9184524.html

INFORMAZIONE:  https://www.informazione.news/c/AA28AD28-CD99-469F-AAFF-
DB856A85CAB8/AgroCepi-a-Gustus-con-una-collettiva-di-imprese-ed-un-forum-sul-consumo-
di-qualita-con-universita-finanza-e-istituzioni

INVESTIMENTI  NEWS:  https://investimentinews.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-
gli-incontri-espositori-buyers/

ITALIAN  FOOD:  https://www.italianfoodtoday.it/2025/11/13/a-napoli-in-gara-per-il-miglior-
panettone-del-mondo/

LA  BUSSOLA  TV:  https://www.labussolanews.it/2025/11/14/a-napoli-il-campionato-mondiale-
del-panettone-2025/

LA  CITTA'  DI  ROMA:  https://lacittadiroma.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-gli-
incontri-espositori-buyers/
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LA MESCOLANZA: https://www.lamescolanza.com/2025/11/14/napoli-capitale-del-dolce-arriva-
il-mondiale-del-panettone-2025/

LA  RAGIONE:  https://laragione.eu/adnkronos/lavoro/food-ecco-napala-pala-da-forno-
antiaderente-per-pizza-made-in-naples/

LA  STAMPA: https://finanza.lastampa.it/News/2025/11/17/eventi-e-scadenze-settimana-
del-17-novembre-2025/M18yMDI1LTExLTE3X1RMQi1BVVRP

LATINA  OGGI:  https://www.latinaoggi.eu/gallery/home/312666/il-riscatto-di-francesco-ricci-
tra-i-migliori-pasticcieri-col-suo-panettone.html

LEGGO: 
https://www.leggo.it/alimentazione/news/15_novembre_2025_panettone_migliore_al_mondo_
quale_campionati_napoli_chi_ha_vinto-9190815.html

NAPOLI TODAY: https://www.napolitoday.it/eventi/gustus-2025-mostra-d-oltremare.html

NAPOLI VILLAGE: https://www.napolivillage.com/gustum/agrocepi-a-gustus/

NAPOLI  VILLAGE: https://www.napolivillage.com/gustum/innovazione-brevettata-a-napoli-
napala/

NAPOLI  VILLAGE: https://www.napolivillage.com/gustum/la-regione-campania-promuove-il-
mare-e-le-eccellenze-ittiche-a-gustus-2025/

NOTIZIARIO FLEGREO: https://notiziarioflegreo.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-
gli-incontri-espositori-buyers/

NOTIZIE.IT:  https://www.notizie.it/food-ecco-napala-pala-da-forno-antiaderente-per-pizza-
made-in-naples/

NOTIZIE  DI:  https://notiziedi.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-gli-incontri-
espositori-buyers/

OGGI TREVISO: https://www.oggitreviso.it/food-ecco-napala-pala-da-forno-antiaderente-pizza-
made-naples-au16145-366319

OLBIA  NOTIZIE:  https://www.olbianotizie.it/24ore/articolo/774961-
food_ecco__napala__pala_da_forno_antiaderente_per_pizza__made_in_naples_

ONDATV:  https://www.ondawebtv.it/agrocepi-a-gustus-collettiva-di-imprese-e-forum-
consumo-di-qualita/

PRIMO  PIANO  24:  https://primopiano24.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-gli-
incontri-espositori-buyers/

QUALITAVIVA:  https://www.qualivita.it/news/il-pomodoro-san-marzano-dellagro-sarnese-
nocerino-dop-protagonista-a-gustus/

RADIO NAPOLI  CENTRO: https://radionapolicentro.it/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-
con-gli-incontri-espositori-buyers/

RISTONEWS: https://ristonews.com/sezione.asp?IdPost=10728&M=Eventi&C=Eventi

SAPORI  NEWS:  https://www.labussolanews.it/2025/11/14/a-napoli-il-campionato-mondiale-
del-panettone-2025/

SPAGHETTI  ITALIANI:  https://lnx.spaghettitaliani.com/si/articoli/innovazione-brevettata-a-
napoli-napala/
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TELEBORSA:  https://www.teleborsa.it/News/2025/11/17/eventi-e-scadenze-settimana-del-17-
novembre-2025-3_TLB-AUTO.html

TRAVEL  WINE:  https://travelwinemagazine.com/agrocepi-a-gustus-ecco-tutte-le-iniziative-
dellassociazione/

VENEZIA  24:  https://venezia24.com/fiere-domenica-al-via-gustus-si-parte-con-gli-incontri-
espositori-buyers/

WEEKEND  PREMIUM:  https://www.weekendpremium.it/torre-di-mola-vino-olio-amore-e-
autenticita/#utm_source=rss&utm_medium=rss&utm_campaign=torre-di-mola-vino-olio-
amore-e-autenticita

19 novembre

AGENFOOD:  https://www.agenfood.it/newsletter/fipgc-2025-la-classifica-dei-panettoni-piu-
eccellenti-al-mondo/

AGENPARL:  https://agenparl.eu/2025/11/19/agrocepi-certoconsumo-e-citta-della-scienza-
insieme-con-un-manifesto-per-unalimentazione-sana-e-accessibile-a-tutti/

AGENPARL: https://agenparl.eu/2025/11/19/passioni-di-terra-brilla-a-gustus-2025-prestigioso-
riconoscimento-al-presidente-leonardo-vocaturi/

AGIPRESS: https://www.agipress.it/gustus-un-successo-di-espositori-e-presenze/

ANSA: https://www.ansa.it/canale_terraegusto/notizie/regioni/campania/2025/11/19/gustus-
chiude200-espositori-e-4.135-contatti-internazionali_03d85243-71a2-4afa-
b60a-2e87930823d7.html

ANSA: https://www.ansa.it/canale_terraegusto/notizie/regioni/campania/2025/11/19/un-
manifesto-per-unalimentazione-sana-e-accessibile-a-tutti_b3f36901-62f3-4e7f-b153-
ea25932a187b.html

ANSA: https://www.ansa.it/campania/notizie/2025/11/18/ansadi-ardea-il-miglior-panettone-
del-mondo-in-finale-50-dolci_71734f6f-3a54-4a23-99b2-c362f93e04d9.html

ANSA: https://www.ansa.it/canale_terraegusto/notizie/in_breve/2025/11/18/ansadi-ardea-il-
miglior-panettone-del-mondo-in-finale-50-dolci_a49b9da8-0933-4d2d-aa3f-a47373b49fc4.html

BORSA ITALIANA: https://www.borsaitaliana.it/borsa/notizie/teleborsa/finanza/agenda-del-18-
novembre-2025-1_2025-11-18_TLB-BIT.html

IL MATTINO:

https://www.ilmattino.it/napolismart/in_evidenza/
casolaro_presenta_adesso_anima_napoletana_bicchieri_3d_raccontano_napoli_al_primo_sguar
do-9196241.html

NAPOLI TODAY: https://www.napolitoday.it/attualita/gustus-2025-bilancio.html

ALTO  ADIGE: https://www.altoadige.it/terra-e-gusto/un-manifesto-per-un-alimentazione-
sana-e-accessibile-a-tutti-1.4228816
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ALTO  ADIGE: https://www.altoadige.it/terra-e-gusto/gustus-chiude-200-espositori-e-4-135-
contatti-internazionali-1.4229209

FANPAGE:  https://www.fanpage.it/stile-e-trend/viaggi/migliore-panettone-del-mondo-nel-
lazio-miglior-pandoro-in-piemonte-chi-ha-vinto-il-campionato-2025/

FATTO  QUOTIDIANO: https://www.ilfattoquotidiano.it/2025/11/19/il-miglior-panettone-
classico-del-mondo-e-della-pasticceria-la-salernitana-di-ardea-il-segreto-e-luso-dellarancia-del-
limone-e-del-mandarino/8200912/

LA  NAZIONE: https://www.lanazione.it/firenze/cronaca/concorso-per-il-miglior-panettone-
francesco-belli-e-tra-i-finalisti-d0cb7346

LA  STAMPA: https://finanza.lastampa.it/News/2025/11/18/eventi-e-scadenze-del-18-
novembre-2025/MTFfMjAyNS0xMS0xOF9UTEI

RAI  NEWS: https://www.rainews.it/tgr/calabria/articoli/2025/11/anche-la-calabria-
protagonista-al-salone-dellagroalimentare-gustus-2025-00757f4f-717f-4d33-
bd4e-11a6faf41c6b.html

2ANEWS: https://www.2anews.it/gustus-la-fipgc-premia-i-migliori-panettoni-del-mondo-2025/

CAMPANIA  PRESS: https://campaniapress.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-contatti-
in-b2b-internazionale/

CAMPANIA  PRESS: https://campaniapress.it/cutolo-fipgc-col-campionato-del-mondo-del-
panettone-portiamo-a-gustus-tutta-litalia/

CAMPANIA PRESS: https://campaniapress.it/pozzulo-fic-a-gustus-da-tutta-italia-il-confronto-
porta-benefici/

CITTA'  DI NAPOLI:  https://cittadinapoli.com/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-contatti-
in-b2b-internazionale/

CITTA'  DI  NAPOLI: https://cittadinapoli.com/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

CITTA' DI NAPOLI: https://cittadinapoli.com/i-cibi-ultra-processati-fanno-male-praticamente-
a-tutto/

CITTA'  DI  NAPOLI: https://cittadinapoli.com/cutolo-fipgc-col-campionato-del-mondo-del-
panettone-portiamo-a-gustus-tutta-litalia/

CITTA' DI NAPOLI:  https://cittadinapoli.com/pozzulo-fic-a-gustus-da-tutta-italia-il-confronto-
porta-benefici/

CORRIERE  FLEGREO: https://corriereflegreo.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma/

CORRIERE  FLEGREO: https://corriereflegreo.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

CRONACHE DEL  MEZZOGIORNO:  https://cronachedelmezzogiorno.it/fiere-gustus-si-chiude-
con-oltre-4mila-contatti-in-b2b-internazionale/

CRONACHE  DEL  MEZZOGIORNO: https://cronachedelmezzogiorno.it/al-gustus-di-napoli-il-
panificio-saul-di-casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/
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CRONACHE  DEL  MEZZOGIORNO: https://cronachedelmezzogiorno.it/al-gustus-di-napoli-il-
panificio-saul-di-casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

CRONACHE  DEL  MEZZOGIORNO: https://cronachedelmezzogiorno.it/al-gustus-di-napoli-il-
panificio-saul-di-casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma/

DENTRO  SALERNO: https://www.dentrosalerno.it/2025/11/18/cilento-gal-pesca-magna-
graecia-a-salone-professionale-gustus/

DOLCESALATO: https://www.dolcesalato.com/2025/11/19/campionato-del-mondo-del-
panettone-primo-classificato-del-classico-a-roma/

FOODMAKERS: https://www.foodmakers.it/fipgc-miglior-panettone-mondo-2025-vincitori-
napoli/

GAZZETTA  DI  NAPOLI: https://www.gazzettadinapoli.it/turismo-e-sapori/gustus-oltre-13-
000-presenze/

GAZZETTA DI NAPOLI: https://www.gazzettadinapoli.it/turismo-e-sapori/casolaro-hotellerie-
a-gustus/

HORECA  NEWS: https://horecanews.it/ecco-i-vincitori-del-campionato-del-mondo-del-
panettone-2025

HORECA  NEWS: https://horecanews.it/casolaro-hotellerie-presenta-la-nuova-linea-bicchieri-
anima-napoletana

HORECA: https://horecanews.it/burger-battle-tour-2026-a-napoli-trionfano-marco-agrusta-e-
tiziana-coroni

INFO  CILENTO:  https://www.infocilento.it/gal-pesca-magna-graecia-presentata-a-gustus-la-
nuova-strategia/

INFO CILENTO: https://www.infocilento.it/eboli-brilla-a-napoli-il-miglior-panettone-salato-del-
mondo-e-salernitano/

ITALIA  A  TAVOLA: https://www.italiaatavola.net/horeca/2025/11/19/miglior-panettone-
classico-per-fipgc-quello-di-vincenzo-guiderdone/115823/

ITALIA  A  TAVOLA: https://agenparl.eu/2025/11/19/agrocepi-certoconsumo-e-citta-della-
scienza-insieme-con-un-manifesto-per-unalimentazione-sana-e-accessibile-a-tutti/

ITALIAN  FOOD:  https://www.italianfoodtoday.it/2025/11/19/casolaro-presenta-la-nuova-
linea-di-bicchieri-anima-napoletana/

LA  CUCINA ITALIANA: https://www.lacucinaitaliana.it/article/miglior-panettone-del-mondo-
vincitori/

MIXER  PLANET: https://www.mixerplanet.com/ristorante/221909/casolaro-porta-a-
gustus-2025-la-nuova-linea-anima-napoletana.html

NAPOLI  VILLAGE: https://www.napolivillage.com/gustum/agrocepi-certoconsumo-e-citta-
della-scienza-insieme-con-un-manifesto-per-unalimentazione-sana/

NAPOLI VILLAGE: https://www.napolivillage.com/gustum/al-gustus-nasce-il-nuovo-racconto-
dellolio-evo/

NAPOLI  VILLAGE: https://www.napolivillage.com/gustum/lundicesima-edizione-di-gustus-si-
chiude-con-oltre-200-espositori/
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NAPOLI  VILLAGE: https://www.napolivillage.com/gustum/casolaro-porta-a-gustus-2025-la-
nuova-linea-anima-napoletana/

NOTIZIARIO  FLEGREO: https://notiziarioflegreo.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-
contatti-in-b2b-internazionale/

NOTIZIARIO  FLEGREO: https://notiziarioflegreo.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

NOTIZIARIO  FLEGREO: https://notiziarioflegreo.it/cutolo-fipgc-col-campionato-del-mondo-
del-panettone-portiamo-a-gustus-tutta-litalia/

NOTIZIARIO  FLEGREO: https://notiziarioflegreo.it/pozzulo-fic-a-gustus-da-tutta-italia-il-
confronto-porta-benefici/

ONDAZZURRA: https://www.ondazzurra.com/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/

ONDAZZURRA: https://www.ondazzurra.com/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/

ONDAWEB: https://www.ondawebtv.it/il-mediterraneo-in-vetrina-conclusa-ledizione-di-
gustus-napoli/

PUPIA  TV:  https://www.pupia.tv/2025/11/home/napoli-al-salone-gustus-un-manifesto-per-
educare-al-cibo-di-qualita/616736

RADIO NAPOLI CENTRO: https://radionapolicentro.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-
contatti-in-b2b-internazionale/

RADIO NAPOLI  CENTRO: https://radionapolicentro.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

RADIO  NAPOLI  CENTRO: https://radionapolicentro.it/cutolo-fipgc-col-campionato-del-
mondo-del-panettone-portiamo-a-gustus-tutta-litalia/

RADIO  NAPOLI  CENTRO: https://radionapolicentro.it/pozzulo-fic-a-gustus-da-tutta-italia-il-
confronto-porta-benefici/

RISTONEWS: https://ristonews.com/sezione.asp?IdPost=10740&M=Eventi&C=Eventi

SCISCIANO NOTIZIE:  https://www.sciscianonotizie.it/napoli-lundicesima-edizione-di-gustus-
si-chiude-con-oltre-200-espositori-e-4-135-contatti-sviluppati-negli-incontri-con-gli-acquirenti-
esteri/

ACCADE  ORA:  https://accadeora.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-contatti-in-b2b-
internazionale/

ACCADE ORA: https://accadeora.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-casalnuovo-presenta-
la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

ACCADE  ORA:  https://accadeora.it/pozzulo-fic-a-gustus-da-tutta-italia-il-confronto-porta-
benefici/
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ADRIAECO:  https://www.adriaeco.eu/2025/11/20/lundicesima-edizione-di-gustus-si-chiude-
con-oltre-200-espositori-e-4-135-contatti-sviluppati-negli-incontri-con-gli-acquirenti-esteri/

ALESSANDRIA  TODAY:  https://alessandria.today/2025/11/19/lundicesima-edizione-di-gustus-
si-chiude-con-oltre-200-espositori-e-4-135-contatti-sviluppati-negli-incontri-con-gli-acquirenti-
esteri/

APPIA  NEWS:  https://appianews.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-contatti-in-b2b-
internazionale/

APPIA NEWS: https://appianews.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-casalnuovo-presenta-
la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

APPIA  NEWS:  https://appianews.it/cutolo-fipgc-col-campionato-del-mondo-del-panettone-
portiamo-a-gustus-tutta-litalia/

CAMPANIA PRESS:  https://campaniapress.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-contatti-in-
b2b-internazionale/

CAMPANIA PRESS: https://campaniapress.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-casalnuovo-
presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma/

CANALE  UNO:  https://www.canaleuno.it/2025/11/19/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

CANALE 10: https://canaledieci.it/2025/11/18/il-campione-mondiale-del-panettone-e-vincenzo-
guiderdone-e-arriva-dal-litorale-romano-gli-ingredienti-del-successo-video/

CITTA'  DI:  https://cittadi.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-casalnuovo-presenta-la-
domenica-a-casa-di-mamma-3/

CITTA'  DI:  https://cittadi.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-contatti-in-b2b-
internazionale/

CITTA'  DI:  https://cittadi.it/cutolo-fipgc-col-campionato-del-mondo-del-panettone-portiamo-a-
gustus-tutta-litalia/

CORRIERE  DELLA  SARDEGNA:  https://corrieredellasardegna.it/fiere-gustus-si-chiude-con-
oltre-4mila-contatti-in-b2b-internazionale/

CORRIERE  DELLA  SARDEGNA:  https://corrieredellasardegna.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-
saul-di-casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma/

CORRIERE DELLA SARDEGNA: https://corrieredellasardegna.it/cutolo-fipgc-col-campionato-del-
mondo-del-panettone-portiamo-a-gustus-tutta-litalia/

CORRIERE  DI  ANCONA:  https://corrierediancona.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-
contatti-in-b2b-internazionale/

CORRIERE  DI  ANCONA:  https://corrierediancona.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-4/

CORRIERE  DI  PALERMO:  https://corrieredipalermo.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-
contatti-in-b2b-internazionale/

CORRIERE  DI  PALERMO:  https://corrieredipalermo.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/
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COSENZA  POST:  https://www.cosenzapost.it/eccellenza-calabrese-a-gustus-2025-passioni-di-
terra-vince-il-prestigioso-premio-nazionale-qualita-consumo/

CRONACHE  DELLA  CALABRIA:  https://cronachedellacalabria.it/fiere-gustus-si-chiude-con-
oltre-4mila-contatti-in-b2b-internazionale/

CRONACHE  DELLA  CALABRIA:  https://cronachedellacalabria.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-
saul-di-casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/

CRONACHE  DELLA  CALABRIA:  https://cronachedellacalabria.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-
saul-di-casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

CRONACHE  DI  ABRUZZO  E  MOLISE:  https://cronachediabruzzoemolise.it/2025/11/19/al-
gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

CRONACHE  DI  ABRUZZO  E  MOLISE:  https://cronachediabruzzoemolise.it/2025/11/19/fiere-
gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-contatti-in-b2b-internazionale/

CRONACHE DI  ABRUZZO E  MOLISE:  https://cronachediabruzzoemolise.it/2025/11/18/cutolo-
fipgc-col-campionato-del-mondo-del-panettone-portiamo-a-gustus-tutta-litalia/

CRONACHE  DI  BARI:  https://cronachedibari.com/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-
contatti-in-b2b-internazionale/

CRONACHE  DI  BARI:  https://cronachedibari.com/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-2/

CRONACHE  DI  BARI:  https://cronachedibari.com/cutolo-fipgc-col-campionato-del-mondo-del-
panettone-portiamo-a-gustus-tutta-litalia/

CRONACHE  DI  MILANO:  https://cronachedimilano.com/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/

CRONACHE  DI  MILANO:  https://cronachedimilano.com/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-4/

CRONACHE DI  MILANO:  https://cronachedimilano.com/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-
contatti-in-b2b-internazionale/

CRONACHE DI TRENTO E TRIESTE: https://cronacheditrentoetrieste.it/fiere-gustus-si-chiude-
con-oltre-4mila-contatti-in-b2b-internazionale/

CRONACHE  DI  TRENTO  E  TRIESTE:  https://cronacheditrentoetrieste.it/al-gustus-di-napoli-il-
panificio-saul-di-casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/

GAZZETTA  DI  GENOVA:  https://gazzettadigenova.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-
contatti-in-b2b-internazionale/

GAZZETTA  DI  GENOVA:  https://gazzettadigenova.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/

GAZZETTA  DI  GENOVA:  https://gazzettadigenova.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-4/

GAZZETTA  DI  GENOVA:  https://gazzettadigenova.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma/

IL CORRIERE DI BOLOGNA: https://ilcorrieredibologna.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/
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IL  CORRIERE  DI  BOLOGNA:  https://ilcorrieredibologna.it/fiere-gustus-si-chiude-con-
oltre-4mila-contatti-in-b2b-internazionale/

IL  CORRIERE DI  FIRENZE:  https://ilcorrieredifirenze.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-
contatti-in-b2b-internazionale/

IL  CORRIERE  DI  FIRENZE:  https://ilcorrieredifirenze.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/

IL  GIORNALE  DI  TORINO:  https://ilgiornaleditorino.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/

IL  GIORNALE  DI  TORINO:  https://ilgiornaleditorino.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-
contatti-in-b2b-internazionale/

INFORMAZIONE  NEWS:  https://www.informazione.news/c/F31CE906-CEE4-413B-9C28-
AA041F41B4F4/Agrocepi-Certoconsumo-e-Citta-della-Scienza-insieme-con-un-Manifesto-per-
un-alimentazione-sana-e-accessibile-a-tutti

INVESTIMENTI  NEWS:  https://investimentinews.it/fiere-gustus-si-chiude-con-oltre-4mila-
contatti-in-b2b-internazionale/

INVESTIMENTI  NEWS:  https://investimentinews.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-3/

INVESTIMENTI  NEWS:  https://investimentinews.it/al-gustus-di-napoli-il-panificio-saul-di-
casalnuovo-presenta-la-domenica-a-casa-di-mamma-2/
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